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Océan Atlantique, par 1000 métres de fond. La pression est
énorme, l'obscurité, totale. Mais ce que l'ceil ne peut voir, le pé-
cheur aguerri le devine. Et la mer recéle de nombreux trésors,
tapis dans 'ombre. C'est justement dans les grands fonds que
se dissimule le diable des mers : la baudroie. C'est la qu'elle
chasse, a l'affat. Et c'est la qu'elle est prélevée. Son apparence
pourrait faire peur. Mais les apparences sont souvent trom-
peuses. Car sous ce masque carnassier se cache un poisson
noble. Un poisson aux qualités gustatives rares. A la chair ferme,
fine et translucide. Un poisson de féte qui régale de ses saveurs
ceux qui savent voir sous la surface. Le plaisir de le travailler
égale celui de le savourer. Mets recherché, la queue de lotte
inspire et se préte a toutes les créations. La mer n‘a pas fini de
nous étonner, et encore moins de nous régaler.

“h DISPONIBILITE :
@] Davril a septembre

CONDITIONNEMENT :
S5 12, 2/8, 4.6 kg

!)lul‘,\ls DE LIVRAISON :

ORIGINE :
@ Péché en Atlantique Nord Est
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