#PREMIUM Au service des grands chefs

Louis XIII

N0 - EDITION 2024

Le temps est une donnée infiniment aléatoire. Dans les caves
de la Maison Rémy Martin plus qu‘ailleurs. Dix-sept siécles...
Dix-sept siecles que les vignes habillent les collines environ-
nantes. Trois cents ans qu'elles font le succés de la Maison, gé-
nération aprés génération. Cent ans que certaines des 1200
eaux-de-vie qui composent le cognac Louis XllI vieillissent
patiemment avant I'assemblage. Puis vient le temps de la dé-
gustation. Quelques minutes seulement. Le temps suspend
sa course effrénée. A I'ceil, une robe ambrée sans pareil. Au
nez, des effluves charmeuses. En bouche, une complexité
aromatique, avec des notes de fruits confits, de miel, de fleurs
et d'épices. Le verre est déja vide, mais I'ame du Louis XllIl y
perdure, pour toujours. Une ame révélée par Baptiste Loiseau,
le maitre de chai, qui s'appuie sur le talent de ses prédéces-
seurs pour faire vivre I'héritage de la Maison. Baptiste Loiseau,
le maitre du temps. Au dehors, le monde est en mouvement.
Mais pas en ces murs. Le cognac Louis Xlll a le pouvoir d'arré-
ter le temps. Linstant d'une dégustation.
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