
mmmm…
Le poulet frit… un incontournable qui 
fait toujours l’unanimité ! Déclinable à 
l’infini grâce aux différentes sauces et 
assaisonnements, il est parfait pour des 
moments conviviaux et gourmands.

CRAQUEZ POUR 
LE POULET FRIT

RETROUVEZ NOS 
RECETTES & PRODUITS 
SUR 

LES ACCORDS 
METS & VINS 
DE SAMIRAH

BOURGOGNE PINOT NOIR 
VALENTIN VIGNOT 
Réf. 00000

Un vin blanc vif ou un vin rouge léger pour pallier 
la mâche du poulet et le gras apporté par la friture. 

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

user
Note
a mettre en page 69 et passer les produits de la page 69 en grille de 9 produits

Perrine Rodier
Note
passe en page 69 toujours sur 3 UB



L’escargot, emblème de la gastronomie 
française, ne se limite pas à sa version 
au beurre persillé. Découvrez nos alter-
natives modernes et audacieuses pour 
surprendre vos clients.

REVISITEZ L’ESCARGOT

RETROUVEZ NOS 
RECETTES 
SUR 

mmmm…

user
Note
elle n'est pas fan du visuel. est ce quon peut trouver une recette ou on comprend plus directement que c'est un escargot ?



Le Comté et l’Abondance sont des 
grands classiques des plateaux de fro-
mages. Le premier séduit par ses notes 
fruitées tandis que le second charme 
avec son goût légèrement noisetté.

MISEZ SUR LE COMTÉ 
& L’ABONDANCE

RETROUVEZ NOS 
PRODUITS 
SUR 

Conseil
D'EXPERT



user
Note
OK



user
Note
OK



user
Note
OK



user
Note
a mettre sur une seule UB
+ je pense que tu as supp un produit en faisant ta maquette
y a 7 produits normalement



user
Note
pas assez RSAT , ca fait trop sandwich



user
Note
supp, on aura pas d'encarts la



user
Note
OK

Perrine Rodier
Note
rajouter la brioche tressée de la page 131



mmmm…
Le saumon fumé s’adapte à toutes vos 
envies. Alors, que vous le cuisiniez en 
quiche, en salade ou bien en roulé, il se 
prêtera à vos idées les plus créatives.

VARIEZ LES PLAISIRS 
AVEC LE SAUMON FUMÉ

RETROUVEZ NOS 
RECETTES 
SUR 

Perrine Rodier
Texte surligné 
supp la virgule

Perrine Rodier
Barrer 
à toutes vos idées.



user
Note
OK



#ÀTABLE

20 POUR VOIR LE PRIX, SCANNEZ LE CODE-BARRES AVEC L’APPLICATION METRO! RETROUVEZ NOTRE OFFRE LIVRÉE SUR    METRO.fr OU SUR L’APPLICATION METRO 21

user
Note
OK
MAJ la pagination: 148 - 149



mmmm…
Le poulet frit… un incontournable qui 
fait toujours l’unanimité ! Déclinable à 
l’infini grâce aux différentes sauces et 
assaisonnements, il est parfait pour des 
moments conviviaux et gourmands.

CRAQUEZ POUR 
LE POULET FRIT

RETROUVEZ NOS 
RECETTES & PRODUITS 
SUR 

mmmm…
Les sauces demandent précision et 
savoir-faire : pas question d’improviser ! 
Suivez les conseils de nos experts afin 
de réaliser des sauces qui sublimeront 
chacun de vos plats.

MAÎTRISEZ LES SAUCES

RETROUVEZ NOS 
RECETTES 
SUR 

user
Note
mettre un visuel de geste mais avec un fond de sauce pas du pesto



RETROUVEZ NOS 
PRODUITS 
SUR 

Donnez du pep's
AVEC LE VINAIGRE

Le vinaigre est aujourd’hui un allié incon-Le vinaigre est aujourd’hui un allié incon-
tournable pour sublimer la cuisine des tournable pour sublimer la cuisine des 
chefs. On observe un engouement crois-chefs. On observe un engouement crois-
sant pour les vinaigres aromatisés (fruits sant pour les vinaigres aromatisés (fruits 
rouges, agrumes, herbes) qui apportent rouges, agrumes, herbes) qui apportent 
une touche audacieuse et personnali-une touche audacieuse et personnali-
sée aux assaisonnements. Les vinaigres sée aux assaisonnements. Les vinaigres 
balsamiques, notamment les versions balsamiques, notamment les versions 
vieillies, restent des incontournables pour vieillies, restent des incontournables pour 
leur douceur et leur complexité, parfaits leur douceur et leur complexité, parfaits 
pour les réductions ou les marinades. pour les réductions ou les marinades. 
Les vinaigres de cidre, appréciés pour Les vinaigres de cidre, appréciés pour 
leurs bienfaits santé, sont idéaux pour des leurs bienfaits santé, sont idéaux pour des 
plats légers et frais. Enfin, les vinaigres plats légers et frais. Enfin, les vinaigres 
de vin rouge ou blanc, souvent utilisés de vin rouge ou blanc, souvent utilisés 
pour déglacer ou relever des sauces, se pour déglacer ou relever des sauces, se 
modernisent avec des éditions locales modernisent avec des éditions locales 
ou artisanales, répondant à la demande ou artisanales, répondant à la demande 
croissante de produits authentiques et croissante de produits authentiques et 
traçables. Le vinaigre s’impose comme traçables. Le vinaigre s’impose comme 
un ingrédient clé pour exprimer créativité un ingrédient clé pour exprimer créativité 
et authenticité en cuisine.et authenticité en cuisine.

Perrine Rodier
Note
-> bien positionner l'encart sur une surface de 4UB.
Autour mettre 5 UB : 3 UB ligne du bas, 2 UB dans la colonne à droite  sur la hauteur de l'encart
-> challenger le visuel moins zoomé pour qu'on comprenne mieux l'ensemble



24

user
Note
OK



Avec ses notes florales, boisées, et épi-
cées, la vanille se marie aussi bien avec 
le sucré qu’avec le salé. Essayez de la 
cuisiner avec de la purée ou du poisson, 
vous nous en direz des nouvelles !

SURPRENEZ AVEC 
LA VANILLE

RETROUVEZ NOS 
PRODUITS 
SUR 

Conseil
D'EXPERT

Perrine Rodier
Barrer 
inspirations gourmandes



Trouver le bon gélifiant, c’est tout un 
art ! Optez pour la pectine pour vos 
desserts chauds, l’agar-agar pour vos 
plats froids, et la gélatine pour toutes 
vos autres créations culinaires.

CHOISISSEZ LE BON 
GELIFIANT

RETROUVEZ NOS 
PRODUITS 
SUR 

1,2,3...
CRÉATION

user
Note
OK



Panna cotta, mousse au chocolat, crème 
brûlée…, ces grands classiques de la 
pâtisserie prennent du temps à pré-
parer. Simplifiez-vous la vie avec nos 
délicieuses préparations !

GAGNEZ DU TEMPS AVEC 
NOS PRÉPARATIONS

RETROUVEZ NOS 
PRODUITS 
SUR 

Conseil
D'EXPERT

Perrine Rodier
Note
Astuces de chef



Pour une meilleure conservation, privi-
légiez le vin en BIB. Grâce à sa poche 
qui se rétracte quand le vin est tiré, 
ce dernier ne s’oxyde pas et conserve 
toutes ses saveurs.

ADOPTEZ LE VIN EN BIB

RETROUVEZ NOS 
PRODUITS 
SUR 

Conseil
D'EXPERT

user
Note
mettre un visuel de BIB qui se comprend mieux avec un vin au verre et un bib à côté

user
Note
changer le folio : p 210




