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99 99 Le Bas des Saussilles. Belle robe grenat sombre. Nez réti

de belle maturité aux nuances airelles, griottes, cassis et musc.
Bouche suave d'un Pommard d'une élégance rare ! Effective-
ment sur cette parcelle en lisiere de I'AOP Beaune, la finesse est
privilégiée par rapport aux tanins... du velouté, du sensuel, du
charme, de la race !! Tanins poivrés sublimés par un spectre aro-
€nT matique gorgé de pulpe. Vers 16 °sur une volaille, un faisan, une
cote de veau. Dégusté en mars 2024
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Le Bas des Saussilles. Belle robe grenat sombre. Nez réti de belle maturité
aux nuances airelles, griottes, cassis et musc. Bouche suave d'un Pommard d'une
élégance rare ! Effectivement sur cette parcelle en lisiere de I'AOP Beaune, la 99
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finesse est privilégiée par rapport aux tanins... du velouté, du sensuel, du charme,
de larace !! Tanins poivrés sublimés par un spectre aromatique gorgé de pulpe.
Vers 16 °sur une volaille, un faisan, une céte de veau. Dégusté en mars 2024

2/ COTE-DE-BROUILLY 2022 RENE TARDY & FILS

Les Douzes Perles. Certainement le Cru le plus confidentiel du Beaujolais...
et un des plus puissants ! Robe grenat sombre aux reflet empourprés. Nez com-
plexe et mdr aux nuances de fruits noirs, de poivre gris et d'épices. Bouche impo-
sante, grasse et opulente sur une structure tannique de haut vol ! Chair parfaite-
ment extraite libérant une musculature athlétique et profonde. Vers 15/16° sur un
pigeon, une canette, une tourte de viandes. Dégusté en mai 2024
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7/ COTE-DE-BROUILLY 2022 RENE TARDY &

FILS

Les Douzes Perles. Certainement le Cru le plus confidentiel
du Beaujolais... et un des plus puissants ! Robe grenat sombre
aux reflet empourprés. Nez complexe et mlr aux nuances de
fruits noirs, de poivre gris et d'épices. Bouche imposante, grasse
et opulente sur une structure tannique de haut vol | Chair parfai-
tement extraite libérant une musculature athlétique et profonde.
Vers 15/16° sur un pigeon, une canette, une tourte de viandes.
Dégusté en mai 2024

Magnums

Historiquement réservé aux crus rouges du Bordelais et aux Champagnes, le format magnum se décline
désormais dans toutes les régions viticoles... et dans toutes les couleurs !

Ses avantages : visuellement attractif sur les grandes tables, pratique pour le service dés 6/8 personnes, idéal
pour le service du vin au verre, vieillissement et conservation optimisés (évolution plus lente que la bouteille 75cl).

Bref, un format festif et convivial qui saura séduire votre clientele !

3/ FLEURIE 2018 J.M. AUJOUX

Les Douzes Perles. Quelle classe ce Fleurie ! Grande robe gre-
nat pourpre sombre. Superbe nez d'un Gamay mar et noblement
poivré aux douces senteurs de fruits noirs et rouges. Bouche fine et
concentrée, extravagante et complexe ; voici un Fleurie de trés haut
vol et d'une jeunesse folle | Ensemble complet et racé pour ce trés
Cru sur ce 2018. Vers 15° sur viandes, volailles, fromages... Dégusté
en mai 2024

4/ PIC-SAINT LOUP 2022

Le Terre du haut. Belle robe grenat sombre. Nez réti de belle
maturité aux nuances airelles, griottes, cassis et musc. Bouche suave
d'un Pommard d'une élégance rare ! Effectivement sur cette par-
celle en lisiere de I'AOP Beaune, la finesse est privilégiée par rap-
port aux tanins... du velouté, du sensuel, du charme, de la race !!
Tanins poivrés sublimés par un spectre aromatique gorgé de pulpe.
Vers 16 °sur une volaille, un faisan, une céte de veau.. Dégusté en
juin 2024

5/ CROZES-HERMITAGE 2021 PAUL JABOULET
AINE

Robe rouge grenat profond et limpide. Nez intense de fruits noirs
épicés et bien poivrés. En bouche, clest le coté gourmand qui
I'emporte, la chair est juteuse, soyeuse, les petites notes fumées/
poivrées nous stimulent les papilles. L'ensemble est charnu, god-
teux et profond. Un beau Crozes-Hermitage, un concentré de
saveurs, de réglisse fraiche et de violette !!! Servir vers 17° sur un
agneau grillé au thym, une caillette drémoise, de belles terrines.
Dégusté en mars 2024
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8/ FLEURIE 2018 J.M. AUJOUX

Les Douzes Perles. Quelle classe ce Fleurie ! Grande robe
grenat pourpre sombre. Superbe nez d'un Gamay mur et no-
blement poivré aux douces senteurs de fruits noirs et rouges.
Bouche fine et concentrée, extravagante et complexe ; voici un
Fleurie de trés haut vol et d'une jeunesse folle | Ensemble com-
plet et racé pour ce trés Cru sur ce 2018. Vers 15° sur viandes,
volailles, fromages... Dégusté en mai 2024

9/ PIC-SAINT LOUP 2022

Le Terre du haut. Belle robe grenat sombre. Nez réti de belle
maturité aux nuances airelles, griottes, cassis et musc. Bouche
suave d'un Pommard d'une élégance rare ! Effectivement sur
cette parcelle en lisiere de I'AOP Beaune, la finesse est privilé-
giée par rapport aux tanins... du velouté, du sensuel, du charme,
de la race !! Tanins poivrés sublimés par un spectre aromatique
gorgé de pulpe. Vers 16 °sur une volaille, un faisan, une céte de
veau.. Dégusté en juin 2024

10/ CROZES-HERMITAGE 2021 PAUL JABOU-
LET AINE

Robe rouge grenat profond et limpide. Nez intense de fruits noirs
épicés et bien poivrés. En bouche, cest le co6té gourmand qui
I'emporte, la chair est juteuse, soyeuse, les petites notes fumées/
poivrées nous stimulent les papilles. Lensemble est charnu, god-
teux et profond. Un beau Crozes-Hermitage, un concentré de
saveurs, de réglisse fraiche et de violette !!! Servir vers 17° sur un
agneau grillé au thym, une caillette drémoise, de belles terrines.
Dégusté en mars 2024
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i L'ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.

OFFRES PROMOTIONNELLES DU JEUDI 12 SEPTEMBRE AU SAMEDI 16 OCTOBRE 2024 Dans la limite des stocks disponibles les produits de la cave et des liquides de ce catalogue sont soumis a une offre limitée a deux palettes par client (n° siret) pendant toute la période promotionnelle.



i
!#
la bouteille 75¢l 1 /

€HT
499

le carton de 6 : 29,94€HT

la bouteille 75¢l

4 €HT
99
le carton de 6 : 29,94€HT

la bouteille 75cl
4 €HT
le carton de 6 : 29,94€HT

2 400 BOUTEILLES
DISPONIBLES

11/ FLEURIE 2018 J.M. AUJOUX

Les Douzes Perles. Quelle classe ce Fleurie ! Grande robe
grenat pourpre sombre. Superbe nez d'un Gamay mir et no-
blement poivré aux douces senteurs de fruits noirs et rouges.
Bouche fine et concentrée, extravagante et complexe ; voici un
Fleurie de trés haut vol et d'une jeunesse folle | Ensemble com-
plet et racé pour ce trés Cru sur ce 2018. Vers 15° sur viandes,
volailles, fromages... Dégusté en mai 2024

12/ PIC-SAINT LOUP 2022

Le Terre du haut. Belle robe grenat sombre. Nez réti de belle
maturité aux nuances airelles, griottes, cassis et musc. Bouche
suave d'un Pommard d'une élégance rare ! Effectivement sur
cette parcelle en lisiere de I'AOP Beaune, la finesse est privilé-
giée par rapport aux tanins... du velouté, du sensuel, du charme,
de la race !l Tanins poivrés sublimés par un spectre aromatique
gorgé de pulpe. Vers 16 °sur une volaille, un faisan, une céte de
veau.. Dégusté en juin 2024

13/ CROZES-HERMITAGE 2021 PAUL JABOU-
LET AiNE

Robe rouge grenat profond et limpide. Nez intense de fruits noirs
épicés et bien poivrés. En bouche, c'est le coté gourmand qui
I'emporte, la chair est juteuse, soyeuse, les petites notes fumées/
poivrées nous stimulent les papilles. Lensemble est charnu, god-
teux et profond. Un beau Crozes-Hermitage, un concentré de
saveurs, de réglisse fraiche et de violette !!! Servir vers 17° sur un
agneau grillé au thym, une caillette drémoise, de belles terrines.
Dégusté en mars 2024

Magnums

14/ FLEURIE 2018 J.M. AUJOUX

Les Douzes Perles. Quelle classe ce Fleurie ! Grande robe gre-
nat pourpre sombre. Superbe nez d'un Gamay mir et noblement
poivré aux douces senteurs de fruits noirs et rouges. Bouche fine et
concentrée, extravagante et complexe ; voici un Fleurie de trés haut
vol et d'une jeunesse folle ! Ensemble complet et racé pour ce trés
Cru sur ce 2018. Vers 15° sur viandes, volailles, fromages... Dégusté
en mai 2024

15/ PIC-SAINT LOUP 2022

Le Terre du haut. Belle robe grenat sombre. Nez réti de belle
maturité aux nuances airelles, griottes, cassis et musc. Bouche suave
d'un Pommard d'une élégance rare ! Effectivement sur cette par-
celle en lisiere de I'AOP Beaune, la finesse est privilégiée par rap-
port aux tanins... du velouté, du sensuel, du charme, de la race !!
Tanins poivrés sublimés par un spectre aromatique gorgé de pulpe.
Vers 16 °sur une volaille, un faisan, une céte de veau.. Dégusté en
juin 2024

16/ CROZES-HERMITAGE 2021 PAUL JABOU-
LET AINE

Robe rouge grenat profond et limpide. Nez intense de fruits noirs
épicés et bien poivrés. En bouche, clest le coté gourmand qui
I'emporte, la chair est juteuse, soyeuse, les petites notes fumées/
poivrées nous stimulent les papilles. Lensemble est charnu, go0-
teux et profond. Un beau Crozes-Hermitage, un concentré de
saveurs, de réglisse fraiche et de violette !!! Servir vers 17° sur un
agneau grillé au thym, une caillette drémoise, de belles terrines.
Dégusté en mars 2024
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