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INTENTIONS SHOOT COUVERTURE

Exemples de poses :
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Sébastien
Angle de vue a hauteur d’ceil, “Rath

portrait plan américain L'ENFANT DU PAYS
dans les halles METRO.

Le portrait sera réalisé & I'intérieur ou I'extérieur des halles
METRO, adapter en fonction du lieu et du temps.

Veiller & choisir un angle qui offre un arriére-plan peu encombré.

La pose devra étre naturelle, debout ou assise

VOTRE PAUSE INSPIRATION PRINTEMPS 2022

(cf. exemples). Expression souriante, regard face & I'objectif.
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Angle de vue a hauteur d’ceil,
portrait plan taille sur fond uni clair

Le portrait sera réalisé devant un fond uni, idéalement

clair afin de pouvoir réaliser un détourage.

La pose devra étre naturelle, éviter d'avoir les bras posés sur

quelque chose, favoriser principalement une pose debout, bras

croisés ou buste de 3 quart comme les exemples ci-dessus.

Regard face & l'objectif.
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INTENTIONS SHOOT REPORTAGE HALLES

— UNCHEFALAUNE

UN CHEF A LA UNE

David Toutain

DE GOUT ET|DE SENSATION
N N

Depuis la Normandie jusqu’au

. o asH90.PRATENPS 2023
ceeur de Paris, le chef doublement

étoilé David Toutain est aussi
talentueux que discret. Alors qu'il
ouvre sa nouvelle adresse 3 Hong-
Kong, il continue d'écrire sa propre
gastronomie au rythme des saisons.

Article

- Rédliser une photographie afin d'introduire I'article en suivant
Gwendal Le Poullennec dans la visite des halles de METRO.

- shooter dans plusieurs rayons

- shooter avec Pascal Peltier

- shooter avec différents producteurs locaux

- faires des plans plus larges et serrés, avoir une pluralité

de plans et mises en scénes, seule la couverture sera une
photographie posée, rester vraiment dans le style reportage.

- Prendre des photos sans personnes, des zooms sur des détails

pour alimenter l'article, comme les halles, des rayons, etc.
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