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PROFESSIONNEL

Travailler main dans la main,
c'est la clé du succés!




LEADER

CHOISISSEZ LE N° 1 DE L'EQUIPEMENT CHR.

/ NCEPTION
AMENAGEMENT

DFESSIONNEL

N° 1 DE LEQUIPEMENT
A DESTINATION DU CHR,

MAIS AUSSI SPECIALISE DANS
LAMENAGEMENT DE LA SALLE,

BAR ET TERRASSE

QUOI?

Qul?

METRO est un acteur incontournable
de l'installation de cuisines.

Avec prés de 48 000 mises en

route par an, nous sommes le

N° 1 du marché de I'équipement a
destination du CHR.

Des experts a votre écoute qui vous
accompagnent dans vos projets de
création ou de rénovation pour une
prestation a 360° allant de |'étude a
la réalisation de votre projet.

VIENT ?

2UOI?

Nos professionnels travaillent en
fonction de 4 critéres:

- faisabilité (normes),

- fonctionnalité et ergonomie,

- analyse des menus proposés,

- budget d'investissement.

Vous gagnez du temps grace a une
solution complete et adaptée a vos
besoins et bénéficiez d'un trés grand
choix de produits, de prix compétitifs
etd'un SAV N° 1.



il 5% | PRESTATION 360°

DFESSIONNEL CHOISISSEZ LE N° 1 DE L'EQUIPEMENT CHR.

NOS PROFESSIONNELS
VOUS CONSEILLENT ET

VOUS ACCOMPAGNENT
DU DEBUT A LA FIN DE VOTRE
PROJET

RDV, VISITE ET PLANS A partir d'un plan du local existant, ou par un relevé métrique effectué par nos équipes,
COMMERCIAUX hos spécialistes sont en mesure de concevoir la cuisine, le laboratoire, la salle ou la
terrasse, garantir une implantation respectant les normes d’hygiéne et de sécurité.

Nous assurons un accompagnement tout au long du projet :
RDV avec le client pour la phase conception du projet, participation aux
réunions de chantier afin de sécuriser les futures attentes techniques.

Les plans réalisés en 2D/3D sont établis selon le processus de production et les
contraintes structurelles, afin de proposer une ergonomie optimale des postes de travail.

PLANS NORMALISES, Les plans d'implantation et les plans de réservations techniques
LIVRAISON ET normalisés, a destination des architectes et maitres d'ceuvre, sont
un support pour la phase de travaux de second ceuvre.
INSTALLATION

La livraison, le raccordement et la mise en service des équipements sont assurés par
nos équipes techniques sur I'ensemble du territoire (hors DOM-TOM et Corse). /\
al
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METRO
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il < 5%er | NOS SERVICES

OFESSIONNEL GARANTIES — SAV — MAINTENANCE PREVENTIVE — FINANCEMENT
GARANTIE Le service commence le jour de I'achat. SERVICE v Une assistance téléphonique 7J/7
“MENTAIRE v Protége votre investissement RES-VENTE de 8ha20hau0825090909,
3 OU 5 ANS pendant 3 ou 5 ans. choix N° 4 (service 0,15 €/

min + prix d'un appel local).
v Pas de frais supplémentaires:

le déplacement du technicien,
la main-d‘ceuvre et le colt des
piéces sont inclus dans le prix.

v" Une intervention sur site partout
en France (hors DOM-TOM et
Corse), du lundi au samedi.

v Nombre de réparations

i||'i\mité,(;e,]:np|acemen’f dej INTRAT DE  Etude du nombre de visites
fole:eeT j egteujusceosnlie: ant NTENANCE annuelles enfonction du nombre
ute la dur u rat. REVENTIVE ¢t des types d'équipements.

v/ Réduit les interventions d'urgences.

v Prolonge la durée de

ANCEMENT De nombreuses facilités de paiement vie des appareils.

et des solutions de financement sont
proposées, par exemple:

- crédit classique (6 ou 10 fois),

- crédit-bail jusqu'a 72 mois.
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PLANS COMMERCIAUX — EXEMPLE
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CONCEPTION
=T AMENAGEMENT

CONCEPTION

PLANS NORMALISES — EXEMPLE

PROFESSIONNEL

BISTAOT REGENT - COGNAC CHATEAUBERNARD - 608400

\§

LISTING

MATERIELS

w1 I = oy
=
N —
7 . ) ——
e Tyre g § sayrem Vopmge T

hss:

—) CIRCUIT SOUILLE
—) ENTREE MARCHANDISE
—>» CIRCUIT PROPRE

Gongérnant les hottes: ou dela de 20kW il fout prévoir
ob#fatoirement une tourelle 400° CF2h

n cas dimplantation d'une friteuse dans une cuisine

CIRCULATIONS

MARCHE
EN AVANT

\// ouverte la réglementation impose la mise en oeuvre d'un
9
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pect par e clien
donnges por METRD,
pourra en aucun cos &tre recherchge

Tous les plans, Gtudas, cotes... sont Gtablis par

jes préconisations

la responsabllite de METRO ne

MENTION JURIDIQUE

modifications ultérieures de ces créations ne pour
stre réalisées qu'ovec I'accard Eerit de METRO
Conception et réalisation de la sociéts METRO.

METRO sur la base des déclarations et informations METRO conserve I'entidre propriété intallectuslle ot Echelle
données par e client. Ce dernier s'engage 2 les artistique des Etudes, plans, cotes... u'elle raalise,

Verifler avant tout commencement d'exgeution de nt aux dispositions du Code de la

travaux. En cas de déclarations et/ou informations Propriété Intellectuelle.

arrenéss, incomplatos ot /au inexacts st/ou en cas | Toute repraducton, publications, duplications et/ou | Format

Maftre d’ouvrage

Entrepot

Date création

Date mod\'ﬂca(&

Projet Nom du plan

Dossier Dessinateur

PARTIE DEDIEE A
L' AMENAGEMENT
PROFESSIONNEL
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venscenent | CONCEPTION

FESSIONNEL RESERVES TECHNIQUES DES FLUIDES : ELECTRICITE, PLOMBERIE.
EXEMPLE

# REMARQUE
Prévoir des cables en attente
& proximité de chaque groupe

PC pour P12 —TATIm pour PC
0.45kW MONO 23

1kW MONO Z

ht 400mm
2PC pour 28
2x0.2kW MONO 230V
ht 400mm|

v
—[Alim pour PC9
2.1kW TETRA (3ph+N+T) 400V
Iht 400mm

Alim pour PC7

Rf70mm - @40mr
AT 200mm - 20/27M
| R

Alimentation sur boitier encastré étanche en attente pour les
réserves des lofs ventilation et équipement de cuisine

Prise de courant

Prise RJ45

© | Arétdugence

o+

[Alim pour PCT0

NORMES INDICE DE PROTECTION: UTE C 15-201 / MONO 230V
- Prises entre O et Im10: 1P 25/ IK 08 n

- Prises enfre 1m10 et 2m: IP 24 / IK 07

- Prises au deld de 2m: IP 23 / IK 02

ELECTRICITE

PC pour B8]
10.15kw MONO 230V
ht 400mm
lht 200mm - 20727M]
S~ 540m
Alm pour B7]
EF : Vanne alimentation eau froide 6.9kW TETRA (3ph+N+T) 400V
EFA : Vanne alimentation eau froide adoucie ht 400mm|
EC : Vanne alimentation eau chaude
Evacuation, prévoir ht 100 mm du sol, si évacuation par gravité
Evacuation fonte ou PEHT

/\ | Arivée gaz

~hf 400mm - 15/21M

C pour B9
5kW MONO 230V
mm

PC pour P4)
0.TkW MONO 230V
ht 400mm

Toutes évacuations, sorties sera en retrait de +/- 50mm du mur FINI

134

PLOMBERIE
@

»- Robinet d'arét gaz C T0/16A pour P4

+ | siphon de sol & grille escamotable @100mm

Si option traitement biclogique|
ht 400mm

Tous les plans, études, cafes... sont lablis par METRO surla
o /\ base des déclarations ef informations données par le client.
Y, Tes Ce demier sengage & les vérifier avant fout commencement
halles dlexécution de fravaux. En cas de déclarafions effou
informations erronées, incomplétes ef/ou inexactes ef/ou en
[YTSR 18] | cos cenonrespect parle client des préconisations données
par METRO, la responsabilfé de METRO ne pounta en aucun

cas éfre recherchée

des études, plans, cofes

MENTION JURIDIQUE

METRO conserve llentiére propriété infellectuelle et arfislique
qu'elle réalise, conformément aux

dispositions du Code de la Propriété Intellectuelle.
Toute reproduction, publications, duplications et/ou

modifications ultérieures de ces créations ne pourront étre

réalisées quiavec laccord écrit de METRO
Conception et réalisation de la société METRO.

Maitre d'ouvrage

Entrepot




concermon | REALISATIONS
PROFESSIONNEL REGIONALES
HALLES DE MONTPELLIER HALLES DE MONTPELLIER
TACOS AVENUE TACOS AVENUE

ST GELY DU FESC ST GELY DU FESC
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PROFESSIONNEL REGIONALES
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PROFESSIONNEL REGIONALES
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concemon | REALISATIONS
PROFESSIONNEL REGIONALES
HALLES DE MONTPELLIER HALLES DE MONTPELLIER
H&C CONSEIL H&C CONSEIL

NARBONNE NARBONNE
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coneermon | REALISATIONS

PROFESSIONNEL REGIONALES

HALLES DE MONTPELLIER
H&C CONSEIL
NARBONNE

HALLES DE MONTPELLIER
H&C CONSEIL
NARBONNE
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CONCEPTION -
@ ET AMENAGEMENT REALISATIONS
PROFESSIONNEL REGIONALES
HALLES DE MONTPELLIER HALLES DE MONTPELLIER
H&C CONSEIL H&C CONSEIL
NARBONNE NARBONNE
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Saint-Quentin

. Creil

Saint-Brieuc Saint-Malo

99 HALLES EN FRANCE, POUR
REPONDRE A VOS BESOINS * Y =y
OU QUE VOUS SOYEZ o v . ° ® werra

Avec plus de 53000 interventions par an,

assurées par nos 200 intervenants, le SAV METRO
couvre l'ensemble du territoire (hors DOM-TOM et jor @ MG emprovence cqnne O
Corse) avec ses Agences Techniques Régionales.

Marseille
La-Valentine

. Toulon.

RCS Nanterre 399 315 613 - METRO France, SAS au capital de 45.750.000 euros
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BASSIN PAYS D'OC
HALLES DE MONTPELLIER, NIMES ET ALES



