
Venu tout droit des États-Unis, le pulled 
pork, légèrement fumé et délicieuse-
ment fondant, séduit de plus en plus 
d’adeptes de la street food. À découvrir 
sans attendre !
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1,2,3...
CRÉATION

Fine et dorée, la chapelure a le don 
de métamorphoser les plats les plus 
ordinaires. Nuggets, légumes panés et 
même burgers crispy, elle apporte ce 
croustillant qui fait toute la différence. 

UN SECRET 
CROUSTILLANT...

RETROUVEZ 
NOS RECETTES 
ET PRODUITS 
SUR 













Le sandwich le plus emblématique du Le sandwich le plus emblématique du 
Québec est un incontournable de la res-Québec est un incontournable de la res-
tauration rapide. Appelé chien-chaud tauration rapide. Appelé chien-chaud 
dans son pays d’origine, il est devenu un dans son pays d’origine, il est devenu un 
véritable phénomène dans le monde. Son véritable phénomène dans le monde. Son 
pain brioché moelleux et sa saucisse de pain brioché moelleux et sa saucisse de 
Francfort font l’unanimité. Simple, il sait Francfort font l’unanimité. Simple, il sait 
pourtant se réinventer avec des légumes pourtant se réinventer avec des légumes 
grillés ou des sauces maison et se décline grillés ou des sauces maison et se décline 
même dans des versions végétariennes. même dans des versions végétariennes. 
Un intemporel qui sait se mettre au goût Un intemporel qui sait se mettre au goût 
du jour !du jour !

HOT DOG
Créez de délicieux

RETROUVEZ 
NOS PRODUITS 
SUR 

À REPLACER
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Des recettes généreuses et un goût inimi-
table ! Avec Rustadou, tradition et qualité 
s’unissent pour vous offrir le meilleur de 
la saucisserie. Nos knacks, à la texture 
fondante et au goût délicatement fumé, 
sont des valeurs sûres pour des assiettes 
toujours plus gourmandes !. 

RUSTADOU OU LE GOÛT 
DE LA TRADITION

RETROUVEZ 
NOS PRODUITS 
SUR 
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Parfait en bagel ou sandwich, le saumon 
se marie au fromage frais et aux herbes 
pour une touche raffinée. Mariné au 
citron et à l’aneth, il révèle toute sa 
saveur. Une option gourmande et 
économique.

L’ATOUT DES SANDWICHS  
& BAGELS

RETROUVEZ 
NOS PRODUITS 
SUR 
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DESCENDRE PRODUITS DU BAS



Venu tout droit des États-Unis, le pulled 
pork, légèrement fumé et délicieuse-
ment fondant, séduit de plus en plus 
d’adeptes de la street food. À découvrir 
sans attendre !

CONNAISSEZ-VOUS  
LE PULLED PORK ?

RETROUVEZ 
NOS PRODUITS 
SUR 

Le surimi apporte douceur et texture, 
tandis que les anchois relèvent les assai-
sonnements avec intensité. Pratiques et 
savoureux, ils ajoutent une note marine 
idéale aux salades gourmandes.

SAVEURS IODÉES  
EN SALADE

RETROUVEZ 
NOS PRODUITS 
SUR 
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RETROUVEZ 
NOTRE RECETTE 
SUR 

Boostez
VOS FRITES !

Mayonnaise épicée, sauce fromagère, Mayonnaise épicée, sauce fromagère, 
ketchup revisité ou crème à l’ail : les ketchup revisité ou crème à l’ail : les 
sauces transforment de simples frites en sauces transforment de simples frites en 
véritables délices. Osez des associations véritables délices. Osez des associations 
audacieuses comme une sauce curry-miel audacieuses comme une sauce curry-miel 
ou une moutarde au miel fumé. Pour une ou une moutarde au miel fumé. Pour une 
touche fraîche, une sauce yaourt-citron touche fraîche, une sauce yaourt-citron 
fonctionne à merveille. Inspirez-vous de la fonctionne à merveille. Inspirez-vous de la 
recette « sauce verte » d’Alex Cook pour recette « sauce verte » d’Alex Cook pour 
frites de patate douce.frites de patate douce.



1,2,3...
CRÉATION

Cheddar, mozzarella, queso blanco, en 
tranches, râpé ou en sauce…, le fromage 
apporte une touche fondante aux tacos 
comme aux poutines, les rendant totale-
ment irrésistibles. Un indispensable à ne 
surtout pas oublier dans vos recettes !

NOS FROMAGES VONT 
VOUS FAIRE FONDRE...

RETROUVEZ 
NOS PRODUITS 
SUR 
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RETROUVEZ 
NOS PRODUITS 
SUR 

Ferme et doré à la cuisson, l’halloumi 
est idéal pour apporter du caractère à 
vos plats. Grillé, en salade ou dans un 
kebab, il offre une alternative originale 
et gourmande.

SURPRENEZ AVEC 
L’HALLOUMI

MOZZARRELA À REPLACER ET RÉDUIRE PRODUITS EN BAS

mmmm…
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MOZZARELLA À REPLACER ET RÉDUIRE PRODUITS EN BAS

RETROUVEZ 
NOS PRODUITS 
SUR 
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et gourmande.

SURPRENEZ AVEC 
L’HALLOUMI



Laissez-vous tenter
PAR LE GORGONZOLA
Crémeux et intense, le gorgonzola apporte du caractère à vos plats. Idéal pour subli-
mer un risotto, enrichir une sauce ou rehausser une pizza, il s’adapte aussi parfai-
tement aux associations sucrées-salées, comme avec des fruits secs ou du miel. 
Envie de découvrir d’autres fromages italiens ? Le taleggio, le provolone fumé et bien plus 
encore vous attendent en page 59 !

RETROUVEZ 
NOS PRODUITS 
SUR 
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une sauce ou rehausser une pizza, 
il s’adapte aussi parfaitement aux 
associations sucrées-salées, comme 
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Envie de découvrir d’autres fromages 
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et bien plus encore vous attendent en 
page 59 !
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METTRE LES 3 PRODUITS EN BAS

Venu tout droit des États-Unis, le pulled 
pork, légèrement fumé et délicieuse-
ment fondant, séduit de plus en plus 
d’adeptes de la street food. À découvrir 
sans attendre !

CONNAISSEZ-VOUS  
LE PULLED PORK ?

RETROUVEZ 
NOS PRODUITS 
SUR 

À chaque crème son utilisation ! Liquide 
pour les sauces, fraîche pour les gar-
nitures, chantilly pour les desserts, la 
crème apporte toute son onctuosité 
à vos recettes.

QUELLES CRÈMES  
CHOISIR ?

RETROUVEZ 
NOS PRODUITS 
SUR 

mmmm…



mmmm…

METTRE LES 3 PRODUITS EN BAS

Venu tout droit des États-Unis, le pulled 
pork, légèrement fumé et délicieuse-
ment fondant, séduit de plus en plus 
d’adeptes de la street food. À découvrir 
sans attendre !

CONNAISSEZ-VOUS  
LE PULLED PORK ?

RETROUVEZ 
NOS PRODUITS 
SUR 

À chaque crème son utilisation ! Liquide 
pour les sauces, fraîche pour les gar-
nitures, chantilly pour les desserts, la 
crème apporte toute son onctuosité 
à vos recettes.

QUELLES CRÈMES  
CHOISIR ?

RETROUVEZ 
NOS PRODUITS 
SUR 

mmmm…



Venu tout droit des États-Unis, le pulled 
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d’adeptes de la street food. À découvrir 
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LE PULLED PORK ?

RETROUVEZ 
NOS PRODUITS 
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Légère et onctueuse, la crème fouettée 
sublime les fruits en apportant une 
touche de gourmandise. Nature, sucrée 
ou parfumée à la vanille, elle rehausse 
leurs saveurs avec délicatesse.

DOUCEUR & LÉGÈRETÉ POUR
SUBLIMER LES DESSERTS

RETROUVEZ 
NOS PRODUITS 
SUR 

1,2,3...
CRÉATION

NOM PRODUIT
ORIGINE FRANCE/ORIGINE UE 
MARQUE 
Réf. 00000 
20 x 60 g 
lorem ipsum vellorature, lorem ipsum
Existe aussi en calibre n°2 et 4, 
lorem ipsum vellorature 
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mmmm…
Le bacon crispy, c’est l’atout réconfort 
de vos burgers, salades ou brunchs. 
Avec son croustillant irrésistible et son 
petit goût fumé made in USA, il fait 
toute la différence !

L’IRRÉSISTIBLE 
BACON

RETROUVEZ 
NOS PRODUITS 
SUR 
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Venue directement de New York, la 
pizza slice s’impose comme la nou-
velle star du snacking. Fine, généreuse, 
croustillante et délicieusement authen-
tique, elle se déguste sans fin.

UN PLAISIR 
À PARTS !

RETROUVEZ 
NOS PRODUITS 
SUR 

Inspirations
GOURMANDES



PEPERONI À REPLACER

Inspirations
GOURMANDES

Venue directement de New York, la 
pizza slice s’impose comme la nou-
velle star du snacking. Fine, généreuse, 
croustillante et délicieusement authen-
tique, elle se déguste sans fin.

UN PLAISIR 
À PARTS !

RETROUVEZ 
NOS PRODUITS 
SUR 



Le halal occupe une place de plus 
en plus importante en restauration 
rapide. Des burgers aux wraps, l’offre 
s’élargit pour répondre à une demande 
croissante. 

HALAL  
À LA FOLIE !

RETROUVEZ 
NOS PRODUITS 
SUR 

mmmm…



1,2,3...
CRÉATION

Petits formats mais grandes saveurs ! 
Rapides à préparer et faciles à déguster, 
les mini-burgers promettent toujours 
un moment de pure convivialité. Mini 
taille, maxi plaisir !

DES BOUCHÉES 
À CROQUER !

RETROUVEZ 
NOS PRODUITS 
SUR 
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La pinsa ? Cette version artisanale de 
la pizza séduit par sa pâte plus crous-
tillante, plus aérienne et plus digeste 
que celle des pizzas classiques. Vous 
allez craquer pour sa légèreté !

LA NOUVELLE 
STAR ITALIENNE

RETROUVEZ 
NOS PRODUITS 
SUR 
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La pinsa ? Cette version artisanale de 
la pizza séduit par sa pâte plus crous-
tillante, plus aérienne et plus digeste 
que celle des pizzas classiques. Vous 
allez craquer pour sa légèreté !

LA NOUVELLE 
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Astuces
DE CHEF

Misez sur l’originalité avec nos sauces 
vinaigrette aux agrumes, au miel ou 
au soja. Petite astuce : ajoutez-y des 
herbes et des épices pour donner 
encore plus de peps à vos salades.

MILLE  
ET UNE SAVEURS

RETROUVEZ 
NOS PRODUITS 
SUR 
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encore plus de peps à vos salades.
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Essentielles en restauration rapide, 
les sauces sont disponibles en seau 
pour la préparation, en squeeze pour 
la dégustation sur place et en sachet 
individuel pour la vente à emporter.

UNE QUESTION 
DE CONDITIONNEMENTS

RETROUVEZ 
NOS PRODUITS 
SUR 





Astuces
DE CHEF

Grâce à l’assaisonnement « mélange 
frites potatoes », rehaussez vos potatoes 
avec une touche d’herbes et d’épices.  
Il vous suffit de l’ajouter avant la cuisson 
et le tour est joué !

UNE PINCÉE 
DE MAGIE !

RETROUVEZ 
NOS PRODUITS 
SUR 



Une pizza réussie, c’est avant tout une 
bonne pâte. Rien de mieux pour cela 
qu’une farine riche en gluten qui garantit 
une texture souple et une tenue optimale. 
De son côté, la levure, grâce à sa fermen-
tation, apportera la légèreté recherchée. 
Le petit secret pour obtenir à coup sûr 
une pâte irrésistible ? Pensez à la laisser 
suffisamment reposer ! Et pour être au top 
de la tendance, découvrez notre recette 
de pizza végétarienne.

La pizza
METTEZ LA MAIN
À LA PÂTE !

RETROUVEZ
NOS RECETTES 
ET PRODUITS 
SUR 



Les pâtes de riz sont au cœur de la cuisine 
asiatique. Le Bo Bun, frais et parfumé, 
mêle vermicelles, crudités et bœuf 
mariné, tandis que le Phô offre un bouillon 
réconfortant aux arômes d’épices. Du 
côté du Japon, les Udon, plus épaisses, se 
dégustent en soupe ou sautées. Des plats 
aussi variés que colorés, qui font voyager 
à chaque bouchée ! Pour embarquer vos 
clients, misez sur notre recette de Bo Bun 
Nem au bœuf.

Les pâtes de riz
UNE HISTOIRE DE NOUILLES

RETROUVEZ
NOS RECETTES 
ET PRODUITS 
SUR 



TOMATES PELEES 
 À REPLACER
ET RÉDUIRE/ 

DESCENDRE LES 2 
DU BAS

Pelée, concassée, en pulpe, concentrée 
ou en sauce, la tomate en conserve 
se prête à toutes les recettes. Idéale 
pour une sauce bolognaise, une pizza 
maison et même pour des bruschettas. 

LA TOMATE 
À TOUTES LES SAUCES

RETROUVEZ 
NOS PRODUITS 
SUR 
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1,2,3...
CRÉATION

À la confiture, au caramel, au miel, à la 
pâte à tartiner ou aux spéculoos, les 
crêpes régalent petits et grands gour-
mands. Simples à préparer, rentables et 
personnalisables à l’infini, elles sont une 
valeur sûre à proposer sur votre carte. 
Un classique indémodable qui séduit à 
coup sûr !

LES GOURMANDS 
VONT SAUTER DESSUS...

RETROUVEZ 
NOS PRODUITS 
SUR 
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Léger et rafraîchissant, le Bubble Tea 
est l’alternative idéale aux sodas. Au 
thé noir, vert ou fruité, avec ou sans 
lait, il régale par son onctuosité et ses 
étonnantes perles de tapioca !

UNE PERLE 
RARE

RETROUVEZ 
NOS PRODUITS 
SUR 
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1,2,3...
CRÉATION

Générateurs de belles marges, les des-
serts ne sont pas à négliger. Misez sur des 
desserts tout prêts à partager, comme 
le cheesecake, le flan, la tarte au Daim 
ou l’incontournable gâteau au chocolat ! 

UN DESSERT  
QUI COMPTE !

RETROUVEZ 
NOS PRODUITS 
SUR 
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RETROUVEZ 
NOS PRODUITS 
SUR 



DOONY’S 
À REPLACER

mmmm…
Muffins, brownies, cookies, donuts…, 
ces classiques font toujours autant sali-
ver. Prêts en un instant, ces desserts 
sont un véritable atout sur votre carte. 

C’EST DU GÂTEAU

RETROUVEZ 
NOS PRODUITS 
SUR 





Le Mango Bango est un délicieux 
mélange de mangue, goyave, pomme 
et citron qui offre une explosion de 
saveurs exotiques en bouche. Facile à 
préparer, ce mocktail se savoure bien 
frais !

UN MOCKTAIL 
À LA MANGUE ?

RETROUVEZ 
NOS RECETTES 
ET PRODUITS 
SUR 

JUS D’ANANAS 
ET CITRONNADE  
À REPLACER ICI

1,2,3...
CRÉATION





Conseil
D'EXPERT

Désormais, choisissez des contenants 
réutilisables, privilégiez les matériaux 
éco-responsables et réduisez les embal-
lages superflus. C’est en sensibilisant 
vos équipes et vos clients à ces sujets, 
que vous limiterez votre impact éco-
logique tout en optimisant vos coûts.

ADOPTEZ DES PRATIQUES 
PLUS DURABLES ! 

RETROUVEZ 
NOS PRODUITS 
SUR 
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mmmm…
Pas question de négliger les desserts. 
À la carte ou en formule, ces petites 
douceurs sont le levier idéal pour 
générer des ventes additionnelles, aug-
menter votre ticket moyen et booster 
votre rentabilité.

NE NEGLIGEZ PAS 
LES DESSERTS !

RENDEZ-VOUS EN PAGE 71 POUR  DÉCOUVRIR 
UNE DÉLICIEUSE  RECETTE DE GRANOLA !

BESOIN D’INSPIRATION ?
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