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le camembert

SAISON !C’EST DE

Le mot de notre chef Nicolas FAUCHÉ :
 « Le camembert, fromage à pâte molle et à 

croûte fleurie est l’un des fromages préférés des 
Français.  Son goût légèrement salé au niveau de la 
croûte, laisse une texture onctueuse et moelleuse 
en son cœur. Ses utilisations culinaires sont très 

nombreuses : on le retrouve dans des sandwichs, en 
salade, pané, cuit au four, dans des sauces…

et même en glace dessert. »

RETROUVEZ NOS PRODUITS PAGES 4 ET 43

L’ACTU RÉSEAU KRILL DE MARS AVRIL
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de notre catalogue.

Épicerie > P.42

Fromages et pains > P.43

Desserts > P.45 à 47

Vente au comptoir > P.15

Fêtons Pâques, œuf course !  > P.18-19

Spécial plats du jour > P.12-13

Nouveautés > P.4 à 10

Entrées > P.21 à 24

Plats cuisinés > P.38

Viandes > P.29 à 34

Produits laitiers > P.44

Glaces > P.48

   Produits éligibles  «Fait maison»Légende : S surgelé - F frais - E épicerie - G glace - H hygiène  - UMC : unité minimum de commande - 
MSC-C-56449

Ce produit est conforme 
au référentiel mondial 
du MSC pour la pêche 

durable.
www.msc.org/fr

 Vegan (adapté au régime végétalien) -La liste des ingrédients détaillée dans ce support est non exhaustive - 



L’ACTU RÉSEAU KRILL DE MARS AVRIL

   Produits éligibles  «Fait maison»
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ASSORTIMENT DE CANAPÉS GOURMET’CHIC

S 358008
Prêt à déguster
Pièce de 9 g env
Plateau de 63 pièces (590 g)
UMC : plateau
9 recettes :  
- pain de mie malté, fromage de chèvre, figue noire séchée 
- cake olive, délice de poivron, olive noire 
- pain de mie malté, chutney de mangue, crème de foie gras de canard, fruits secs, pavot 
- blini, délice de saumon à l’estragon, fève, pavot 
- pain de mie tomate, pesto de fèves, tomate mi-séchée, basilic 
- clafoutis aux herbes, chiffonnade de noix de jambon, crème de roquette 
- pain de mie épinard, crevette marinée au piment, crème curry coco 
- pain de mie cacao, houmous de betterave, concombre, persil 
- pain polaire, crème citronnée, chiffonnade de saumon fumé, poivron rouge, sésame
GEMRCN : libre

0,58e la pièce - 36,85e le plateau

Décongeler 4 h entre 0 et 4°C.

CAMEMBERT PANÉ

S 619015
Préfrit
Pièce de 25/35 g
Sachet de 4 kg
UMC : sachet
Camembert au lait de vache pasteurisé origine France, chapelure, œuf, 
farine, huile.
GEMRCN : 4/20 maxi

0,43e la pièce de 30 g - 14,45e le kg

6 mn au four à air pulsé à 220°C ou 2 à 2 mn 30 à la friteuse à 175°C. 
(sans décongélation préalable)

TAPAS AU CHORIZO

S 358048
Préfrit
Pièce de 9,5 g env 
Sachet de 1 kg
Carton de 5 sachets
UMC : sachet
Pomme de terre, chorizo origine Espagne, œuf, piment de Cayenne.
GEMRCN : 4/20 maxi

1,30e la part de 150 g - 8,65e le kg

3 à 4 mn à la friteuse à 180°C ou 13 à 15 mn au four à 220°C. 
(sans décongélation préalable)

TAPAS AUX PIQUILLOS

S 358051
Préfrit
Pièce de 9,5 g env 
Sachet de 1 kg
Carton de 5 sachets
UMC : sachet
Pomme de terre, piquillos, œuf, pimenton.
GEMRCN : 4/20 maxi

1,30e la part de 150 g - 8,65e le kg

4 à 4 mn à la friteuse à 180°C ou 13 à 15 mn au four à 220°C. 
(sans décongélation préalable)

Retrouvez les saveurs 

de l’été avec ces 

bouchées à partager
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CHOU CHOC’O NUT

S 679034
Prêt à déguster
Ø 4,3 cm 
Pièce de 18 g env
Boîte de 68 pièces env (1,25 kg)
UMC : boîte
Pâte à choux, crème sucrée, chocolat au lait, éclats de 
noisettes.
GEMRCN : 3/20 maxi

0,18e la pièce - 10,62e le kg

Décongeler 30 mn à température ambiante ou 1 h entre 
0 et 4°C.

TERRINE DE CANARD AU MAGRET

F 30007
Prêt à déguster
Pièce de 1 kg s/at
Carton de 5 pièces
UMC : pièce
Gorge de porc origine France, magret de canard fumé 
origine France, aiguillette de canard origine France, 
oignon préfrit, couenne de porc origine France, 
échalote, ail, basilic, ciboulette, sel, poivre.
GEMRCN : 4/20 maxi

1,23e la part de 80 g - 15,40e le kg

ASSORTIMENT DE PETITS FOURS 
SUCRÉS SAINT-GERMAIN

S 679007
Prêt à déguster
Pièce de 14 g env
Plateau de 48 pièces (685 g)
UMC : plateau
8 recettes :  
- fraisier 
- almondine au citron 
- carré trois chocolats 
- financier abricot pistache 
- crumble crémeux au chocolat noir 
- financier caramel, cannelle, pomme façon tatin 
- cheesecake framboise 
- opéra.
GEMRCN : 3/20 maxi

0,59e la pièce - 28,50e le plateau

Décongeler 2 h entre 0 et 4°C.

RÔTI DE PORC CUIT SUPÉRIEUR 
TRANCHÉ

F 53032
Prêt à déguster
Tranche de 25 g 
Barquette de 20 tranches (500 g) s/at
Carton de 8 barquettes
UMC : carton
Filet de porc origine France, bouillon, épices.
GEMRCN : libre

0,33e la tranche - 6,60e la barquette

ASSORTIMENT DE MINI GÂTEAUX 
LUNCH

S 679024
Prêt à déguster
Pièce de 25 g
Plateau de 24 pièces (600 g)
UMC : plateau
8 recettes :  
- mini chou craquelin cassis 
- mini chou craquelin pistache 
- mini éclair chocolat 
- mini éclair praliné 
- mini tartelette chocolat noisette 
- mini tartelette caramel 
- mini tartelette citron de Sicile 
- mini tartelette pistache framboise.
GEMRCN : 3/20 maxi

0,58e la pièce - 13,80e le plateau

Décongeler 2 h entre 0 et 4°C.

JAMBON CUIT SUPÉRIEUR 
À L’AIL DES OURS

F 50054
Prêt à déguster
Pièce de 7,25 kg s/v
UMC : pièce
Jambon de porc origine France, ail des ours, 
bouillon, arôme naturel.
GEMRCN : libre

0,87e la part de 80 g - 10,90e le kg

Idéal en café 

gourmand
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OLIVE LECCINO DÉNOYAUTÉE

F 116084
Prêt à déguster
Seau de 2,5 kg
Carton de 2 seaux
UMC : seau
Olive Leccino, eau, sel.
GEMRCN : non applicable

11,80e le kg

DEMI-ARTICHAUT CONFIT AU BASILIC

F 116143
Prêt à déguster
Seau de 2,5 kg
Carton de 2 seaux
UMC : seau
Artichaut, huile de tournesol, ail, persil, basilic, menthe, 
vinaigre de vin, arôme naturel, huile de colza.
GEMRCN : libre

2,67e la part de 150 g - 17,80e le kg

À utiliser à chaud comme à froid.

SAUCE CHIPOTLE

E 872000
Prêt à l’emploi
Bouteille de 950 g
Carton de 12 bouteilles
UMC : bouteille
Vinaigre, purée de tomate, sel, poivron rouge, 
piment chipotle, piment doux fumé, ail.
GEMRCN : non applicable

5,35e la bouteille

SAUCE SOJAPAN

E 872001
Prêt à l’emploi
Bouteille de 950 g
Carton de 12 bouteilles
UMC : bouteille
Sauce soja, jus de citron, vinaigre, gingembre, 
caramel, ail.
GEMRCN : non applicable

4,99e la bouteille

FEUILLETÉ À L’EFFILOCHÉ DE PORC

S 353002
Prêt à cuire
Pièce de 60 g
Carton de 60 pièces
UMC : carton
Pâte feuilletée, viande de porc, oignon, fond de porc, 
ail, sel, poivre blanc, thym.
GEMRCN : 3 ou 4/20 maxi selon l’âge

0,93e la pièce

15 à 20 mn au four à 180°C. 
(sans décongélation préalable)

Artichaut savoureux 

et joliment paré
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BÂTONNET DE SAUMON PANÉ

S 455013
Préfrit
Pièce de 50/70 g
Sachet de 5 kg
UMC : sachet
Saumon Atlantique 67%, panure, persil.
GEMRCN : 4/20 maxi

1,51e la part de 120 g - 12,55e le kg

12 à 15 mn au four à 200°C. 
(sans décongélation préalable)

OSSO BUCO DE VEAU À LA 
PROVENÇALE

F 14021
Cuit
Sachet de 3 pièces s/v (600 g env)
UMC : sachet
Viande de veau 95%, huiles végétales, tomate, poivron 
rouge, sel, oignon, ail, poivre, herbes de Provence, 
persil.
Origine UE
GEMRCN : libre

1,97e la part de 150 g - 13,15e le kg

À réchauffer au bain-marie ou à la casserole.

CUBE DE SAUMON PANÉ

S 451007
Préfrit
Pièce de 12 g env
Sachet de 3 kg
UMC : sachet
Saumon Atlantique 65%, panure, persil.
GEMRCN : 4/20 mini

1,85e la part de 150 g - 12,35e le kg

7 à 10 mn au four à 200°C. 
(sans décongélation préalable)

BOULETTE DE VEAU

S 494260
Cru
Pièce de 30 g
Carton de 5 kg
UMC : carton
Viande de veau 70%, protéines de soja, oignon, sel, 
arôme naturel de poivre.
Origine UE
GEMRCN : libre

1,28e la part de 150 g - 8,50e le kg

TENDER DE POULET AMERICAN STYLE

S 558012
Frit
Sachet 1 kg 
Carton de 5 sachets
UMC : sachet
Filet de poulet saumuré 61%, panure 25%.
Origine UE
GEMRCN : 4/20 maxi

1,40e la part de 150 g - 9,30e le kg

2 mn 30 à la friteuse à 180°C, 10 à 15 mn au four à 200°C ou 
12 mn à la poêle avec un peu de matière grasse. 
(sans décongélation préalable)

RIB’S DE PORC

F 10172
Cuit
Pièce de 750 g s/v
Carton de 8 pièces
UMC : pièce
Origine UE
GEMRCN : libre

1,65e la part de 150 g - 10,99e le kg

7 mn au four à 220°C, enrober la pièce de marinade 
épaisse puis remettre 5 mn au four à 220°C.

Format finger, idéal 

en tapas, en salade 

ou en menu enfant

Facile à remettre 

en œuvre
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LASAGNE CHÈVRE ÉPINARD RICOTTA

S 435163
Précuit
Barquette de 2 kg
Carton de 3 barquettes
UMC : barquette
Sauce épinard chèvre ricotta 50%, pâtes 25%, sauce crème 24%, 
gratinage 1%.
GEMRCN : 2/20 maxi

1,05e la part de 150 g - 6,99e le kg

45 mn au four à 200°C. 
(sans décongélation préalable)

HARICOT VERT EXTRA FIN 
ASSAISONNÉ

S 579234
Cuit
Sachet de 150 g
Carton de 30 sachets
UMC : carton
Haricot vert extra-fin origine France 94%, beurre, sel, 
persil, ail, échalote, arôme naturel de poivre.
GEMRCN : 10/20

0,84e le sachet - 5,60e le kg

3 mn 30 au micro-ondes à 750 W. 
(sans décongélation préalable)

CHILI SIN CARNE

S 437035
Cuit
Sachet de 150 g s/v
Carton de 24 sachets
UMC : carton
Haricot rouge blanchi 37,3%, poivron rouge et vert 12,6%, maïs 
10%, tomate, jus de tomate, purée de tomate, huile de tournesol, 
ail, épices chili, arôme naturel, sel, piment de Cayenne.
GEMRCN : 10/20

1,28e le sachet - 8,50e le kg

1 mn 30 au micro-ondes à 1800 W. 
(sans décongélation préalable)

POÊLÉE ORGE PERLÉ LENTILLE CORAIL 
ET LÉGUMES CUISINÉS

S 579025
Précuit
Sachet de 2,5 kg
Carton de 4 sachets
UMC : sachet
Orge perlé, carotte, carotte jaune, lentille corail, garden peas, 
huile de colza, crème, échalote, arôme naturel, jus concentré 
de carotte, persil, ciboulette, ail, oignon grillé.
GEMRCN : 10/20

0,82e la part de 150 g - 5,45e le kg

45 mn au four à 160°C ou 12 mn à la poêle. 
(sans décongélation préalable)

PANÉ DE BLÉ FROMAGE ET 
ÉPINARD

S 431128
Cuit
Pièce de 100 g 
Sachet de 2,5 kg
Carton de 2 sachets
UMC : sachet
Épinard, protéines de blé, emmental, oignon, sel, ail, 
chapelure.
GEMRCN : libre

0,76e la pièce - 7,60e le kg

17 à 19 mn au four à 200°C. 
(sans décongélation préalable)

Adapté au régime 

végétarien

Produit déjà cuit et 

assaisonné pour une 

remise en œuvre rapide
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CRÈME DE CHEDDAR

S 159047
Prêt à l’emploi
Pot de 500 g
Carton de 6 pots
UMC : pot
Cheddar, beurre.
GEMRCN : libre

4,55e le pot

PAIN GRAND FOURNIL

S 372000
Précuit sur sole
Longueur : 50 cm 
Pièce de 1 kg
Carton de 8 pièces
UMC : pièce
Farine de blé origine France, eau, farine de seigle, farine de maïs, sel, levure.
GEMRCN : libre

3,99e la pièce

Décongeler 30 mn, cuire 35 à 40 mn à 180°C.

MOZZARELLA TRANCHÉE

S 159048
Prêt à l’emploi
Ø 10 cm 
Tranche de 20 g 
Sachet de 50 tranches (1kg)
Carton de 6 sachets
UMC : sachet
Lait de vache pasteurisé, ferments lactiques, présure, sel.
GEMRCN : libre

9,40e le kg

BURRATA DI BUFALA

F 156108
Prêt à déguster
En boule 
Pot de 125 g
Carton de 12 pots
UMC : pot
Lait de bufflone pasteurisé origine Italie, crème légère UHT de vache, sel, présure.
GEMRCN : libre

2,75e le pot

CRÈME DE GORGONZOLA

S 159046
Prêt à l’emploi
Pot de 500 g
Carton de 6 pots
UMC : pot
Gorgonzola, beurre.
GEMRCN : libre

5,45e le pot

Cuisson sur sole douce 

et homogène pour un 

rendu artisanal avec 

une mie plus alvéolée, 

une croûte plus 

croustillante et une 

meilleure conservation

Une saveur marquée 

typique du lait de 

bufflone
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GAUFRE DE LIÈGE PUR BEURRE

S 670095
Prêt à déguster
Pièce de 55 g
Carton de 36 pièces
UMC : carton
Farine de froment, beurre, sucre, œuf, levure 
boulangère, lait, arôme de vanille.
GEMRCN : 3/20 maxi

0,62e la pièce

À froid : décongeler 1 h à 4°C ou à chaud : décongeler 
puis réchauffer 1 à 2 mn au four à 150°C.

CHARLOTTE INDIVIDUELLE AU CHOCOLAT

S 670080
Prêt à déguster
Ø 6,5 cm 
Pièce de 60 g
Carton de 20 pièces
UMC : carton
Biscuit génoise, crème chocolat, mousse chocolat, copeaux de 
chocolat, sucre glace.
GEMRCN : 4/20 maxi

1,14e la pièce

Décongeler 2 à 3 h entre 0 et 4°C.

CHARLOTTE INDIVIDUELLE AUX FRUITS ROUGES

S 670078
Prêt à déguster
Ø 6,5 cm 
Pièce de 60 g
Carton de 20 pièces
UMC : carton
Biscuit génoise, purée de mûre, purée de cassis, cassis, groseille, 
nappage, sucre glace.
GEMRCN : 4/20 maxi

1,10e la pièce

Décongeler 2 à 3 h entre 0 et 4°C.

MOUSSE AU CHOCOLAT NOIR

S 672016
Prêt à déguster
Poche de 1,2 kg
Carton de 6 poches
UMC : carton
Chocolat noir 32%, blanc d’œuf, crème, beurre, sucre, 
sel de Noirmoutier.
GEMRCN : 3/20 maxi

11,40e le kg

Décongeler 10 h entre 0 et 4°C.

PURÉE DE POMME SANS SUCRES 
AJOUTÉS HVE

E 880002
Prêt à déguster
Pot de 100 g
Carton de 120 pots
UMC : carton
Purée de pomme 99,4%.
GEMRCN : libre

0,27e le pot

Présentation en poche 

pour une utilisation 

propre et rapide



LE SACHET

1,20€
Prêt à l’emploi - Sachet de 150 g

Carton de 15 sachets
UMC : carton - GEMRCN : 8/20 mini

Verser les fruits surgelés (150 g) dans un 
blender, ajouter 200mL de jus de pomme ou 

d’eau sucrée et mixer 35 secondes.

S 650025
Ananas 40%, papaye 30%, 

mangue 30%.

S 650012
Fraise 60%, banane 40%.

= 1 CARTON
RED SUNSET 

OFFERT
(soit 15 poches de 150 g)

POUR 7 CARTONS
(1 Green Melon, 1 Sweet Banana, 1 Red Kiss, 1 Pink

Dragon, 1 Pina Tropic, 1 Coco Disco, 1 Electric Carrot)

+ 1 KIT PLV SMOOTHIES
ACHETÉS

(1 blender, 1 plaque smoothie,
6 cartes de recettes, 6 verres 38 cl)

OFFERT

S 650036
Noix de coco 10%, pêche 40%, banane 50%.

S 650035
Poire 30%, carotte 30%; banane 40%.

S 650050
Fraise 60%, groseille 20%, mûre 20%.

S 650017
Kiwi vert 25%, ananas 25%, mangue 25%, 

melon jaune 12,5%, melon vert 12,5%.

S 650021
Fraise 60%, mangue 40%.

S 650054
Mangue 40%, banane 40%, 

fruit du dragon 20%.

   P.11

Red Kiss Pink Dragon
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Le plat du jour, c’est un peu 
la culture de la cuisine de 
bistrot, celle du plat unique 
savoureux, juste précédé 
d’une petite salade et suivi 
d’un dessert maison !

12
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FILET MIGNON FARCI AUX FRUITS SECS, 
SAUCE ROQUEFORT

FISH & CHIPS DE MERLU BLANC, 
PURÉE DE PETIT POIS MENTHOLÉE

FILET DE MERLU BLANC DU CAP FAÇON 
FISH&CHIPS MSC

S 455333
Préfrit
Pièce de 155/185 g
Carton de 6 kg
UMC : carton
Filet de merlu blanc du Cap MSC 67%, pâte à beignet 33%.
GEMRCN : 3/20 maxi

1,94e la pièce de 170 g - 11,40e le kg

23 mn env au four à 220°C ou 8 mn env à la friteuse à 170°C.

IDÉE RECETTE

IDÉE RECETTE

FILET MIGNON DE PORC SANS 
CHAÎNETTE

S 490014
Cru
Pièce de 450 g env s/v
Carton de 5 kg  env
UMC : carton
GEMRCN : libre

1,71e la part de 150 g - 11,40e le kg

SAUCE ROQUEFORT

E 872175
Prêt à l’emploi
Brique de 1 L
Pack de 6 briques
UMC : brique
Crème, lait, brandy, roquefort, huile de colza, 
poivre blanc.
GEMRCN : non applicable

15,80e la brique

2 à 3 mn à feu doux à la casserole en remuant 
de temps en temps ou 15 sec au micro-ondes à 
1800W pour 40 ml ou au bain-marie.

Recette clean label
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DU JOURVOS PLATS

SAUTÉ DE VEAU AUX 
OLIVES ET CHORIZO

TRANCHE DE BAVETTE MARINÉE, 
SAUCE TERIYAKI

CURRY DE BOULGOUR ET QUINOA 
AUX BEIGNETS D’AUBERGINE

SAUTÉ DE VEAU ÉPAULE

F 14371
Cru
Pièce de 60/70 g
Sachet de 2 kg s/v
UMC : sachet
Origine Royaume-Uni et UE
GEMRCN : 4/20 mini

1,58e la part de 130 g - 
12,15e le kg

IDÉE RECETTE

IDÉE RECETTE IDÉE RECETTE

BAVETTE D’ALOYAU DE BŒUF PAD

S 492005
Cru
Pièce de 0,8/2 kg et + s/v
UMC : pièce
Origine Royaume-Uni et UE
GEMRCN : 4/20 mini

1,80e la part de 150 g - 11,99e le kg

MÉLANGE BOULGOUR ET QUINOA

S 431124
Précuit
Sachet de 1 kg
Carton de 6 sachets
UMC : sachet
Boulgour, courgette, poivrons rouge et jaune, olive, pois chiche, quinoa rouge.
GEMRCN : 10/20

0,53e la part de 100 g - 5,30e le kg

Laisser décongeler pendant environ 2 à 3 h à température ambiante et servir froid 
ou 3 à 4 mn à la poêle à feu moyen.

Un morceau à fibres 

longues délicatement 

persillé.
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CHEDDAR ROUGE TRANCHÉ

F 159023
Prêt à déguster
Dim : 90 x 90 mm 

Tranche de 20 g 

Barquette de 25 tranches (500 g)

Carton de 12 barquettes

UMC : barquette

Lait de vache pasteurisé, sel, ferments lactiques. 

Maturé 7 mois minimum.

GEMRCN : 4/20 mini

0,29e la tranche - 7,20e la barquette

POITRINE DE PORC FUMÉE 

ÉTUVÉE TRANCHÉE

F 57026
Prêt à déguster
Tranche de 18 g env 

Barquette de 40 tranches (720 g)

Carton de 6 barquettes

UMC : barquette

Poitrine de porc origine Espagne.

GEMRCN : 4/20 maxi

0,91e la part de 80 g - 11,40e le kg

STEAK HACHÉ DE BŒUF 

FAÇON BOUCHÈRE ROND

S 493003
Cru
Pièce de 180 g
Carton de 30 pièces

UMC : carton
GEMRCN : libre

1,78e la pièce - 9,90e le kg

FRITE FRAÎCHE

F 130043
Préfrit
Dim : 10x10 mm 

Sachet de 5 kg
Carton de 2 sachets

UMC : carton
Pomme de terre, huile de tournesol.

GEMRCN : 4/20 maxi

0,37e la part de 150 g - 2,45e le kg

2 à 3 mn dans l’huile chauffée à 175 °C. 

(sans décongélation préalable)

PAIN BURGER BRIOCHÉ ARTISANAL 

AU SÉSAME PRÉTRANCHÉ

E 826012
Cuit
Ø 12 cm 
Pièce de 90 g
Sachet de 9 pièces 

Carton de 4 sachets

UMC : carton
Farine de blé Label Rouge, huile de colza, levure, sel, 

graines de sésame.

GEMRCN : libre

0,64e la pièce

SAUCE BÉARNAISE

E 872147
Prêt à l’emploi
Seau de 2,7 kg
UMC : seau
Huile de colza, vinaigre de vin blanc, jaune 

d’œuf, estragon, cerfeuil, échalote.

GEMRCN : non applicable

0,17e la part de 20 g - 8,65e le kg
14

nouveau !



Fond de pizza 
base fine
F 259019
Précuit
Ø 29/30 cm 
Epaisseur : 3/4 mm 
Pièce de 240 g
Sachet de 10 pièces 
Carton de 4 sachets
UMC : carton
Farine de blé origine France, eau, levain, huile d’olive 
vierge extra, sel, levure.
GEMRCN : non applicable

1,25e la pièce

Sortir le sachet 30 mn à 1 h avant le service. Garnir, 
puis cuire 3 mn à 280/350°C au four à sole ou 5 à 6 mn 
à 240°C au four classique.

15
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FRITE FRAÎCHE

F 130043
Préfrit
Dim : 10x10 mm 

Sachet de 5 kg
Carton de 2 sachets

UMC : carton
Pomme de terre, huile de tournesol.

GEMRCN : 4/20 maxi

0,37e la part de 150 g - 2,45e le kg

2 à 3 mn dans l’huile chauffée à 175 °C. 

(sans décongélation préalable)

Mozzarella fior 
di latte
F 159024
Prêt à l’emploi
Barquette de 2,5 kg
Carton de 2 barquettes
UMC : carton
Lait de vache pasteurisé origine Italie, sel, ferments.
GEMRCN : non applicable

0,99e la part de 100 g - 9,90e le kg

Sauce pizza 
aromatisée
E 872168
Prêt à l’emploi
Boîte 5/1 (4,1 kg)
Carton de 3 pièces
UMC : boîte
Tomate, sel, basilic, origan, oignon.
GEMRCN : non applicable

0,04e la part de 20 g - 8,99e la boîte

Jambon cuit 
rôti aux herbes
F 50478
Prêt à déguster
Pièce de 9 kg env s/v
UMC : pièce
Viande de porc, épices et herbes aromatiques.
Origine UE
GEMRCN : libre

0,84e la part de 80 g - 10,55e le kg

Parmigiano 
Reggiano AOP 
en pétales
F 158116
Prêt à déguster
Barquette de 500 g
Carton de 4 barquettes
UMC : barquette
Lait de vache cru origine Italie, sel, présure.
GEMRCN : 8/20 mini

0,70e la part de 30 g - 11,60e la barquette



EGALIM, POUR UNE ALIMENTATION SAINE

E G A L I M ,  P O U R  U N E
      A L I M E N TAT I O N  S A I N E
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TRESSE FEUILLETÉE ÉPINARD RICOTTA BIO

S 353015
Prêt à cuire
Pièce de 60 g
Carton de 60 pièces
UMC : carton
Pâte feuilletée, épinard, ricotta. Matières premières issues de 
l’agriculture biologique.
GEMRCN : 3/20 maxi

0,69e la pièce

20 mn au four à 180°C. 
(sans décongélation préalable)

TRESSE FEUILLETÉE À L’EMMENTAL BIO

S 353397
Prêt à cuire
Pièce de 60 g
Carton de 60 pièces
UMC : carton
Pâte feuilletée, emmental origine France, crème fraîche origine France. 
Matières premières issues de l’agriculture biologique.
GEMRCN : 4/20 maxi

0,75e la pièce

25 à 30 mn au four à 180°C. 
(sans décongélation préalable)

CAROTTE EN BÂTONNET CE2

S 574004
Cuit
Sachet de 2,5 kg
Carton de 4 sachets
UMC : sachet
GEMRCN : 10/20

0,41e la part de 150 g - 2,71e le kg

4 mn à la casserole ou à la vapeur ou 40 mn au 
four ventilé à 160°C ou 6 mn à la sauteuse.

GALETTE BROCOLI CAROTTE

S 579032
Cuit
Pièce de 34/42 g
Sachet de 2,5 kg 
Carton de 4 sachets
UMC : sachet
Brocoli 52%, carotte 33%, huile de tournesol, 
œuf.
GEMRCN : 10/20

0,33e la pièce de 38 g - 8,70e le kg

15 mn au four à 180°C. 
(sans décongélation préalable)

ÉGRAINÉ DE POIS BIO

S 437017
Cuit
Sachet de 2,5 kg
UMC : sachet
Protéines de pois bio, oignon bio, huile de tournesol bio, purée de 
carotte bio, concentré de tomate bio, ail bio, sel, paprika bio, poivre bio.
GEMRCN : 10/20

1,65e la part de 150 g - 10,99e le kg

5 mn à la poêle à feu doux ou 10 mn au four à 180/200°C. 
(sans décongélation préalable)

Idéal pour élaborer 

des lasagnes, 

spaghetti bolognaise 

ou hachis végétariens



EGALIM, POUR UNE ALIMENTATION SAINE

E G A L I M ,  P O U R  U N E
      A L I M E N TAT I O N  S A I N E

Depuis janvier 2022, dans le cadre de la loi EGALIM, 

la restauration collective doit proposer dans ses 

assiettes 50% de produits durables et de qualité 

(Label rouge, CE2, IGP, AOP, AOC, BIO, etc.) dont 

20% de bio. Retrouvez l’ensemble de notre gamme 

éligible EGALIM en scannant ce QR code
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TARTE AUX POMMES BIO PRÉDÉCOUPÉE

S 676135
Prêt à déguster
Ø 27 cm 
12 parts 
Pièce de 850 g
Carton de 6 pièces
UMC : pièce
Pâte sablée pur beurre, purée de pomme, pomme, nappage.
GEMRCN : libre

0,79e la part de 70 g - 9,55e la pièce

15 mn au four à 180°C puis laisser refroidir avant de servir. 
(sans décongélation préalable)

FROMAGE BLANC NATURE BIO 
3,2% MG

F 176306
Prêt à déguster
Seau de 5 kg
UMC : seau
Lait de vache écrémé pasteurisé biologique 
origine France, crème pasteurisée biologique, 
ferments lactiques.
GEMRCN : 6/20 mini

0,39e la part de 100 g - 3,94e le kg

PORTION DE FILET DE HOKI IQF MSC

S 451500
Cru
Pièce de 120/140 g
Carton de 5 kg
UMC : carton
Pêché au chalut, à la senne en Océan Pacifique Sud-Ouest.
GEMRCN : 4/20 mini

1,25e la pièce de 130 g - 9,60e le kg

SAUTÉ DE VEAU BIO

S 494437
Cru
Pièce de 40/60 g
Carton de 5 kg
UMC : carton
GEMRCN : 4/20 mini

2,96e la part de 150 g - 19,75e le kg

SAUTÉ DE PORC ÉPAULE CE2

F 10672
Cru
Pièce de 50/70 g
Sachet de 2,5 kg 
Carton de 3 sachets
UMC : sachet
GEMRCN : libre

AU COURS
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FÊTONS PÂQUES, ŒUF COURSE !

F Ê T O N S  PÂQ U E S ,
    Œ U F  CO U R S E  !

1

2

TERRINE DE LAPIN SUPÉRIEURE AU MUSCADET

F 53164
Prêt à déguster
Pièce de 1,7 kg s/v
Carton de 2 pièces
UMC : pièce
Viande de porc origine France, viande de lapin, muscadet, épices et 
plantes aromatiques.
GEMRCN : 4/20 maxi

0,80e la part de 85 g - 9,45e le kg

ÉPAULE D’AGNEAU À PLAT SANS OS

F 16034
Cru
Pièce de 1,1/1,5 kg s/v
UMC : pièce
Origine Royaume-Uni et UE
GEMRCN : 4/20 mini

AU COURS

SAUTÉ D’AGNEAU ÉPAULE

S 496019
Cru
Pièce de 60/80 g
Carton de 5 kg
UMC : carton
Origine Amérique du sud, Australie, 
Nouvelle-Zélande, Union Européenne.
GEMRCN : 4/20 mini

1,58e la part de 140 g - 
11,30e le kg

1- FLAN D’ASPERGE CAROTTE ET HUILE 
D’OLIVE SAVEUR TRUFFE

S 579575
Prêt à réchauffer
Pièce de 85 g
Carton de 3 kg env
UMC : carton
Courgette, crème, carotte, asperge, œuf, oignon, préparation à 
l’huile d’olive vierge extra saveur truffe.
GEMRCN : 10/20

0,81e la pièce - 9,55e le kg

25 à 28 mn au four à 160°C. 
(sans décongélation préalable)

2- GRATIN DE POMME DE TERRE À 
LA DAUPHINOISE

S 579046
Cuit
Pièce de 120 g env
Carton de 37 pièces minimum
UMC : carton
Pomme de terre 56%, crème, fromage, ail, sel, poivre.
GEMRCN : 10/20

0,72e la pièce - 5,99e le kg

24 mn au four à 180°C. 
(sans décongélation préalable)



FÊTONS PÂQUES, ŒUF COURSE !
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F Ê TO N S  PÂQ U E S ,
    Œ U F  CO U R S E  ! ENTREMETS CHOCOLAT CARAMEL CACAHUÈTE

S 672018
Prêt à déguster
En bande 
Dim : 28 x 9 cm 
Pièce de 700 g
Carton de 2 pièces
UMC : carton
Biscuit Joconde cacao avec brisures de cacahuète, praliné feuilletine, 
crémeux cacahuète, mousse au chocolat noir et glaçage caramel.
GEMRCN : 3/20 maxi

1,09e la part de 70 g - 10,85e la pièce

Décongeler 12 h entre 0 et 4°C.

SAINT-HONORÉ

S 671025
Prêt à déguster
Pièce de 70 g
Carton de 14 pièces
UMC : carton
Feuilleté caramélisé, choux craquelins garnis 
d’une crème pâtissière au caramel salé, confiture 
de lait, crème diplomate au caramel.
GEMRCN : 4/20 maxi

1,80e la pièce

Décongeler 4 h entre 0 et 4°C.

ENTREMETS CLOCHE CHOCOLAT VANILLE

S 671192
Prêt à déguster
Pièce de 45 g
Carton de 56 pièces
UMC : carton
Génoise chocolat, crème charlotte vanille et nappage chocolat.
GEMRCN : libre

0,73e la pièce

Décongeler 1 à 2 h entre 0 et 4°C.

ÉPAULE D’AGNEAU À PLAT SANS OS

F 16034
Cru
Pièce de 1,1/1,5 kg s/v
UMC : pièce
Origine Royaume-Uni et UE
GEMRCN : 4/20 mini

AU COURS

SAUTÉ DE LAPIN

S 554055
Cru
Pièce de 60/80 g
Carton de 5 kg
UMC : carton
Origine Chine
GEMRCN : libre

1,40e la part de 140 g - 9,99e le kg

POÊLÉE GOURMANDE AUX 
POINTES D’ASPERGES

S 572035
Cuit
Sachet de 1 kg
Carton de 6 sachets
UMC : sachet
Courgette verte, aubergine, chou romanesco, 
pointe d’asperge, poivron rouge.
GEMRCN : 10/20

1,37e la part de 150 g - 9,15e le kg

7 mn en sauteuse ou 15 mn au four à 180°C. 
(sans décongélation préalable)



L A  C H A R CUT E R I E 

NUTELLA®

E 892192
Prêt à l’emploi
Pot de 3 kg
UMC : pot
GEMRCN : non applicable

6,99e le kg

NUTELLA®

E 892235
Prêt à l’emploi
Poche de 1 kg
UMC : poche
GEMRCN : non applicable

8,60e le kg

L E  CO U P 
D E  N UT ’  D U  M O I S  !

PROMOS     P.20



CHARCUTERIE     P.21

L A  C H A R CUT E R I E 

DEMI JAMBON SPECK DE MONTAGNE

F 54411
Prêt à déguster
Pièce de 2,5 kg env s/v
Carton de 4 pièces
UMC : pièce
Jambon de porc, sel, épices et plantes aromatiques.
Porc origine UE
GEMRCN : 4/20 maxi

1,01e la part de 80 g
 - 12,60e le kg

JAMBON CUIT CHOIX AVEC COUENNE FUMÉ 
À GRILLER TRANCHÉ

F 50554
Prêt à déguster
Tranche de 120 g 
Sachet de 10 tranches s/v
Carton de 12 sachets
UMC : sachet
Jambon de porc.
Origine UE
GEMRCN : libre

1,27e la tranche - 10,55e le kg

1 mn à la poêle de chaque côté.

TERRINE DE CAMPAGNE À L’ANCIENNE 
AU SEL DE NOIRMOUTIER

F 52951
Prêt à déguster
Terrine grès 
Pièce de 3,4 kg
UMC : pièce
Viande et foie de porc origine France, sel de Noirmoutier, 
épices et plantes aromatiques.
GEMRCN : 4/20 maxi

0,80e la part de 80 g - 9,99e le kg

JAMBON CUIT SUPÉRIEUR BRAISÉ 
AVEC OS

F 50500
Prêt à déguster
Pièce de 10 kg env s/v
UMC : pièce
Jambon de porc origine France, plantes aromatiques.
GEMRCN : libre

0,70e la part de 80 g - 8,80e le kg

CHORIZO SUPÉRIEUR FORT COURBÉ

F 54390
Prêt à déguster
Pièce de 225 g s/at
Carton de 25 pièces
UMC : pièce
Viande et gras de porc, piment, sel, épices et plantes 
aromatiques. 
Boyau naturel.
GEMRCN : 4/20 maxi

0,90e la part de 80 g - 2,52e la pièce

Fumage au bois 

de hêtre



ENTRÉES FROIDES     P.22
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FILET DE HARENG FUMÉ SANS PEAU 
À L’HUILE

F 74393
Prêt à déguster
Seau de 2,5 kg
Carton de 3 seaux
UMC : seau
Filet hareng fumé 60%, huile végétale de colza, aromates 
(rondelle de carotte, oignon, feuille de laurier).
Pêché au chalut en Atlantique Nord-Est.
GEMRCN : libre

0,83e la part de 100 g - 8,25e le kg

Ouvrir 30 mn avant consommation, égoutter avant de servir.

BATOÛN DE CHÈVRE

F 116050
Prêt à déguster
Barquette de 24 pièces (1 kg)
Carton de 3 barquettes
UMC : carton
Fromage de chèvre, speck, thym, marjolaine.
GEMRCN : 4/20 maxi

0,73e la pièce - 17,60e le kg

SALADE DE PERLES OCÉANES

F 110671
Prêt à déguster
Barquette de 2 kg
UMC : barquette
Pâte, miette de surimi, saumon, perle d’algues, 
crème, huile, vinaigre, moutarde, aneth.
GEMRCN : libre

0,86e la part de 100 g - 8,55e le kg

SALADE PIÉMONTAISE

F 110222
Prêt à déguster
Barquette de 2,4 kg
UMC : barquette
Pomme de terre, jambon, tomate, cornichon, œuf dur, 
sauce type mayonnaise.
GEMRCN : libre

0,71e la part de 120 g - 5,95e le kg



ENTRÉES CHAUDES     P.23

S 356203
Prêt à cuire
Pièce de 200 g
Carton de 50 pièces
UMC : carton
Pâte feuilletée, garniture au Comté AOP.
GEMRCN : 3/20 maxi

1,52e la pièce

Décongeler 30 mn entre 0 et 4 °C puis 25 à 30 mn au four à 200°C.

TARTE AUX 3 FROMAGES

COQUILLE SAINT-JACQUES 
À LA BRETONNE

S 351090
Prêt à cuire
Pièce de 90 g env
Carton de 20 pièces
UMC : carton
Noix de Saint-Jacques* 20%, oignon, 
chapelure, épices et plantes aromatiques. 
*Zygochlamys patagonica, origine 
Argentine ou chlamys opercularis, origine 
Royaume Uni.
GEMRCN : libre

1,46e la pièce

20 mn env au four à 200°C. 
(sans décongélation préalable)

S 357049
Prêt à réchauffer
En bande 
Sans entames 
Pièce de 1 kg
Carton de 8 pièces
UMC : carton
Pâte brisée, fromage blanc, œuf, emmental, mozzarella.
GEMRCN : libre

0,53e la part de 100 g - 5,30e la pièce

30 mn env au four à 200°C sans décongélation préalable ou 18 mn env 
avec décongélation préalable.

Un format ultra 

généreux

FEUILLETÉ AU COMTÉ AOP



L E S  I N D I S PE N S A B L E S

ENTRÉES     P.24

FINGER
FOOD

ASSORTIMENT DE MINI TARTELETTES 

APÉRITIVES

S 358307
Prêt à cuire
Pièce de 20 g env

Carton de 80 pièces

UMC : carton
4 recettes :  
- tomate, olive, pâte feuilletée aux herbes aromatiques. 

- gorgonzola, pavot, pâte feuilletée au paprika. 

- tapenade, chèvre, pâte feuilletée aux herbes de Provence 

- crevette, gingembre, pâte feuilletée au curry.  

Feuilletage pur beurre.

GEMRCN : 4/20 maxi

0,38e la pièce - 30,40e le carton

10 à 12 mn au four à 210°C. 

(sans décongélation préalable)

ASSORTIMENT DE MINI BURGERS

S 358024
Prêt à réchauffer

Pièce de 15 g
Plateau de 24 pièces (375 g) 

Carton de 4 plateaux

UMC : carton
4 recettes : 
- bun aux oignons, steak haché, confit d’oignons, bloc de foie 

gras de canard. 

- bun au curcuma et graines de pavot, garniture tomate poivron 

vert, chorizo. 

- bun à l’encre de seiche et graines de lin, garniture moutarde aux 

épices, aneth, truite fumée. 

- bun au pesto et graines de lin, garniture aux poivrons, courgette 

grillée.
GEMRCN : libre

0,76e la pièce - 18,30e le plateau

Ôter le film protecteur et réchauffer 10 à 12 mn au four à 120°C.

PLAQUE DE GAUFRE POMME DE 

TERRE EMMENTAL ET PERSIL

S 358027
Précuit
Dim : 31,5 x 37,5 cm 

Plaque de 1,1 kg

Carton de 3 plaques

UMC : carton
Emmental français 20%, farine de blé origine France, 

oeuf entier pasteurisé issu de poule élevée en plein 

air, crème fraîche, flocon de pomme de terre, poudre 

à lever, persil, sel, poivre.

GEMRCN : 3/20 maxi

16,30e la pièce

9 mn au four à 180°C. 

(sans décongélation préalable)

Sans huile de 

palme, sans 

conservateur

SOUPE DE POISSON À LA 
PROVENÇALE CONCENTRÉE

E 904051
Prêt à déguster
Boîte 4/4 (800g)
Carton de 6 boîtes
UMC : carton
Poisson 35%, tomate, oignon, sel, épices et plantes 
aromatiques dont safran.
GEMRCN : libre

4,50e la boîte

Additionner jusqu’à une fois son volume d’eau et 
chauffer à feu doux.

E 826016 - À L’AIL
Farine de blé, huile de tournesol, arôme naturel d’ail.
GEMRCN : libre

CROÛTON
Prêt à l’emploi
Sachet de 500 g
Carton de 6 sachets
UMC : sachet

3,30e le sachet

E 826018 - NATURE
Farine de blé, huile de tournesol, sel.
GEMRCN : 10/20



1- FILET DE COLIN LIEU SANS PEAU MSC

S 452384
Cru
Pièce de 200/450 g
Plaque de 7 kg env 
Carton de 2 plaques
UMC : carton
Pêché au chalut en Atlantique Nord-Est.
GEMRCN : 4/20 mini

1,23e la part de 150 g - 8,20e le kg

2- FILET DE FLÉTAN NOIR SANS PEAU MSC

S 452418
Cru
Pièce de 100/400 g
Plaque de 6,81 kg
UMC : plaque
Pêché au chalut, à la ligne et hameçons en Atlantique Nord-Ouest 
et Nord-Est.
GEMRCN : 4/20 mini

2,30e la part de 150 g - 15,30e le kg

4- FILET DE MERLU BLANC SANS PEAU

S 452105
Cru
Pièce de 50/200 g
Plaque de 7 kg
UMC : plaque
Pêché au chalut en Atlantique Sud-Ouest.
GEMRCN : 4/20 mini

0,87e la pièce de 125 g - 6,99e le kg
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parce qu’on

ne s’en fish pas !

PRODUITS DE LA PÊCHE  ET D’ÉLEVAGE    P.25

3- FILET DE DORADE ROYALE D’ÉLEVAGE 
AVEC PEAU IQF

S 452257
Cru
Pièce de 120/170 g
Carton de 5 kg
UMC : carton
Sans arêtes
Élevée en Turquie
GEMRCN : 4/20 mini

2,02e la pièce de 145 g - 13,90e le kg

Surgelé mer



PORTION DE JULIENNE AVEC PEAU IQF

S 451365
Cru
Pièce de 150/180 g
Carton de 5 kg
UMC : carton
Pêché au chalut, à la ligne et hameçons en Atlantique Nord-Est.
GEMRCN : 4/20 mini

1,81e la pièce 165 g - 10,99e le kg

PRODUITS DE LA  MER    P.26

STEAK DE THON ALBACORE SANS PEAU IQF

S 451145
Cru
Pièce de 140/160 g s/v
Carton de 5 kg
UMC : carton
Pêché au chalut, au filet tournant et filet soulevé, à la ligne et hameçons, à la senne en 
Océan Indien et Océan Pacifique.
GEMRCN : 4/20 mini

1,98e la pièce de 150 g - 13,20e le kg

DOS D’ÉGLEFIN SANS PEAU IQF MSC

S 451503
Cru
Pièce de 120/140 g
Carton de 5 kg
UMC : carton
Pêché au chalut en Atlantique Nord-Est.
GEMRCN : 4/20 mini

1,65e la pièce de 130 g - 12,70e le kg

LONGE DE CABILLAUD AVEC PEAU IQF MSC

S 451470
Cru
Pièce de 600/800 g s/v
Carton de 3 kg
UMC : carton
Pêché au chalut, à la senne en Atlantique Nord-Est.
GEMRCN : 4/20 mini

2,97e la part de 150 g - 19,80e le kg



L E S  PR O D U I T S  D E  L A  M E R

PRODUITS DE LA  MER    P.27

MOULE D’ÉLEVAGE DÉCOQUILLÉE IQF

S 456015
Cuit
300/500 pièces au kg 
Sachet de 1 kg
Carton de 10 sachets
UMC : sachet
Élevée au Chili
GEMRCN : 4/20 mini

0,83e la part de 150 g - 5,50e le kg

Décongeler entre 0 et 4°C puis utiliser comme un produit frais.

TUBE D’ENCORNET ATTENDRI

S 458014
Cru
U10
Sachet de 1 kg
UMC : sachet
Tube d’encornet vidé.
Pêché à la ligne et hameçons en Atlantique Sud-Ouest.
GEMRCN : 4/20 mini

1,80e la part de 150 g - 11,99e le kg

BULOT ENTIER AROMATISÉ IQF

S 456091
Cuit
30/70 pièces par kg
Carton de 3 kg
UMC : carton
Bulot aromatisé d’un bouillon de légumes et de poivre.
Pêché au casier et pièges en Atlantique Nord-Est.
GEMRCN : 4/20 mini

1,41e la part de 150 g - 9,40e le kg

Décongélation entre 24h entre 0 et 4°C.

JOUE DE SANDRE SANS PEAU IQF

S 451298
Cru
Pièce de 5/25 g
Carton de 5 kg
UMC : carton
Pêché à la senne dans les eaux douces du Kazakhstan, de Russie et 
d’Ukraine.
GEMRCN : 4/20 mini

2,16e la part de 150 g - 14,40e le kg

Chair attendrie 

fondante et 

goûteuse



PRODUITS DE LA  MER    P.28

PAVÉ DE POISSON BLANC À LA BORDELAISE MSC

S 433282
Cru
Pièce de 160 g
Carton de 30 pièces
UMC : carton
Filet de colin d’Alaska MSC, huile de colza, sel, herbes, vin blanc, épices.
Pêché en Océan Pacifique Nord-Ouest et Nord-Est.
GEMRCN : libre

1,23e la pièce - 7,70e le kg

25 à 30 mn au four à 220°C. 
(sans décongélation préalable)

NUGGET DE POISSON

S 455186
Préfrit
Pièce de 22 g 
Sachet de 2 kg
Carton de 3 sachets
UMC : carton
Farce à base de chair de poisson 72% et pâte à beignet 
28%.
GEMRCN : 2/20 maxi

0,12e la pièce - 5,40e le kg

8 à 10 mn au four préchauffé à 200°C (190°C dans un four 
à convection).

TEMPURA DE LIMANDE MSC

S 455281
Cru
Pièce de 140/170 g
Carton de 3 kg
UMC : carton
Limande du nord (limanda aspera) pêchée en Océan Pacifique 60 %, farine de blé, huile 
de palme, farine de maïs, seiches en poudre, céleri, farine de soja, poivre.
GEMRCN : libre

2,00e la pièce de 155 g - 12,95e le kg

20-25 mn au four à 200°C ou 5 à 7 mn à la friteuse ou 8 à 10 min à la poêle. 
(sans décongélation préalable)

FUMET DE POISSON

E 878143
Prêt à l’emploi
Boîte de 900 g - Pour 36 à 60 L

Carton de 6 boîtes

UMC : boîte
GEMRCN : non applicable

25,55e la boîte

Délayer 15 à 25 g pour 1 L.

Excellente tenue en 

liaison chaude et froide



en direct de
NOTRE EXPERTISE EN VIANDE NOUS PERMET DE MAÎTRISER TOUTES LES ÉTAPES DE L’ACTIVITÉ DE BOUCHERIE :

DE LA SÉLECTION DES MUSCLES OU DES BÊTES, AU CONTRÔLE QUALITÉ À RÉCEPTION,
DU CONDITIONNEMENT AU FAÇONNAGE.

VIANDES     P.29

F 12829 - Pièce de 130/150 g -

PAVÉ CŒUR DE RUMSTEAK DE BŒUF
Cru
Sachet de 10 pièces s/v
UMC : sachet
Maturé 12 jours.
GEMRCN : 4/20 mini

17,99e le kg

F 12298 - Pièce de 150/170 g -

F 12299 - Pièce de 170/190 g -

F 12741 - Pièce de 190/210 g -

F 12365 - Pièce de 150/170 g -

FAUX-FILET DE BŒUF
Cru
Sachet de 5 pièces s/v
UMC : sachet
Maturé 12 jours.
GEMRCN : 4/20 mini

15,40e le kg

F 13075 - Pièce de 170/190 g -

F 12371 - Pièce de 190/210 g - 

F 12224 - Pièce de 150/170 g

F 12225 - Pièce de 170/190 g

CHÂTEAUFILET DE BŒUF
Cru
Sachet de 10 pièces s/v
UMC : sachet
GEMRCN : 4/20 mini

AU COURS

F 12226 - Pièce de 190/210 g

F 12986 - Pièce de 90/110 g -

STEAK DESSUS DE PALETTE DE BŒUF
Cru
Sachet de 10 pièces s/v
UMC : sachet
GEMRCN : 4/20 mini

14,99e le kg

F 12987 - Pièce de 110/130 g -

F 12988 - Pièce de 130/150 g -

F 12989 - Pièce de 150/170 g -

2,52e la pièce de 140 g 2,46e la pièce de 160 g
2,88e la pièce de 160 g 2,77e la pièce de 180 g
3,24e la pièce de 180 g 3,08e la pièce de 200 g
3,60e la pièce de 200 g

1,50e la pièce de 100 g
1,80e la pièce de 120 g
2,10e la pièce de 140 g
2,40e la pièce de 160 g
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VIANDES     P.30

4- STEAK HACHÉ DE BŒUF FAÇON 
BOUCHÈRE ROND 15% MG

F 11776
Cru
Pièce de 180 g s/at
Barquette de 6 pièces 
Carton de 4 barquettes
UMC : carton
GEMRCN : libre

2,30e la pièce - 12,80e le kg

2- CŒUR DE FAUX-FILET DE BŒUF

S 492961
Cru
Pièce de 170/190 g s/v
Carton de 20 pièces
UMC : carton
Maturé 12 jours.
GEMRCN : 4/20 mini

AU COURS

1- CÔTE DE BŒUF

S 492962
Cru
Pièce de 420/480 g  s/v
Carton de 10 pièces
UMC : carton
Maturé 12 jours.
GEMRCN : 4/20 mini

AU COURS

3- RÔTI DE BŒUF TRANCHE 
AVEC BARDE FICELÉ

F 12310
Cru
Pièce de 2,2 kg env s/v
UMC : pièce
GEMRCN : 4/20 mini

AU COURS

O R I G I N E
F R A N C E

SP : semi-paré
PAD : prêt à découper

LE BOEUF



VIANDES    P.31

ONGLET DE BŒUF SP

F 12284
Cru
Pièce de 0,8/1,5 kg s/v
UMC : pièce
Origine Royaume-Uni et UE
GEMRCN : 4/20 mini

1,70e la part de 150 g - 11,30e le kg

HAMPE DE BŒUF PAD RACE 
SIMMENTAL

F 11503
Cru
Pièce de 0,5/1 kg 
Sachet de 3 pièces s/v
UMC : sachet
Origine Royaume-Uni et UE
GEMRCN : 4/20 mini

1,98e la part de 150 g - 13,20e le kg

ENTRECÔTE DE BŒUF

S 492454
Cru
Pièce de 4 kg et + s/v
UMC : pièce
Origine Royaume-Uni et UE
GEMRCN : 4/20 mini

AU COURS

BROCHETTE D’ONGLET DE BŒUF

S 492778
Cru
Pièce de 180 g env
Carton de 4 kg
UMC : carton
Origine Royaume-Uni et UE
GEMRCN : 4/20 mini

3,78e la pièce - 20,99e le kg

BROCHETTE DE SURPRISE DE BŒUF 
MARINADE BARBECUE

S 492451
Cru
Pièce de 180 g env
Carton de 4 kg
UMC : sachet
Dessus de palette de bœuf origine France, marinade barbecue.
GEMRCN : libre

3,41e la pièce - 18,95e le kg

LE BOEUF

100%

SIMMENTAL
RACE

L E  B Œ U F



VIANDES     P.32

LE VEAU

BAS CARRÉ DE VEAU

F 14032
Cru
Pièce de 6 kg env
UMC : pièce
GEMRCN : 4/20 mini

AU COURS

SAUTÉ DE VEAU ÉPAULE

F 14369
Cru
Pièce de 60/70 g
Sachet de 2 kg s/v
UMC : sachet
GEMRCN : 4/20 mini

AU COURS

MIGNONIN DE VEAU À L’EMMENTAL
Cru
Carton de 5 kg
UMC : carton
Viande de veau 48%, protéines végétales 30%, emmental, eau, 
chapelure, sel, oignon.
GEMRCN : libre

S 494087 - Pièce de 100 g env

0,71e la pièce - 7,10e le kg

S 494094 - Pièce de 120 g env

0,85e la pièce - 7,10e le kg

2 mn à la sauteuse puis 10 mn au four de 180°C à 65°C.

Un produit moelleux 

et consensuel



CÔTE DE PORC ÉCHINE AVEC OS

S 490005
Cru
Pièce de 130/160 g
Carton de 5 kg
UMC : carton
GEMRCN : libre

0,87e la pièce de 145 g - 5,99e le kg

VIANDES     P.33

L’AG N E AU
E T  L E  P O R C

SAUTÉ DE PORC ÉPAULE

F 10268
Cru
Pièce de 30/50 g
Sachet de 2 kg s/v
UMC : sachet
GEMRCN : libre

AU COURS

BROCHETTE DE PORC FERMIER D’ARGOAT

S 490044
Cru
Pièce de 195 g
Carton de 4 kg
UMC : carton
Porc fermier d’Argoat, poitrine fumée, poivron vert, oignon jaune.
GEMRCN : libre

3,18e la pièce - 16,30e le kg

FILET MIGNON DE PORC

F 10222
Cru
Pièce de 500 g env s/v
Carton de 3 pièces
UMC : pièce
GEMRCN : libre

AU COURS

CARRÉ D’AGNEAU À LA 
FRANÇAISE

S 496059
Cru
Pièce de 300/500 g
Sachet de 2 pièces s/v
UMC : sachet
Origine Nouvelle-Zélande
GEMRCN : 4/20 mini

4,97e la part de 150 g - 
33,10e le kg

Côtes manchonnées 

pour un visuel 

attractif



VIANDES     P.34

L E S  É L A B O R É S

SAUCISSE PUR PORC

F 56721
Cru
Pièce de 130 g env
Barquette de 10 pièces s/at 
Carton de 8 barquettes
UMC : carton
Boyau naturel.
GEMRCN : 2/20 maxi

1,02e la pièce - 7,85e le kg

PALETTE DE PORC À LA DIABLE 
FORME RÔTI

S 490175
Cuit
Pièce de 2,8/3 kg s/v
Carton de 2 pièces
UMC : carton
Épaule de porc 78%, sauce moutarde 22%.
GEMRCN : 3 ou 4/20 maxi selon l’âge

1,12e la part de 150 g - 7,45e le kg

Décongeler 24 h au réfrigérateur. Découpez la palette en 
tranches et réchauffez 25 mn env au four à 220°C.

BOUDIN NOIR AUX OIGNONS À 
L’ANCIENNE EN BRASSE

F 56488
Cuit
Pièce de 1,5 kg s/v
Carton de 4 pièces
UMC : pièce
Sang de porc origine France, oignon, gras et couenne de porc 
origine France, épices et plantes aromatiques.  
Boyau naturel.
GEMRCN : 2/20 maxi

1,03e la part de 150 g - 6,85e le kg

Piquer à la pointe d’un couteau puis 5 mn env à la poêle 
couverte à feu moyen ou 4 mn au micro-ondes à 450W ou 15 
mn au four à 210°C.

Recette traditionnelle 

à l’ancienne

BOULETTE D’AGNEAU

S 496141
Cru
Pièce de 30 g
Carton de 5 kg
UMC : carton
Viande d’agneau 33%, viande de volaille 27%, protéines végétales de 
soja.
GEMRCN : 2/20 maxi

0,99e la part de 150 g - 6,60e le kg

COULIS DE TOMATE

E 872032
Prêt à l’emploi
Boîte de 2,5 kg
Carton de 6 boîtes

UMC : boîte
Tomate, huile de tournesol, oignon, sucre, sel, basilic.

GEMRCN : non applicable

15,50e la boîte

pensez à notre coulis de 

tomate pour accompagner 

nos boulettes d’agneau



VOLAILLES     P.35

L E  P O U L E T

CUISSE DE POULET FAÇON ARAIGNÉE

S 558750
Cru
Pièce de 200/240 g
Sachet de 10 pièces s/v 
Carton de 2 sachets
UMC : carton
GEMRCN : libre

1,85e la pièce de 220 g - 8,40e le kg

PILON DE POULET BLANC ENTIER

S 558262
Cru
Pièce de 80/120 g
Carton de 5 kg
UMC : carton
GEMRCN : libre

0,37e la pièce de 100 g - 3,70e le kg

SUPRÊME DE POULET BLANC

S 558390
Cru
Pièce de 180/210 g
Carton de 5 kg
UMC : carton
GEMRCN : libre

1,79e la pièce de 195 g - 9,20e le kg

POULET JAUNE PAC

S 558075
Cru
Pièce de 1,2 kg
Carton de 10 pièces
UMC : carton
GEMRCN : libre

1,38e la part de 300 g - 4,60e le kg

Une découpe originale 

pour vos cartes



LA DINDE

SAUTÉ DE CUISSE DE DINDE

F 32049
Cru
Pièce de 70/90 g
Sachet de 2,5 kg 

Carton de 4 sachets

UMC : sachet
GEMRCN : libre

1,20e la pièce de 160 g - 7,50e le kg

ESCALOPE DE DINDE

F 32218
Cru
Pièce de 110/130 g

Sachet de 10 pièces s/v

UMC : sachet
GEMRCN : libre

1,25e la pièce de 120 g - 10,45e le kg

FILET DE DINDE

F 32249
Cru
Pièce de 1,2/2,2 kg s/v

Carton de 5 pièces

UMC : pièce
GEMRCN : libre

1,35e la part de 150 g - 8,99e le kg

VOLAILLES     P.36

FOND BLANC DE VOLAILLE

E 878043
Prêt à l’emploi
Boîte de 800 g - pour 20 à 40 L

Carton de 6 boîtes

UMC : boîte
GEMRCN : non applicable

19,85e la boîte

Délayer 20 à 40 g pour 1 L.

pensez à notre fond de 

volaille pour accompagner 

nos volailles



VOLAILLES     P.37

L E S  É L A B O R É S

RÔTI DE FILET DE DINDE

F 32273
Cuit
Pièce de 1,9/2,3 kg s/v
Carton de 4 pièces
UMC : pièce
Filet de dinde 88%.
GEMRCN : libre

1,50e la part de 150 g - 9,99e le kg

À consommer à froid ou à chaud.

DONUT DE POULET ET PÉPITES DE 
FROMAGE PANÉ

S 558592
Cuit
Pièce de 100 g env
Sachet de 2,5 kg 
Carton de 2 sachets
UMC : carton
Viande de filet de poulet 29,5%, fromage fondu 21,5% et 
panure.
GEMRCN : 3 ou 4/20 maxi selon l’âge

0,74e la pièce - 7,40e le kg

16 mn au four à 210°C ou 6 mn à la friteuse à 180°C. 
(sans décongélation préalable)

ÉMINCÉ DE FILET DE POULET RÔTI

S 552298
Cuit
Sachet de 1 kg
Carton de 5 sachets
UMC : sachet
Filet de poulet 94% minimum.
Origine UE
GEMRCN : libre

1,27e la part de 150 g - 8,45e le kg

Décongeler entre 0 et 4°C puis utiliser à froid ou à chaud.

POPS CRUNCHY DE POULET

S 558676
Cuit
Pièce de 12 g env
Sachet de 1 kg 
Carton de 5 sachets
UMC : carton
Viande de poulet origine France, panure.
GEMRCN : libre

1,55e la part de 150 g - 
10,30e le kg

12 mn au four à 210°C ou 10 mn 
à la poêle sans ajout de matière 
grasse.

100% filet de 

dinde sans peau

Panure ultra 

croustillante



PLATS  CUISINÉS     P.38

TOMATE FARCIE SANS PORC

S 431055
Cuit
Pièce de 170 g env
Carton de 6 kg
UMC : carton
Tomate évidée 66,7%, viande de bœuf 10,7%, protéines de soja réhydratées 7%, 
viande de dinde 4,6%, riz, carotte, courgette, tomate.
GEMRCN : 3 ou 4/20 maxi selon l’âge

1,25e la pièce - 7,35e le kg

40 à 45 mn au four à 100°C. 
(sans décongélation préalable)

BRANDADE DE MORUE PARMENTIER MSC

F 112537
Prêt à réchauffer
15 parts 
Barquette de 4 kg
Carton de 2 barquettes
UMC : barquette
Morue MSC 40%, pommes de terre 17,7%, persil, ail.
GEMRCN : libre

2,05e la part de 266 g - 7,70e le kg

45 mn au four à 180°C.

LASAGNE AUX DEUX SAUMONS

F 112016
Prêt à cuire
Barquette de 3 kg
UMC : barquette
Sauce saumon 60%, sauce blanche 19%, pâte 18%, emmental 3%.
GEMRCN : 3 ou 4/20 maxi selon l’âge

1,98e la part de 250 g - 7,90e le kg

35 mn env à 180°C pour une cuisson plateau ou 20 mn env à 180°C en portion.

PAUPIETTE DE LAPIN

S 554004
Cru
Pièce de 125 g env
Carton de 40 pièces
UMC : carton
Viande de lapin 33%, viande de dinde 15%, viande de boeuf 11%, carotte 9%, protéines de 
soja 5%, chapelure de blé, épices et plantes aromatiques.
GEMRCN : 2/20 maxi

1,11e la pièce - 8,90e le kg

30 mn au four à 150°C. 
(sans décongélation préalable)

L E S  PL AT S  CU I S I N É S

sans porc



ACCOMPAGNEMENTS     P.39
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FRITE AU FOUR

S 570563
Préfrit
Dim : 9 x 9 mm 
Sachet de 2,5 kg
Carton de 4 sachets
UMC : carton
Pomme de terre, huile de tournesol.
GEMRCN : 4/20 maxi

0,35e la part de 150 g - 2,30e le kg

10 à 15 mn au four à 200°C. 
(sans décongélation préalable)

POMME DE TERRE EN CUBE
F 130051
Cuit
Dim : 15 x 15 mm 
Sachet de 2,5 kg
Carton de 4 sachets
UMC : carton
GEMRCN : 10/20

0,32e la part de 150 g - 2,14e le kg
10 à 12 mn en sauteuse avec ajout de matière grasse ou 15 à 18 mn au four à 160°C. (sans décongélation préalable)

QUARTIER DE POMME DE TERRE 
AVEC PEAU

F 130001
Cuit
Sachet de 2,5 kg
Carton de 4 sachets
UMC : carton
GEMRCN : 10/20

0,44e la part de 200 g - 2,20e le kg

À la sauteuse ou au four.

POMME DE TERRE SAUTÉE
S 570263

Préfrit
Sachet de 2,5 kg

Carton de 4 sachets
UMC : sachetPomme de terre, huile de tournesol.

GEMRCN : 4/20 maxi0,35e la part de 150 g - 2,30e le kg10 à 12 mn à la poêle à feu moyen ou 3 à 4 mn à la friteuse à 175°C. (sans décongélation préalable)



ACCOMPAGNEMENTS     P.40

BÂTONNET DE CAROTTE COUPE RUSTIQUE

S 572090
Blanchi
Sachet de 2,5 kg
Carton de 4 sachets
UMC : sachet
Carotte orange 40% mini, carotte jaune 40% mini.
Origine UE
GEMRCN : 10/20

0,24e la part de 150 g - 1,60e le kg

Préparer comme des légumes frais avec un temps de cuisson moins 
long (sans décongélation préalable).

ÉPINARD BRANCHE À LA CRÈME

S 579269
Cuit
Sachet de 2,5 kg
Carton de 4 sachets
UMC : sachet
Épinard, crème fraîche.
GEMRCN : 10/20

0,52e la part de 150 g - 3,47e le kg

En liaison froide ou au four 35 mn à 160°C, 3 mn à la sauteuse ou au micro-ondes.

PURÉE DE HARICOT VERT

S 576064
Blanchi
Sachet de 2,5 kg
Carton de 4 sachets
UMC : sachet
GEMRCN : 10/20

0,33e la part de 150 g - 2,20e le kg

13 mn à la casserole à feu doux ou 4 mn au micro-ondes pour 200 g.

Un mélange 

coloré

MÉLANGE DE LÉGUMES GALA

S 572265
Prêt à déguster
Sachet de 2,5 kg
Carton de 4 sachets
UMC : sachet
Jeune carotte 28 %, Romanesco en fleurette 11 %, chou-fleur 26 %, 
broccoli 22 %, pois mange-tout 13 %.
Origine UE
GEMRCN : 10/20

0,37e la part de 150 g - 2,46e le kg

Préparer comme des légumes frais. 
(sans décongélation préalable)



ACCOMPAGNEMENTS     P.41

GRATIN DAUPHINOIS

S 431030
Précuit
Sachet de 2,5 kg
Carton de 2 sachets
UMC : carton
Pomme de terre, crème, fromage.
GEMRCN : 10/20

0,71e la part de 150 g - 4,75e le kg

35 mn au four à 200°C. 
(sans décongélation préalable)

PURÉE DE HARICOT VERT

S 576064
Blanchi
Sachet de 2,5 kg
Carton de 4 sachets
UMC : sachet
GEMRCN : 10/20

0,33e la part de 150 g - 2,20e le kg

13 mn à la casserole à feu doux ou 4 mn au micro-ondes pour 200 g. Qualité 

supérieure

Adapté à la 

double cuisson

RIZ LONG BASMATI

E 866052
Prêt à l’emploi
Sac de 5 kg
UMC : sac
GEMRCN : 10/20

0,36e la part de 80 g - 4,50e le kg

Créole : 11 mn dans 5 volumes d’eau bouillante salée. 
Four vapeur : 25 à 30 mn dans 1 volume d’eau.

PENNE RIGATE

E 866026
Prêt à l’emploi
Sachet de 5 kg
Carton de 3 sachets
UMC : carton
Semoule de blé dur, eau.
GEMRCN : 10/20

0,38e la part de 100 g - 3,84e le kg

10 mn dans l’eau bouillante.

S 572095
Précuit

Sachet de 2,5 kg

Carton de 4 sachets

UMC : sachet

Blé de grand épeautre, courgette verte grillée, pois 

chiches, poivron rouge grillé, oignon.

GEMRCN : 10/20

0,95e la part de 150 g - 6,30e le kg

15 mn au four à 160°C ou 10 mn à la sauteuse ou 8 mn au 

micro-ondes. 

(sans décongélation préalable)

Poêlée épeautre 

légumes grillés et 

pois chiches



ÉPICERIE    P.42
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Huile Gidolive
E 870098
Prêt à l’emploi

Bidon de 5 L
Carton de 4 bidons

UMC : bidon
Huile de tournesol raffinée, huile d’olive vierge extra.

GEMRCN : non applicable

AU COURS

Huile de sésame
E 870086
Prêt à l’emploi

Bouteille de 500 ml

UMC : bouteille

Huile vierge de sésame, huile de sésame raffinée.

GEMRCN : non applicable

7,90e la bouteille

Huile de noix
E 870079
Prêt à l’emploi

Bouteille de 500 ml

UMC : bouteille

Huile vierge de noix, huile de noix raffinée.

GEMRCN : non applicable

6,90e la bouteille

Huile pimentée
E 870114
Prêt à l’emploi

Bouteille de 250 ml

UMC : bouteille

GEMRCN : non applicable

5,30e la bouteille

Huile pour friture 

Cuisinor
E 870038
Prêt à l’emploi

Bidon de 20 L
UMC : bidon
Tournesol, colza, tournesol oléique, pépins de raisin, anti-moussant.

GEMRCN : non applicable

AU COURS



FROMAGES ET PAINS     P.43

S 372031
Précuit sur sole

Dim : 40 cm 

Pièce de 270 g

Carton de 25 pièces

UMC : carton

Farine de blé origine France.

GEMRCN : libre

0,80e la pièce

10 à 15 mn au four à 180°C.

Baguette 

Fournil

Fermentation longue 

et forte hydratation

PETIT PAIN RECTANGLE AU PAVOT

S 370043
Prêt à déguster
Dim : 6 x 7 x 3,5 cm 
Pièce de 40 g
Carton de 120 pièces
UMC : carton
Farine de blé T65, eau, graines de pavot, 
sel, levure.
GEMRCN : libre

0,19e la pièce

Décongeler 2 h entre 0 et 4°C ou 
1 h à température ambiante. 
Pour plus de croustillant, 
passer sans décongélation 
préalable 4 mn au four à 
200°C.

REBLOCHON DE SAVOIE FRUITIER 
AOP AU LAIT CRU

F 150422
Prêt à déguster
Pièce de 450/605 g
Carton de 12 pièces
UMC : pièce
Lait de vache cru origine France, sel, présure, 
ferments lactiques.
GEMRCN : 8/20 mini

0,44e la part de 30 g - 14,70e le kg

CAMEMBERT DE 
NORMANDIE AOP AU 
LAIT CRU

F 156682
Prêt à déguster
Pièce de 250 g
Carton de 6 pièces
UMC : carton
Lait de vache cru origine France, sel, 
ferments, présure.
GEMRCN : libre

0,48e la part de 30 g - 
3,99e la pièce

BLEU REMBERTER

F 150539
Prêt à déguster
Pièce de 1,9 kg env
Carton de 2 pièces
UMC : pièce
Lait de vache pasteurisé origine France, sel, ferments lactiques, 
penicillium.
GEMRCN : 8/20 mini

0,30e la part de 30 g - 9,85e le kg

CAMEMBERT

F 152010
Prêt à déguster
Portion 1/8e (30 g)
Boîte de 8 portions 
Carton de 12 boîtes
UMC : carton
Lait de vache pasteurisé 
origine France, sel, ferments.
GEMRCN : 8/20 mini

0,32e la pièce
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APPAREIL POUR PANNA COTTA

F 179111
Prêt à l’emploi
Bouteille de 1 L
Carton de 6 bouteilles
UMC : carton
Lait, crème, sucre, arôme vanille.
GEMRCN : non applicable

5,90e le litre

Faire fondre sans faire bouillir dans une casserole 
aromatiser si besoin, portionner puis réserver 2 à 3 h 
minimum entre 0 et 4°C.

PRÉPARATION POUR CRÈME 
BRULÉE À LA VANILLE BOURBON

F 174008
Prêt à l’emploi
Brique de 1 L
Carton de 6 briques
UMC : carton
Crème origine France, lait origine France, sucre, jaune 
d’œuf, arôme naturel de vanille.
GEMRCN : non applicable

6,70e le litre

Chauffer à feu doux, verser, réserver 1h30 minimum 
entre 0 et 4°C puis caraméliser avant de servir.

F 178237
Prêt à l’emploi

Bouteille de 1 L

Carton de 6 bouteilles

UMC : carton

Babeurre, huiles végétales, sucre.

GEMRCN : non applicable

4,63e le litre

Végétop sucrée 

UHT 30%MG

Texture très crémeuse 

et fondante, 

bonne tenue à la 

caramélisation.

Supporte aisément 

l’ajout d’alcool ou 

d’ingrédients acides
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ENTREMETS FAÇON BROOKIE

S 672008
Prêt à déguster
En bande 
Pièce de 650 g
Carton de 6 pièces
UMC : pièce
Brownie chocolat, mousse vanille aux copeaux de 
chocolat, cookie pépites de chocolat et éclats de 
noisettes grillées.
GEMRCN : 3/20 maxi

1,17e la part de 65 g - 11,65e la pièce

Décongeler 8 h entre 0 et 4°C et découper de préfé-
rence avant décongélation complète.

TARTE NORMANDE AUX POMMES DU 
VAL DE LOIRE PRÉDÉCOUPÉE

S 676046
Prêt à déguster
Entière ronde 
Ø 24,5 cm 
10 parts 
Pièce de 750 g
Carton de 10 pièces
UMC : pièce
Pâte brisée, crème normande, pomme fraîche origine Val 
de Loire issue de vergers certifiés HVE, nappage.
GEMRCN : libre

0,49e la part de 75 g - 4,85e la pièce

Décongeler 5 à 6 h entre 0 et 4°C ou 10 mn au four à 
160-180°C.

S 673516
Prêt à déguster

Entier rond 

Ø 26 cm 

Pièce de 1,1 kg

Carton de 6 pièces

UMC : pièce

Crumble croquant, fromage blanc à la crème parfumée à 

la fraise, morceaux de fraise, mousse à la fraise.

GEMRCN : 3/20 maxi

0,82e la part de 100 g - 8,99e la pièce

Décongeler entre 0 et 4°C.

GÂTEAU MI-CUIT AU CHOCOLAT

S 673001
Prêt à déguster
Entier rond 
Ø 26 cm 
Pièce de 1 kg
Carton de 6 pièces
UMC : pièce
Chocolat, œuf entier, sucre, beurre, farine de blé.
GEMRCN : 3/20 maxi

0,90e la part de 100 g - 8,99e la pièce

Décongeler 3 à 4 h entre 0 et 4°C.

Gâteau à la 

fraise et au 

fromage blanc

Recette originale 

exclusive
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CRUMBLE AUX POMMES
S 675003
Prêt à déguster
Pièce de 75 g
Étui de 36 pièces 
Carton de 3 étuis
UMC : Étui
Pâte brisée, garniture aux pommes, crumble.GEMRCN : 4/20 maxi
0,48e la pièce
Décongeler 9 h entre 0 et 4°C.

CHOU ÉCLAIR CRAQUELIN À GARNIR
S 670070

Prêt à garnir
Longueur : 16 cm 

Pièce de 30 g
Carton de 25 pièces

UMC : cartonFarine de blé, œuf, beurre, cassonade, sucre.GEMRCN : non applicable
0,76e la pièce

Sortir les coques de leur emballage et décongeler 1 h entre 0 et 4°C ou 7 mn au four à 160°C puis fourrer.

COULANT AU CHOCOLAT

S 671023
Prêt à réchauffer

Ø 7 cm 
Pièce de 90 g
Carton de 18 pièces

UMC : carton
Œuf, sucre, chocolat 22%, beurre, farine de blé.

GEMRCN : 3/20 maxi

0,84e la pièce

30 à 40 sec au micro-ondes à 800W.

DÔME ROCHER CHOCOLAT NOISETTE
S 670032
Prêt à déguster

Ø 7 cm 
Pièce de 80 g

Carton de 12 pièces
UMC : carton

Mousse au chocolat au lait et à la noisette, préparation au chocolat au lait, glaçage chocolat au lait et noisette, biscuit à la noisette.
GEMRCN : 3/20 maxi

2,30e la pièce
Décongeler 4 h entre 0 et 4°C.

Une base tendance 

à personnaliser
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Assortiment 

de macarons 

classiques 
artisanaux*

S 679014
Prêt à déguster

Pièce de 14 g

Plateau de 35 pièces (490 g) 

Carton de 4 plateaux

UMC : carton

5 recettes : 

- chocolat d’Equateur 

- pistache d’Iran 

- framboise 

- vanille bourbon de Madagascar 

- caramel au beurre salé.

GEMRCN : 4/20 maxi

0,50e la pièce - 17,30e le plateau

Décongeler 1h30 à 2h entre 0 et 4°C.

Assortiment de 
mini muffins 
sucrés
S 670108
Prêt à déguster
Pièce de 26 g
Carton de 126 pièces
UMC : carton
3 recettes :  
- chocolat 
- caramel au beurre salé 
- fruits rouges.
GEMRCN : 3/20 maxi

0,40e la pièce

Décongeler 1 h entre 0 et 4°C.

Cookie cup au 
chocolat au lait
S 679023
Prêt à déguster
Ø 5 cm 
Pièce de 20 g
Carton de 40 pièces
UMC : carton
Farine de blé, chocolat au lait, arôme naturel de 
vanille, beurre, sucre roux, crème, œuf, pépite de 
chocolat, pâte de noisette, fleur de sel.
GEMRCN : 3/20 maxi

0,45e la pièce

Décongeler 1 à 2 h entre 0 et 4°C.

Petit cookie 
aux pépites de 
chocolat
E 820054
Prêt à déguster
Pièce de 5 g
Carton de 280 pièces
UMC : carton
Farine de céréales, pépites de chocolat, beurre, sucre, œuf 
frais.
GEMRCN : 3/20 maxi

0,12e la pièce

Coques maturées et 

garnies à la main

*Élaboré par un artisan indépendant du Réseau Krill.
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LA RECETTE GLACÉE DU MOIS

COÛT
DE REVIENT

DE VOTRE DESSERT

1€47
ENVIRON

LE

 CHOU DANS

TO

US SES ÉTATS

*Élaboré par un Maître Artisan Glacier indépendant du Réseau Krill

POT CRÈME BIO
Prêt à déguster
Pot de 125ml/75 g
Carton de 22 pots
UMC : carton
GEMRCN : libre

1,90e le pot

G 804678 - CRÈME GLACÉE VANILLE
G 804681 - CRÈME GLACÉE CARAMEL 
SEL DE GUÉRANDE
G 804682 - SORBET PLEIN FRUIT FRAISE
45% de fruits

G 804683 - SORBET CITRON
20% de fruits

CHOU CRAQUELIN À GARNIR

S 678002
Prêt à déguster
Ø 5 cm 
Pièce de 8 g
Carton de 150 pièces
UMC : carton
Farine de blé, beurre, sucre roux, œuf.
GEMRCN : 3/20 maxi

0,23e la pièce

À décongeler 1 h entre 0 et 4°C.

G 808968 - GLACE «BLACK ICE» 
ARTISANALE*
Extraits de vanille, beurre d’Echiré, charbon végétal.Prêt à déguster

Bac de 2,5 L/1650 g
Carton de 8 bacs
UMC : bac
GEMRCN : libre

0,26e la mini boule - 
16,95e le bac

Sortir du congélateur 10 mn 
avant utilisation.

G 808042 - GLACE CACAHUÈTE 
ARTISANALE*
À la pâte de cacahuète (9%).

G 808494 - GLACE CARAMEL 
AU BEURRE SALÉ ARTISANALE*
Caramel au beurre et au sel de Guérande.

nous contacter

Règlement d’attribution de primes promotionnelles 
Article I : Les opérations promotionnelles mises en place par So Breizh et conduisant à l’attribution de primes sont destinées à ses 

Etablissements clients. Ainsi, il est précisé autant que de besoin que les primes attribuées à l’occasion de ces opérations promotionnelles sont 
destinées à l’usage exclusif de l’Etablissement client en tant que personne morale et ce sous la responsabilité de l’interlocuteur de So Breizh 

agissant en tant que représentant de l’Etablissement client. Article II : La société So Breizh se réserve le droit de suspendre une opération 
promotionnelle en cours. De même, en cas de rupture de stocks, So Breizh se réserve le droit de modifier la prime. Article III : Le seul fait de 

commander un produit porteur d’une opération promotionnelle implique pour l’Etablissement client, le respect des Conditions Générales de 
Vente de So Breizh ainsi que le respect du présent règlement d’attribution des primes commerciales. 

SO BREIZH
7 rue Antonin Carême - CS 30143 KERVIGNAC - 56704 HENNEBONT cedex

Tél : 02 97 89 89 89 - Fax : 02 97 89 89 92
Zi de Mescoden Ouest - 3 rue Roland Garros - 29260 PLOUDANIEL

Tél :  02 29 62 63 50 - Fax : 02 29 62 63 51
Keranfeuillen - 22540 TREGLAMUS - 15 rue St-Léonard - 56000 VANNES

Rue Jean Monnet - 22120 YFFINIAC - 10 rue Louis Le Bourhis - 29000 QUIMPER
11 rue la Croix du Hindré - 35310 BREAL-SOUS-MONTFORT

SAS au capital de 3 591 881,33 euros - SIREN 865 500 516 - RCS LORIENT
Locataire gérant des fonds de commerce ACHILLE BERTRAND
Bretagne / Mayenne / Manche et SUPERHALLES BRETAGNE

Suivez-nous sur

1 Libellé et périmètre sur demande.

1
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CARRÉ DE PORC ENTIER BLEU-
BLANC-CŒUR BRETAGNE

F 10488
Cru
Pièce de 3 kg env psv
UMC : pièce
GEMRCN : libre

AU COURS

BOURGUIGNON ASSORTIMENT DE BŒUF BIO BRETAGNE

F 12828
Cru
Pièce de 60/70 g env
Sachet de 5 kg s/v
UMC : sachet
GEMRCN : libre

AU COURS

RÔTI DE PORC LONGE LABEL ROUGE 
BRETAGNE

F 10120
Cru
Pièce de 2/3 kg s/v
UMC : pièce
GEMRCN : libre

AU COURS

SAUTÉ DE PORC ÉPAULE BLEU-BLANC-
CŒUR BRETAGNE

F 10021
Cru
Pièce de 30/40 g
Sachet de 2 kg s/v
UMC : sachet
GEMRCN : libre

AU COURS

LOCAL

100% ORIGINE
BRETAGNE

LOCAL

100% ORIGINE
BRETAGNE

LOCAL

100% ORIGINE
BRETAGNE

LOCAL

100% ORIGINE
BRETAGNE

L A  VI A N D E  É G A L I M

ÉMINCÉ DE BŒUF BIO BRETAGNE

F 11820
Cru
Pièce de 20/30 g
Sachet de 5 g s/v
UMC : sachet
GEMRCN : libre

AU COURS

LOCAL

100% ORIGINE
BRETAGNE



ENTRECÔTE DE BŒUF 
BRETAGNE

F 11558
Cru
Pièce de 3,5 kg et + s/v
UMC : pièce
GEMRCN : 4/20 mini

AU COURS

FAUX-FILET DE BŒUF 
BRETAGNE

F 12742
Cru
Pièce de 190/210 g
Sachet de 10 pièces s/v
UMC : sachet
GEMRCN : libre

AU COURS

FILET MIGNON DE PORC BRETAGNE

F 10043
Cru
Pièce de 500/600 g
Sachet de 4 pièces s/v
UMC : sachet
GEMRCN : libre

AU COURS

PALETTE DE PORC DEMI-SEL BRETAGNE

F 10334
Cru
Pièce de 2,5 kg env s/v
UMC : pièce
GEMRCN : libre

AU COURS

STEAK HACHÉ DE BŒUF FAÇON 
BOUCHÈRE 15% MG BRETAGNE

F 12734
Cru
Pièce de 150 g
Barquette de 8 pièces s/at 
Carton de 2 barquettes
UMC : barquette
GEMRCN : libre

AU COURS

L A  VI A N D E  LO CA L E

LOCAL

100% ORIGINE
BRETAGNE

LOCAL

100% ORIGINE
BRETAGNE

LOCAL

100% ORIGINE
BRETAGNE

LOCAL

100% ORIGINE
BRETAGNE

LOCAL

100% ORIGINE
BRETAGNE

Format rond adapté 

aux burgers



DEMI TOMME AU FENUGREC 
BRETAGNE

F 150024
Prêt à déguster
Pièce de 1,3/2,1 kg
Carton de 4 pièces
UMC : pièce
Lait de vache entier thermisé origine France 
(Bretagne), fenugrec, sel, présure, ferments 
lactiques.
GEMRCN : 8/20 mini

0,61e la part de 30 g - 20,40e le kg

FROMAGE BLANC NATURE 
6,6% MG

F 176033
Prêt à déguster
Seau de 5 kg
UMC : seau
Lait de vache entier pasteurisé origine France 
(Bretagne), ferments lactiques.
GEMRCN : 8/20 mini

0,46e la part de 100 g - 4,60e le kg

DEMI FROMAGE À TARTIFLETTE BRETAGNE

F 150027
Prêt à déguster
Pièce de 0,6/1,4 kg
Carton de 2 pièces
UMC : pièce
Lait de vache entier thermisé origine France (Bretagne), sel, 
présure, ferments lactiques.
GEMRCN : 8/20 mini

0,58e la part de 30 g - 19,40e le kg

DEMI TOMME AUX ALGUES BRETAGNE

F 150026
Prêt à déguster
Pièce de 1,3/2,1 kg
Carton de 4 pièces
UMC : pièce
Lait de vache entier thermisé origine France (Bretagne), algues, sel, 
présure, ferments lactiques.
GEMRCN : 8/20 mini

0,61e la part de 30 g - 20,40e le kg

EMMENTAL RÂPÉ BRETAGNE

F 158150
Prêt à déguster
Sachet de 1 kg
Carton de 10 sachets
UMC : sachet
Lait de vache pasteurisé origine France (Bretagne), 
sel, ferments.
GEMRCN : 8/20 mini

0,28e la part de 30 g - 9,45e le kg

ÉLABORÉ EN

BRETAGNE
ÉLABORÉ EN

BRETAGNE

ÉLABORÉ EN

BRETAGNE
ÉLABORÉ EN

BRETAGNE
ÉLABORÉ EN

BRETAGNE

L E S  PR O D U I T S 
L A I T I E R S  LO CAU X


