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Né à Taïwan, le bao est ce petit pain rond 
cuit à la vapeur, moelleux et légèrement 
sucré, qui s’ouvre comme un coquillage 
pour accueillir des garnitures géné-
reuses. Il aime les contrastes : viande 
fondante, légumes croquants, pickles 
acidulés, herbes fraîches… Le tout relevé 
d’une sauce puissante ou d’une note 
sucrée-salée. Une bouchée d’Asie aussi 
fine que gourmande, à explorer à travers 
les recettes du chef Vincent Boccara sur 
metro.fr.

L'ASIE

INSPIREZ-VOUS ET RETROUVEZ
TOUS NOS PRODUITS AUTOUR DE L'ASIE 
EN SCANNANT CE QR CODE.

GRANDES SAVEURS
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MARQUE 
Réf. 00000 
20 x 60 g 
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Onsed quam ipidit uta 
nist, que ent autate est 
earum quunt etamest.
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2 3RETROUVEZ NOTRE OFFRE LIVRÉE SUR    METRO.fr OU SUR L’APPLICATION METROPOUR VOIR LE PRIX, SCANNEZ LE CODE-BARRES AVEC L’APPLICATION METRO!

SCANNEZ LES CODE-BARRES 
CI-DESSOUS POUR 
DÉCOUVRIR LES PRIX

WorldFood
Dans un contexte où les consommateurs aiment de plus en plus être dépaysés, faire  
découvrir des recettes venues d’ailleurs est un véritable atout pour se démarquer. Et quoi 
de mieux pour cela que d’offrir à votre clientèle une carte aux inspirations internationales ! 
Avec la tendance Worldfood, c’est un monde de nouvelles saveurs qui s’invite désormais  
à votre table. Des saveurs qui intriguent, qui inspirent… et surtout qui séduisent ! METRO 
est fier de vous proposer des produits de qualité venus des quatre coins du monde. Parmi 
les escales incontournables, l’Asie et ses délicieux ramens, l’Italie et sa focaccia 
croustillante, la Méditerranée et son houmous onctueux, ou encore les États-Unis 
et leurs spécialités crispy. Et ce n’est que le début... Alors, prêt à embarquer votre 
clientèle dans un voyage culinaire exceptionnel ?

Asie - Italie - Grèce et Méditerranée - USA

L'ASIE

Né à Taïwan, le bao est ce petit pain rond 
cuit à la vapeur, moelleux et légèrement 
sucré, qui s’ouvre comme un coquillage 
pour accueillir des garnitures géné-
reuses. Il aime les contrastes : viande 
fondante, légumes croquants, pickles 
acidulés, herbes fraîches… Le tout relevé 
d’une sauce puissante ou d’une note 
sucrée-salée. Une bouchée d’Asie aussi 
fine que gourmande, à explorer à travers 
les recettes du chef Vincent Boccara sur 
metro.fr.

Gua Bao
PETIT PAIN, 
GRANDES SAVEURS



+CULTURE WORLD FOOD
+LE TERROIR   +LE FRIT
+LES BOISSONS 
+PRODUITS ÉCO RESPONSABLES
+LES ALTERNATIVES
+LES PLAISIRS SUCRÉS
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#TENDANCES - NOUVEAUTÉS - INNOVATIONS
SCANNEZ LES CODE-BARRES 
CI-DESSOUS POUR 
DÉCOUVRIR LES PRIXL'ASIE

LE GUA BAO,
STAR

DE LA STREET-FOOD !

Moelleux, facile à garnir et prêt  
à l’emploi, le pain gua bao séduit 
par sa polyvalence.
En format mini ou classique, il est 
idéal pour des créations originales, 
du tapas au plat signature.
Une nouveauté incontournable  
à intégrer à votre carte !

Dans un contexte où les consommateurs aiment de plus en plus être dépaysés, faire  
découvrir des recettes venues d’ailleurs est un véritable atout pour se démarquer. Et quoi 
de mieux pour cela que d’offrir à votre clientèle une carte aux inspirations internationales ! 
Avec la tendance Worldfood, c’est un monde de nouvelles saveurs qui s’invite désormais  
à votre table. Des saveurs qui intriguent, qui inspirent… et surtout qui séduisent ! METRO est fier 
de vous proposer des produits de qualité venus des quatre coins du monde. Parmi les escales 
incontournables, l’Asie et ses délicieux ramens, l’Italie et sa focaccia croustillante, la Méditer-
ranée et son houmous onctueux, ou encore les États-Unis et leurs spécialités crispy. Et ce n’est 
que le début... Alors, prêt à embarquer votre clientèle dans un voyage culinaire exceptionnel ?

ASIE - ITALIE - GRÈCE ET MÉDITERRANÉE - USA

#WORLDWORLD
FOODFOOD

Alors que la cuisine asiatique inspire toujours 
plus de restaurants français, METRO enrichit 
encore son offre. Des incontournables comme 
la sauce sriracha, les ramens et les baos, aux 
nouvelles tendances comme les bubble tea, 
les gyozas ou le kimchi, la gastronomie asia-
tique s’impose comme une référence incon-
tournable dans la restauration d’aujourd’hui. 
Particulièrement parfumée et dépaysante,  
la cuisine asiatique a tout pour plaire !

LA TENDANCE LA TENDANCE 
ASIEASIE
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