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Fabriqué dans la pure tradition provencale. Riche en amandes et noisettes.

Existe en format de 100 g & un prix différent. Panachage possible. Les 2 :
2,70 € au lieu de 3,60 € soit 45 € le kg. Le paquet de 30 g.

NOUGAT AU MIEL FAMILLE PERRONNEAU 30 G

Maison Planchot, le
terroir en héritage

La Maison Planchot, entre-
prise familiale et artisanale
depuis 1929, s'efforce de
vous proposer des produits
de qualité et authentique
régionaux. Nos deux meil-
- leurs ouvriers de France
en boulangerie, Dominique
et Thomas Planchot, mettent
en ceuvre des ingrédients
locaux et en circuit court

pour bonifier les ingrédients
de nos terroirs. /
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100% arabica. Savoir-faire traditionnel. Café torréfié en France. A partir de
5,29 € I'unité soit 21,16 € le kg. Existe en différentes variétés & des prix dif-

férents. Les 2 : & partir de 7,94 € au lieu de 10,58 € soit 15,87 € le kg.
Le sachet de 250 g.

SELECTION DE CAFES MOULUS DE LA BRULERIE
MENEZ BRE 250 G

Famille Perronneau :
le goGt du miel,
I’héritage en plus
Depuis plus de 130 ans, la famille
Perronneau perpétue avec passion
un savoir-faire apicole ances-
tral. Cing générations de passion-
nés ont faconné une entreprise
engagée, experte dans la récolte,
le conditionnement et la valori-
sation de miels francais.

Chaque geste respecte le travail
de l'abeille : pas de pasteurisa-
tion, une transhumance de nuit,
et une exigence constante de §
qualité. A ses cotés, des douceurs
artisanales comme le nougat pro-

@nt ce goit du vrai.

Wiuison Plachf e Wt

i 9\

iD o Wihissry Planchst _L\ ﬁ@% Exclusivité
. Fe &W AUBEURRE ET A VENDEE
i —

UICARAMEL ET A
FLEURDE SEL
DE NOIRMOUTIER

B = > 550

=
2

Savoir-faire artisanal depuis 5 générations. Sans conservateurs ni additifs artifi-
ciels. A partir de 3,90 € l'unité soit 24,38 € le kg. Existe en différentes variétés

& des prix différents. Le moins cher des deux remboursé. Les 2 : 5,85 € au lieu
de 7,80 € soit 18,28 € le kg. Le paquet de 160 g.

Torréfaction Ménez Bré, \

l'arome d’une terre
La Torréfaction Ménez Bré, située & Pédernec (22), est spé-
cialisée dans la torréfaction artisanale de café depuis 1968.
Le processus de torréfaction, effectué avec soin, révéle toutes
les saveurs des grains, tout en respectant leurs caractéristiques
naturelles. Les cafés, rigoureusement sélectionnés, proviennent
de producteurs responsables. L'accent est mis sur la traca-
bilité et la diversité des variétés proposées. Ils sont torréfiés
selon la méthode douce (18 & 22 min) pour garantir le meil-
leur des arémes. Ménez Bré, le café costarmoricain authen-
tique, aux saveurs essentielles.

SELECTION DE BISCUITS SUCRES
MAISON PLANCHOT 160 G™*

POUR VOTRE SANTE, EVITEZ DE MANGER TROP GRAS, TROP SUCRE, TROP SALE. WWW.MANGERBOUGER.FR

6 *Disponible uniquement dans certains magasins. * * Produit exclusivement vendu dans nos magasins de Vendée.



