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Dans un contexte économique qui reste tendu, I'enjeu pour les ac-
teurs de la restauration a table est de simplifier leur quotidien pour
se concentrer sur l'essentiel et réussir & développer leur activité. Etre
un facilitateur, c'est justement 'ambition de METRO. En vous inspirant
avec de beaux produits, parfaitement portionnés, faciles a mettre en
ceuvre et accessibles. En vous permettant de gagner en efficacité
grace a des équipement performants. En vous accompagnant dans
la création d'une ambiance soignée et conviviale a méme de séduire
votre clientele. Vous voulez en savoir plus ?
Alors il ne vous reste plus qu'a dévorer ce nouveau Guide.

Bonne lecture !

LES PLANCHES,
PLATS A PARTAGER
& SNACKS SALES
nesto omni XX

sit violup XX

itatur quiatus XX
tatemped XX

magnam fugit XX

LES ENTREES,
SALADES
GOURMANDES
nesto omni XX

sit violup XX
itatur quiatus XX
tatemped XX
magnam fugit XX
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LES PRODUITS
DE LA MER
nesto omni XX
sit violup XX
itatur quiatus XX
tatemped XX
magnam fugit XX
tatemped XX
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LES PRODUITS
CARNES

nesto omni XX
sit violup XX
itatur quiatus XX
tatemped XX
magnam fugit XX
tatemped XX

LES
ACCOMPAGNEMENTS
nesto omni XX

sit violup XX

itatur quiatus XX
tatemped XX

magnam fugit XX
tatemped XX
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LES DESSERTS
& INSTANTS
CAFE

nesto omni XX
sit violup XX
itatur quiatus XX
tatemped XX
magnam fugit XX
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LES CARTE

DES BOISSONS

nesto omni XX 1 o

sit violup XX j

itatur quiatus XX L'EQUIPEMENT

tatemped XX DE LA SALLE

magnam fugit X nesto omni XX

tatemped XX sit violup XX
itatur quiatus XX

tatemped XX
magnam fugit XX

o 8 tatemped XX

LES AIDES

CULINAIRES

& PAINS 1 1
nesto omni XX

sit violup XX

itatur quiatus XX

tatemped XX
magnam fugit XX
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L'EQUIPEMENT
DE LA CUISINE
nesto omni XX

sit violup XX
itatur quiatus XX
tatemped XX
magnam fugit XX
tatemped XX

L'HYGIENE
PROFESSIONNELLE
nesto omni XX

sit violup XX

itatur quiatus XX
tatemped XX

magnam fugit XX
tatemped XX
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Les temps changent et avec eux, les habitudes de consommation. Alors Dep 0 a RO s’engage a 6tés des professionnels des métie
que la société nous incite a aller toujours plus vite, la restauration avec de bouche et de la revente alimentaire. Prod alimentaires, équipeme
service a table se doit de proposer une alternative a cette culture de l'ins- ervices pratiques, conseils avisé RO vous propose un grand cho
tantané qui met trop souvent le plaisir de coté. Et pour tirer son épingle de prod 3 excellent rapport qualité-prix et des solutio oncréte
du jeu, la restauration a table ne manque pas d'atouts. La encore, il faut pour vous accompagner dans votre a é tout au long de I'année

chercher du cété du consommateur qui, et c’est une tendance de fond,
prend la bonne habitude de privilégier la qualité a la quantité. En clair,
il s'accorde moins de sorties resto, mais veut vivre une expérience totale. METRO C'EST :
Il attend qu’on lui raconte une belle histoire, a travers une ambiance, un
service, et bien slr des produits. Il veut de la convivialité, du partage et
de la proximité. Il veut de la qualité, de I'authenticité et de la gourman-

dise. De la simplicité et du naturel. Et sur ce terrain-la, la restauration N ON PRATIO o ,: ANTS 2 iy ' .‘. vy . > :
a table a tout pour grignoter des parts de marché en faisant réver ses - R [ICE DE LO PTIO '. :' e iie P .I
clients le temps d'une parenthése gourmande. Tout est bon pour titiller Q) PROFESSIO RESTAURA .
I'imagination, stimuler le toucher, réveiller I'odorat et flatter les papilles ® ° 5 - - : >
autant que les pupilles. En un mot, pour régaler chaque client, dans tous oC AD OO0D |2
les sens, et leur offrir une expérience qui ne manque pas de saveurs ! : : - »
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