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Avece nos pros.
N

LES FETES
SANNONCEN

Cette année encore, nos pros ont pensé & tout
pour vous permettre de passer de délicieuses
Fétes | Ils ont sélectionné pour vous des
produits d’exception qui régaleront gourmands
et gourmets. Et si vous cherchez |'inspiration,
nos pros sont 1a pour vous conseiller : menus
de fétes, accords mets-vins, accompagnements
pour vos plafs. . ., ils ne manqueront pas d'idées
pour stimuler votre créativité.

Vous préférez passer plus de temps au salon
qu’en cuisine ? Pas de probléme, nous vous
proposons des plateaux de fruits de mer et
de fromages ainsi que des corbeilles de fruits
sur-mesure 0 commander @ |"avance.
Sans oublier les Produits Préparés par Nos Pros !

Et parce que la fin d’année est aussi le temps
des cadeaux, nous vous réservons des prix fout
doux pour préserver votre budget.

Vous |"aurez compris, tous les ingrédients
sont réunis pour vous offrir une fin d’année
a croquer !
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» POUR VOTRE SANTE, MANGEZ AU MOI




Nos
deéelices

LES NAVETTES
SUR-MESURE

Paula, Charcutiére chez Supermarché Match

A VOUS DE CHOISIR VOTRE GARNITURE

Pas toujours facile de faire plaisir a tous ses invités ?
Pas de probléme, grice a nos navettes Préparées par
Nos Pros d la demande. Avec 14 garnissages possibles,
il 'y en a vraiment pour fous les godts : d base de
charcuterie, de fromage ou de produits de la mer,
('est vous qui les composez sur-mesure !

Une exclusivité Supermarché Match qui va

régaler fous vos convives. :

AT CH] : NAVETTES

PREPARE Charcuticre, fromagére ou de la mer.
— PARNOS — La navette de 35 g

PR‘U/S A partir de 0,75€ la navette.

Et jusqu'a 28,58€ le kg

TOUS LES PRODUITS
DE LA PAGE SONT

AL

Froids ou

TOUS LES PRODUITS
DE LA PAGE SONT

rRANCE

TRANSFORMES BN

Garnies de jombon cuit, bacon, jambon cru de la Forét Noire, emmental et saumon
fumé - X 10 - Soit 51,80€ le kg

Saumon fumé, jambon blanc, bacon, emmental et jambon cru de la forét noire
40 toasts soit 850g - Soit 32,89€ le kg

Panachage de 4 recettes - 256 g - Soit 27,15€ le kg

Saumon fumé, jambon blanc, bacon, emmental et jambon cru de la forét noire
48 toasts soit 1 kg

Garnie de saumon fumé, jambon blanc, emmental et jambon cru de la forét noire
400 g - Soit 37,38€ le kg

Ceeur fondant fromage et lardon - 290 g - Soit 34,32€ le kg
Ceeur fondant ail et fines herbes - La piéce de 290 g - Soit 34,32€ le kg
260 g - Soit 34,43€ le kg



TOUS LES,RRODUITS

PREPARE

— PARNOS —

PROS

MIATICH]
PREPARE

PARNOS —

PROS

ESPLANCHES
APERITIVES

Fanny, Charcutiére chez Supermarché Match

Venez découvrir nos planches apéritives, gourmandes
et généreuses, Préparées par Nos Pros avec des produits
de qualité. La solution rapide et pratique

pour vos apéitits en famille ou entre amis.

AT CH
PREPARE

PARNOS —

Cheeseburger, Brie truffé et rossini - 360 g - Soit 38,75€ le kg P R Us
~

Escargots & la bourguignonne - 170 g - Soit 35€ le kg

200 g - Soit 29,75€ le kg
Soit 43,80€ le kg

300 g - Soit 19,84€ le kg PREPARE PAR NOS PROS — ELABORE EN FRANCE

59 -Soit 26,54€ le kg PREPARE PAR NOS PROS — ELABORE EN FRANCE

160g - Soit 37,19€ le kg
Salami aux tryffes blanches d'été 3% enrobé de parmesan 80 g - Soit 81,25€ le kg
250 g - Soit 26€ le kg TRANFORME EN ALLEMAGNE



- TOUS LES PRODUITS

DE LA PAGE SONT

Les Fétes sont I"occasion ‘ ey Fen ; FRANCE
de se faire plaisir avec de _ ol : =

beaux produits tradifionnels.
Ca tombe bien, nos experts
ont sélectionné pour vous la
créme de lo créme : homard,
langouste, Saint-Jacques. ..
Nos plats mettent le meilleur
de nos terroirs d I'honneur.
Rien de tel pour passer un
délicieux moment avec vos
invités |

FRAICHEUR
& QUALITE

Dylan, Poissonnier chez Supermarché Match

Si vous aimez varier les plaisirs, rendez-
vous dans votre Supermarché Match
pour découvrir davantage de variétés &3

et de calibres d’huitres. Et n’hésitez A
pas d demander conseil d nos &
poissonniers : ils seront ravis de %

vous guider selon vos godts !

HUITRE FINES DE CLAIRES
MARENNES OLERON N°3 IGP

Bourriche d'1 douzaine soit 1 kg
Ouverure facile

l2,99€ la bourriche

HUITRES FINES DE CANCALE N°3

2 douzaines soit 2 kg

15,.99¢

) SN : . Y A y o hourriche de 2 douzaines
20 g - Soit 997,5€ le kg - TRANSFORME AU LUXEMBOURG dR A N S i, W% 5 WANER AR LB St 3¢ le ky

320 g -Soit 62,35€ le kg - TRANSFORME EN FRANCE
Soit 32,21€ le kg - TRANSFORME EN FRANCE
Soit 51,80€ le kg - TRANSFORME EN FRANCE

Farcies d la persillade - 103 g - Soit 77,19€ le kg
TRANSFORME EN FRANCE

Brie, creme de jruffe et chutney d'oignons - Soit 43,19€ le kg
TRANSFORME EN FRANCE




TOUS LES PRODUITS DE LA PAGE SONT
DISPONIBLES CHAQUE SEMAINE, A PARTIR
DU JEUDI ET SONT

L

MR TCH
PREPARE

PARNOS —

POISSONNIERS
-

)
-
3

12 crevettes roses cuites calibre 30 a 40 piéces au kg élevées en Amérique du Sud, 2 langoustines cuites 10.99¢
I. <LEPTIT MOUSSE » calibre 16 @ 25 pieces au kg péchées en Atlantique Nord Est, 150 g de bulots cuits péchés en Atlantique Nord LR

T DPRAC B, se ou cockail. - 623 g minimum - Soit 17,65€ le k e
PROS st, 1 sauce mayonnaise ou cocktail. - 623 g minimum - Soit 17,65€ le kg
— 12 crevettes roses cuites calibre 30 @ 40 pigces au kg élevées en Amérique du Sud, 2 langoustines cuites B
> . LEDEGUSTATION » calibre 16 & 25 piéces au kg péchées en Atlantique Nord Est, 150 g de bulots cuits péchés en Atlantique Nord 14.99¢
e Est, 1 pince de tourteau cite péché en Atlantique Nord Est, 1 sauce mayonnaise ou cocktail. 723 g minimum LA PART

Soit 20,74€ le kg

6 huitres fines de Claires Marennes Oléron faciles d ouvrir n°3 élevées en France, 12 crevettes roses cuites

du Sud. 2 langoustines cuites calibre 16 & 25 pidces au ke , calibre 30 & 40 piéces au kg élevées en Amérique du Sud, 2 langoustines cuites calibre 16 & 25 piscesau kg~ «»e» 99¢
o 6 . B «LECAILLER » péchées en Alantique Nord Est, 150 g de bulots cuits péchés en Atlantique Nord Est, 1 pince de fourteau cuite ™~ -

i 0 d 20 pigce .. I gé " i Madagasco : 0qde : '. péché en Atlantique Nord Est, 1 sauce mayonnaise ou cocktail, 1 demi citron jaune. 1273 g minimum HPRE
neche Atlanfique Nord D de to ( g Soi|'|8,06€|ekg
péché en Atlantique Nord auce mayonnaise ou cocktall. TR 1 demi langouste cuite péchée en Atlantique Centre Ouest, 12 crevettes roses cuites calibre 30 @ 40 piéces au
073 ¢ pcHnse S kg élevées en Amérique du Sud, 2 langoustines cuites calibre 16 @ 25 pigces au kg péchées en Atlantique Nord 36.99¢
siae /4 o «LE LANGOUSTE » Est, 1 crevette rose cuite calibre 10 & 20 piéces au kg élevée o Madagascar, 150 g de bulofs cuifs pachésen % 7 -
- Atlantique Nord Est, 1 pince de tourteau cite péchée en Atlantique Nord Est, 1 sauce mayonnaise ou cocktail. LA PART
0 e ko XRlRaRE 1073 g minimum - Soit 34,48€ le kg
— 1 demi homard cuit péché en Alantique Nord Est, T demi langouste cuite péchée en Atlantique Centre Ouest,
_ 12 crevettes roses cuites calibre 30 & 40 pigces au kg élevées en Amérique du Sud, 2 langoustines cuites 53€99
B e «LE PRESTIGE » calibre 16 & 25 piéces au kg péchées en Atlantique Nord Est, 1 crevette rose cuite calibre 10 @ 20 picesaukg
Ejm" élevée & Madagascar, 150 g de bulots cuits péchés en Atlantique Nord Est, 1 pince de fourteau cuite péché en LA PART

Atlantique Nord Est, 1 sauce mayonnaise ou cocktai. - 1373 g minimum - Soit 39,33€ le kg



NOs

produits

e COOUILLE
SAINT-IACOUES

Imaginez... une noix de Saint-Jacques fraiche mélangée
@ une béchamel gourmande, agrémentée d'une touche
de noix de muscade, de champignons et déchalotes, et
surmontée d'une chapelure aux herbes italiennes ef au
fromage. Un régal ! Et comme nos poissonniers les pré-
parent pour vous, vous allez pouvoir savourer votre soirée.

COQUILLE SAINT JACQUES PREPAREE
160 g

4€ lo coquille. Soit 25€ le kg

RILLETTE
Dt SAUMON

Reine de |'apériff, les rillettes se déclinent dans une version
saumon, parfaite pour les Fétes. Préparées sur place par
nos poissonniers, elles sont délicieusement crémeuses et
délicatement assaisonnées d’herbes et de baies. A farfiner
généreusement sur une belle tranche de pain grillé pour
bien démarrer lo soirée.

RILLETTE DE SAUMON
140 g

5€ le. pot. Soit 35,72€ le kg

TOUS LES PRODUITS DE CETTE DOUBLE PAGE SONT

ol

PREPARE

PARNOS —

POISSONNIERS
-

RE SANTE, MANGEZ AU MOINS CING FRYITS ET-LEGUMES PAR Jg

214 g - Soit 18,70€ le kg

Saumon, cabillaud, saumon fumé,
crevette rose cuite... Le meilleur de
la mer s'est donné rendez-vous dans
les savoureuses bouchées de nos pois-
sonniers | Sans oublier lo béchamel ef
les champignons pour la gourmandise.
Vous en avez |'eu a la bouche ? Il
ne vous reste plus qu'a les faire cuire
16 minutes a 180°C... Et & déguster !

Votre poissonnier vous propose un
met d'origine scandinave : ['assiette
Nordique.

Elle est composée d"un éventail de pois-
sons fumés, qui saura ravir vos papilles
a I'apéritif ou en entrée.

]

Nos poissonniers ont revisité la célébre
recette traditionnelle francaise pour la
sublimer de maniére festive.

Elle est composée de Noix de Saint-

Jacques, carottes, poireaux, champi-
gnons de Paris, le tout lié avec de la
créme ef accompagné de riz basmati.

Assiette de 250 g environ - Soit 40€ le kg

Barquette de 450 g environ - Soit 20€ le kg



NOs

SAUMON FUME
SUR-PLACE

Dylan, Poissonnier chez Supermarché Match

Notre saumon fumé, tranché  la main, est réalisé @ partir
de poissons nourris avec des extraits d’algues marines
naturellement riches en oméga 3, afin de préserver
la biodiversité marine, et sans antibiotique. Les filets
sélectionnés sont dégraissés et désarétés. lls sont salés au
se, ficelés pour éfre suspendus et fumés au bois de hétre.
Plus le soin sera apporté au salage, au femps de repos et
au femps de fumage, plus lo qualité de notre saumon
fumé sera optimale, avec un godit inégalable.

MIATTICH
PREPARE

PARNOS —

POISSONNIERS

—

Pour les magasins équipés de fumoir

2.35€ | tranche de 50 g*

ELABORE EN FRANCE
ELABORE EN FRANCE -
ELABORE EN FRANCE -

*Produit vendu & 47€ le kg, prix indicatif pour une tranche de 50 g.

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE!

- Soit 79,90€ le kg

Soit 89,90€ le kg
Soit 79,90€ le kg

FOIE GRAS
FAIT MAISON

Gabriel, Boucher chez Supermarché Match

Produit de Fétes incontournable, le foie gras doit ire
choisi avec le plus grand soin ! Et question foie gras, vous
pouvez nous faire confiance. Car si le foie gras de canard
mi-cuit de nos bouchers-charcutiers est aussi savoureux et
fondant, 'est qu'ils le préparent de fagon artisanale selon
une recette traditionnelle. Simplement avec un peu de
sel et de poivre. Mais chut, on ne vous en dira pas plus,
secret de «famille » !

Pour apprécier au mieux foutes les saveurs de son foie
gras, il y a quelques régles a respecter ! Tout d'abord, les
tranches doivent faire environ 1 cm d'épaisseur. Niveau
pain, vous pouvez opter pour du pain de mie toasté, du
pain brioché, du pain de campagne, voire un pain aux
fruits. Mais quel que soit voire choix, le mieux est de ne
pas tartiner votre foie gras. Déposez-le simplement sur le
pain, accompagné de fleur de sel et de poivr%pourquoi
pas d'un chutney, d'une compote ou L S

r

MIAITOH
PREPARE

BUUCl'IEHS .,/
e - WA L G

PRODUIT ELABORE :
FOIE GRAS DE CANARD CUIT

Pour commander votre foie gras, rendez-vous dans votre
rayon houcherie. Ne concerne pos le magasin suivant : Lure.

4.50€ la tranche de 50 g*

Produit vendu i 89,99 lo by o indicaif pour une ranche de-50 g Fi
xKBUSD ALCUUI_ EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CUNSUMMEH AVEC MWRATIUN s
RETRUUVEZ TOUS LES DETAILS DU PROGRAMME SUR WWW.MAN BEIUGER.FR



| ATEAUX
SOUN
ERAE

Rémy, Boucher chez Supermarché Match

Pour vos repas de Fétes, avez-vous pensé  la pierrade ?
Conviviale et originale, avec elle c'est succes assuré |
Nos bouchers ont sélectionné et mariné pour vous les
meilleurs morceaux de beeuf, de porc ou encore de dinde,
le tout servi sur un plateau pour 3 & 4 personnes.

y/ [LILOE Y
' PREPARE |

| PARNOS — |

\ BOUCHERS

 — iy
PRODUIT ELABORE - h 2
PLATEAU CUISSON SUR PIERRE

3 viandes marinées beeuf, porc, dinde

ART O T~ T
CAFFINAGE ' -

Gabriel, Boucher chez Supermarché Match

TRAISFORMEEN

>

De réputation mondiale, la viande de race Charolaise
est frés tendre. Présentant un fin persillé qui lui confére
saveur ef jutosité, c'est une viande de caractére. Elle est
affinée en cave de maturation durant plus de 30 jours.

Les avantages de la cave daffinage

(ette armoire réfrigérée permet de conserver et de faire
‘ maturer les viandes, notamment la viande de beeuf.

Fruit d'une pratique maitrisée et sur le long ferme, la

maturation des viandes reléve du méme processus que

le vieillissement dans une cave a vin ou pour 'affinage

du fromage. Les bouchers sélectionnent les plus beaux

morceaux issus de races nobles qui, sous I'effet du

vieillissement, vont voir les fibres de leurs

muscles se détendre et leur bon gras se

répartir dans la chair. L'intérét de cette ﬁ

méthode permet le développement &

d’arémes plus marqués, plus 3

complexes e des fextures de chairs

plus fendres.

VIANDE BOVINE AFFINEE : .!l 3

COTE A L'0S CHAROLAISE JULIEN

Affinée 5 @ 6 semaines minimum,
Disponible uniquement au rayon traditionnel
Catégorie ef fype précisés sur le lieu de vente*

44,99€ iy
* Y
/ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSBMMER AVEG MODERATION. ' bk st vt o s B o o e s e ks B
'« POUR VOTRE SANTE, EVITEZ DE MANGER TROP GRAS, TROP SUERE, TROP SALE

ORIGINE

VOLAILLE
FRANCAISE|
—_

A griller, affinée 3 semaines




e ¢
r‘ PATRIMOINE
} GOURMAND ’A

NG ©)

LEPLATEAU
DATAIMOINE
GOURMAND

Samuel, Fromager chez Supermarché Match

Qui dif repas de fétes dit forcément plateau de fromages !
Et pas n'importe quel plateau de fromages. .. Chez
Supermarché Match, nos fromagers composent pour vous
de magnifiques plateaux & partir des meilleurs fromages
Patrimoine Gourmand de nos terroirs. Vous profitez dun
assortiment de Brie de Meaux AOP, Morbier AOP, Tomme
de Savoie IGP et Mimolette ou Munster, selon votre
région pour 2 a 4 personnes, servis avec du beurre et de
la confiture de cerise noire. Un régal !

=

hlelch &

5 -—-;__i
PREPARE o
— PARNOS — B
PROS &
— £

MINI-PLATEAU — #h 4

PATRIMOINE GOURMAND
Environ 375 g

22,95€ i

.....

| VIN JAUNE

= R

COies pu Ukt —

S b
e ¥
» CABELTI I ____;;’;' -

1

TOUS LES PRODUITS DE
CETTE DOUBLE PAGE SONT

I .

Ful

f

™,

T

[ABUS DALCOOL EST DANGEREUX POUR LA'SANTE, A CONSOYIMER AVEC MODERATION,
POURNOTRE SANTE, EVITEZ DE GRIGNOTER ENTRE LES REPAS

18

Av lait cru - 30% MG

Au lait cru - 125 g - Soit 18€ le kg
Au lait cru - 250 g - Soit 22€ le kg

Au lait cru et créme pasteurisée - 39% MG



TOUS LES PRODUITS DE
es W lllg L es W
I .

JFRANGE
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g LY

5

gme/afzpe%mw%@cﬁm‘aymw

WZW&KW&@W
Sabrigue & base de luit cru, cellui~ci diévelappe toutes ses sanets.
captines, avec ure lexture dense ot forndante. de fhomage de cheue.
D 1) ()— 4
I PIERRE DES BURON A LA DES OURS Avlat - 315G ~ e O RONUEFORT AP PATRINOINE GOURAND At debois - Enron 150 R
2. PERAIL DE BREBIS LOU PERAC Au lit pasteuriss de brebis - 26% MG - 150 g - Soit 30€ Le kg 4,00€ ) _ 30.953¢
<B. COURONNE DE TOURAINE Au it cru de chévre - 21% MG - 170 g - Soit 32,36€ le kg 5.50€ @ COMTE ADP JURAFLORE 36 MOIS Ao " LEKS
T o AR kot e A L O 21,9:?; | 8. E’POISSESA[]PPATRIM[JINE COURNAND ol st 250 S 220€ o g , 5,65¢€ -
5. MOTHAIS SUR FEULE ol e 205 G- 8-S 3612 kg 6.50¢ LABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEG MODERATION. €82

n POUR VOTRE SANTE, MANGEZ AU MOINS CINQ FRUITS ET LEGUMES PAR JOUR RETROUVEZ TOUS LES DETAILS DU PROGRAMME SUR WWW.MANGERBOUGER.FR 1



PAVE DES REGIONS
NATURE

2 PAINDEMIE

y PAIN AUX FIGUES Un pain fraditionnel
- LIHCOHEOUI'H(]ble pour vos le puin el o dccamprgrer pour aeccompagner fous
toasts de saumon. . isin
) votre foie gras. fos A ng LS S
1) 399 g "; \ )

Soit 6,25€ le kg Soit 5€ le kg

\

PAIN-SEIGLE ET RAISINS

BAGUETTE Un pain qui accompagnera
AIL ET HERBES parfaifement les hitres, les
Un dosage idéal de I'ail fruits de mer ou les poissons.
et des fines herbes pour Hog

souligner vos repas de fétes l 95€

et apporter une fouche Soi?s 74€ le kg
gourmande @ vos apéritifs. !

2509

1.20€

Soit 4,30€ le kg

UNPAIN
POUR
MOMENT DEFETE

it
Océane, Boulangere chez Supermarché Match L\ :

7  PAIN AUX NOIX
ok

Le pain indispensable pour
accompagner fous vos
plateaux de fromages.

Nos boulangers sont de vrais professionnels qualifiés au
savoirfaire authentique. lls sélectionnent soigneusement
leurs ingrédients, les meilleures farines et n’ont pas peur
de mettre lo main @ la pate dans nos ateliers pour €laborer BAGUETTE

les recettes des pains qui accompagneront vos repas de POIVRE ET SEL

fates. Des pains classiques aux plus originaux, pétriset -~ , .+ .- Epicée et croustilante, c'est
cuifs sur place tout au long de la journée, foites votre 5 un véritable accompagnement
choix ! Et n’hésitez pas @ leur demander copseil ! qui relévera fous vos

| T | 8 R,
| s - 1,20€ 0
\ BOULANGERS : _ Soit 4,80€ le kg ' 5
- s | - ‘E '

;

FUNE ACTIVITE PHYSIQUE REGULIERE - RETROUVEZ TOUS LES DETAILS DU PROGRAMME SUR WWW.MANGERBOUGER.FR 13



NOS NOs

BUCHE NOUGAT FRAMBOISE
500 - pour 8 personnes

12,95 €unzsrevs

Une biiche composée de biscuit et garnie
d'une mousse framboise et nougat.

; “ _i__

UNE TOUCHE
OEFRAICHEUR

Jean-Francois, Primeur chez Supermarché Match

Vlous avez fait honneur au repas et vous aimeriez finir sur

une note sucrée toute en légéreté ? Nos professionnels

composent pour vous de magnifiques corbeilles de fruits

soigneusement sélectionnés selon leur degré de maturifé !

Parfait pour faire le plein de saveurs et de vitamines. Et
BUCHE FORET NOIRE ' pour rehausser votre table de 1001 coule%

5004 - pour 8 personnes
| B ,95€ soit 27,90€ le kg

Une mousse chocolat relevée de griottes sur
une génoise chocolatée.

AT CH
PREPARE

PARNOS —




a moins de 30€ par personne

Menu

A MOINS DE 20€ PAR PERSONNE

FOIE GRAS DE CANARD CUIT 4,50€

(p. 15) LA TRANCHE DE 50 6
SAUMON FUME PREPARE 2.35€
PAR NOS POISSONNIERS LATRANGHE DE 50 G
(p. 14)

PLATEAU DE CUISSON SUR PIERRE  4,20¢€

(p.17) LA PART DE 2006
MINI-GRATINS DAUPHINOISCORA  0,60¢
LE MINI-GRATIN

FAGOTS DE HARICOTS VERTS 0,66¢€
CASSEGRAIN ]
CAMEMBERT DE NOEL 1,10e
LA PART DE 506

LA BUCHE FORET NOIRE 1,70¢€
(p. 25) LA PART

Menu

A MOINS DE 30€ PAR PERSONNE

Entrée :

Plat:

Fromage:

Dessert:

ST 27s "¢ <€ PAR PERSONNE

*Retrouvez la recette du camembert réti au miel, noix et cranberries sur le site supermarchesmatch.fr

e

Les Fétes de fin d’année sont un moment privilégié pour |
passer du temps avec sa famille et ses proches. Alors pas  \&

question de rester coincé en cuisine pendant que tout le
monde se détend au salon... La solution _ pour
régaler tous vos invités sans passer vos journées  £F g
derriére les fourneaux ? Les petits plats !
cuisinés ou préparés par nos pros ! Avec plus =%

de 300 recettes exclusives concoctées

par nos professionnels a partir de

bons ingrédients soigneusement

sélectionnés, il y en a vraiment pour

tous les godts. Et pour vous faire

gagner encore plus de femps, nos

pefits plats Cuisinés ou Préparés Par

Nos Pros sont disponibles en magasin comme en

Drive. Alors détendez-vous, on s"occupe de fout !

RETROUVEZ TOUS LES DETAILS DU PROGRAMME SUR WWW.MANGERBOUGER.FR
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MIAITCH
PREPARE

— PARNOS —

PROS




Nos pros
VOUS SOUHAITENT
DE JOYEUSES FETES |

Les produits ont 16 commandés en quantité suffisante pour répondre d lu demande de notre dientéle. Si 'un d'eux était manguant, nous

i ete con I pour repondre a la ¢ niele. S U lanquant, NOUS  Moyens de paiement acceptés en magasin :
restons @ votre disposition pour vous fournir dans les meilleurs délais le méme produit ou un produit similaire, au prix promotionnel indiqué,
& condition den faire la demande pendant la période de validité de la promotion. Ces promtions proposées par Supermarchés Match ne sont ! Ticket
pas cumulables ave les bons de remise immédiate apposés directement sur les produts ef ni méme avec des coupons de réduction émanant du — Restaurant

Fournisseur ou d'une société fierce.

(Ces offres concernent les magasins de : ® 08 : CHARLEVILLE-MEZIERES ENIEX @ 54 MALZEVILLE I I - DOMBASLE-SUR-MEURTHE I X - LONGWY NI - PONT-A-MOUSSON I I - SAINT-
NICOLAS-DE-PORT X I @ 55 : COMMERCY (Rue d'Euville) NN ® 57 : BITCHEIEN - CHATEAU-SALINS I - DIEUZE IEX - GUENANGE I - HETTANGE (Soetrich) I - METZ (Sublon) IEI - SAINT-AVOLD
B © 59 ARMENTIERES 1 I - BAVAY EXIEX - CAMBRAI B I - CYSOING XX - DEGLEMONT EXIEX - DOUAI (Rue Du Kiosque) IENIEX - DUNKERQUE (Rosendael) IENIEX - FOURNES-EN-WEPPES
XX - HALLUIN (Frunpark) X IEX - LAMBERSART (Avenue de Dunkerque) 3N IEX - LANNOY IEJ IEX - LILLE (Halles Solferino) X1 X - LOOS IEN IEX - MARCQ-EN-BAROEUL IEJ I - MAUBEUGHE
I3 - PERENCHIES X IEX - QUIEVRECHAIN IEX IEX - RONCHIN X IEX - SAINT-AMAND EXIEX - TOURCOING (Mercure) IEXIEX - VILLENEUVE D'ASCQ (Cousinerie) IZ IEX - VILLENEUVE D’ASCQ (Le Sarf)

X3 - VILLENEUVE-D'ASCQ (Haute-Borne) IEN IEX - WAMBRECHIES IEN IEX WATTRELOS (Abattoir) 2N IEY - WERVICQ-SUD IENIEY @ 60 BEAUVAIS (Arcole) IENIEX - CHAUMONT-EN-VEXIN EX Y
© 62 CALAIS (Bd Lafayette) EXIED © 67 : A- HOCHFELDEN IEX - KILSTETT IEX - NIEDERMODERN IEX - SCHIRMECK (Les Portes) IEX - SELESTAT X - SOUFFELWEYERSHEIM IEX - STRASBOURG (Robertsau)
LX) - WISSEMBOURG (Pépinire) N @ 68 : HUNINGUEIEN © 80 : DOULLENS B EX.

SUPERMARCHE

I Supemard verts le dimanche matin. Horaires en magasins ou s upermarchesmatch.fr
I3 Supemarchés Match équipés d'un Drve !
Rendez-vous vite sur www.supermarchesmatch.fr Cr 'l o X f (,)




