FR
Les produits ont é1é commandss en quanité suffisante pour répondre d la demande de notre dientéle. Si I'un d'eux était  Moyens de paiement acceptés en magasin : ® e ’ a |
manguant, nous restons @ votre disposition pour vous fournir dans les meilleurs délais le méme produit ou un produit I j oI W 1
similaire, au prix promotionnel indiqué, a condition d'en faire la demande pendant la %ériode de vuﬁdité de la promotion. ; Ticket c‘ E DE L
Ces promotions proposses par Supermarchés Match ne sont pas cumulables avec les bons de remise immédiate apposés 4 Ly - Restaurant == TR
directement sur |I;s produits et ni méme avec des coupons de reduction émanant du Fournisseur ou d'une société tierce.
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LES NAVETIES hetuss
SUR-MESURE @}

Fanny, Charcutiére chez Supermarché Match

A VOUS DE CHOISIR VOTRE GARNITURE

Pas toujours facile de faire plaisir  fous ses invités ?

Pas de probleme avec nos navettes Préparées par nos
Pros @ la demande. Avec 14 garnissages possibles,
il y en a vraiment pour tous les godts : @ base de
charcuterie, de fromage ou de produits de la mer,
¢'est vous qui les composez sur-mesure !

Une exclusivité Supermarché Match qui va

régaler fous vos convives.

 parfir de @97 5HE lo novette.
Et jusqu’a 28.58€ le kg

La navette de 35g- TRANSFORMEE EN FRANCE

N

AT GNOTER ENTRE LES REPAS
.'g'_'..; = -__.IB-

L
Soit 51,80€ Le kg - TRANSFORME EN FRANCE

Saumon fum, jambon blanc, bacon, emmental et jambon cru de la forét noire
40 toasts Soit 32,89€ le kg - TRANSFORME EN FRANCE

4 recettes - 256g - Soit 27,15€ Le kg - TRANSFORME EN FRANCE

Saumon fumé, jambon blanc, bacon, emmental et jambon cru de la forét noir
48 toasts - TRANSFORME EN FRANCE

i
REPARE NAVETTES Garnie de saumon fum, jambon blanc, emmental et jombon cru de la Forét Noire
PARNOS — Charcutiére, fromagére ou de la mer Soit 37,38€ Le kg - TRANSFORME EN FRANCE

Fromage et lardon - La piéce de 290 g - Soit 34,32€ Le kg - TRANSFORME EN FRANCE
Ail et fines herbes - La pisce de 290 g - Soit 34,32€ Le kg - TRANSFORME EN FRANCE
260 g - Soit 34,43€ Le kg - TRANSFORME EN FRANCE


Annie CANTONE
Note
pour info, on va sortir un cromalin des pages pour vérifier la lisibilité des titres en doré une fois qu'on aura shooté


Cheeseburger, Brie truffé et rossini - 360 g - Soit 38.75€ Le kg - TRANSFORME EN FRANCE

Escargots d la bourguignonne - 170 g - Soit 35€ Le kg - TRANSFORME EN FRANCE
200 g - Soit 29.75€ Le kg

X 6 - Soit 43.8€ Le kg - TRANSFORME EN FRANCE

300 g - Soit 19.84€ Le kg - TRANSFORME EN FRANCE

X 3 - Soit 26.54€ Le kg - TRANSFORME EN FRANCE

X 9 - Soit 37.19€ Le kg - TRANSFORME EN FRANCE

250 g - Soit 26€ Le kg - TRANSFORME EN FRANCE

PREPARE

PARNOS
PROS
~
ELABORE EN FRANCE

ELABORE EN FRANCE

Salami aux truffes blanches d'été 3% enrobé de parmesan 80 g - Soit 81.25€ Le kg
TRANSFORME EN ALLEMAGNE

WATCRIN
¥ PREPARE &8

PARNOS —

PROS



julie.vere
Note
on va faire une pleine page ambiance avec les 3 produits, en mettant bien en avant les 2 PPNP + discours des PPNP + tête du pro


Les Fétes sont I'occasion
de se faire plaisir avec de
beaux produits traditionnels.
Ca tombe bien, nos experts
ont sélectionné pour vous
la créme de la créme :
homard, langouste, Saint-
Jucques, foie gras, caille. ..
nos plats chauds mettent
le meilleur de nos terroirs @
I'honneur. Rien de tel pour
passer une délicieuse soirée
avec vos invités |

FRAICHEUR
G QUALITE

Mélissa, Poissonniére chez Supermarché Match

Si vous aimez varier les plaisirs, rendez-vous dans votre
Supermarché Match pour découvrir duvunmge de variétés
et de calibres d’huitres. Et n’hésitez pas

a demander conseil  nos poissonniers :

ils seront ravis de vous guider selon vos

goits ! ‘
HUITRES FINES DE CLAIRES
MARENNES OLERON

OUVERTURE FACILEN°3 ____ s B~

en attente infos
XX.‘X% LEKG

G

HUITRES FINES DE CANCALE N°3

2 douzaines soif 2 kg
3.50( LEKG

20 g -Soit 997.5€ Le kg - TRANSFORME AU LUXEMBOURG ' VIR - WL Vv e N B gFR ANCE
320 g -Soit 62.35€ Le kg - TRANSFORME EN FRANCE = = ¥ Ny R EE N | 4, @

X 2- Soit 29.276 Le kg - TRANSFORME EN FRANCE N - | ey P
X 2- Soit 51.8€ Le kg - TRANSFORME EN FRANCE '
Farcies @ lu persillade - 103 g - Soit 77.19€ Le kg - TRANSFORME EN FRANCE

Brie, créme de fruffe et chutney d'oignons - X 2 - Soit 43.19€ Le kg
TRANSFORME EN FRANCE



Nos
plateaux de
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Meélissa, Poissonniére chez Supermarché Match l_" FOURCHA

T

tititiom ,- .

PARNOS —

PROS

. ‘..ﬂ
LE PLATEAU <HOMARD» i’

1 demi homard cuit péché en Atlantique Nord Est , 12
crevettes roses cuites calibre 30 a 40 piéces au kg élevées
en Amérique du Sud, 2 langoustines cuites calibre 16 @ 25
pigces au kg pachées en Atlanfique Nord Est, 1 crevette rose
cwite calibre 10 @ 20 pigces au kg élevée o Madagascar,
150 g de bulofs cuits péchés en Atlantique Nord Est, 1
pince de tourteau cuite péché en Atlantique Nord Est, 1 _ CHABLIS
sauce mayonnaise ou cocktail. Disponible  partir du Jeudi.

Soit 32,62€ le kg

3D€ LAPART

&

1 demi langouste cuite péchée en Atlantique Centre Quest, 12 crevettes roses cuites calibre 30 & 40 piéces au kg élevées en Amérique du
Sud, 2 langoustines cuites calibre 16 @ 25 piéces au kg péchées en Atlantique Nord Est, T crevette rose cuite calibre 10 & 20 pices au
kg élevée 6 Madagascar, 150 g de bulos cuits péchés en Atlantique Nord Est, 1 pince de tourteau cuite péchée en Atlantique Nord Est, 1
sauce mayonnaise ou cocktail.

1073 g minimum. Soit 33,56€ le kg. Disponible & portir du Jeudi

1 demi homard cuit péché en Atlantique Nord Est, 1 demi langouste cuite péchée en Atlantique Centre Ouest, 12 crevettes roses cuites
calibre 30 & 40 pigces au kg élevées en Amérique du Sud, 2 langoustines cuites calibre 16 & 25 piéces au kg péchées en Atlantique Nord
Est, 1 crevette rose cuite calibre 10 & 20 pigces au kg élevée d Madagascar, 150 g de bulots cuits péchés en Atlantique Nord Est, 1 pince
de tourteau cite péché en Atlantique Nord Est, 1 sauce mayonnaise ou cocktail.

1.373 g minimum. Soit 37,88€ le kg. Disponible & partir du Jeudi

6 huitres fines de Claires Marennes Oléron faciles & ouvrir n°3 élevées en France, 12 crevettes roses cuites calibre 30 & 40 pigces au kg
élevées en Amérique du Sud, 2 langoustines cuites calibre 16 @ 25 pidces au kg péchées en Atlantique Nord Est, 150 g de bulots cuits
péchés en Atlantique Nord Est, 1 pince de tourteau cuite péché en Atlantique Nord Est, 1 sauce mayonnaise ou cocktail, 1 demi citron
jaune.

1273 g minimum. Soit 17,29€ le kg. Disponible & partir du Jeudi

12 crevettes roses cites calibre 30 & 40 piéces au kg élevées en Amérique du Sud, 2 langoustines cuites calibre 16 & 25 piéces au kg
péchées en Atlantique Nord Est, 150 g de hulots cuits péchés en Atlantique Nord Est, 1 pince de tourteau cuite péché en Atlantique Nord
Est, 1 sauce mayonnaise ou cocktail

723 g minimum. Soit 19,37€ le kg. Disponible  partir du Jeudi

12 crevettes roses cuites calibre 30 @ 40 piéces au kg ¢'==en Amérique du Sud, 2 langoustines cuites calibre 16 @ 25 piéces au kg
péchées en Atlantique Nord Est, 150 g de hulots cuits 'n Atlantique Nord Est, 1 pince de tourteau cuite péché en Atlantique Nord
Est, 1 sauce mayonnaise ou cockfail.

723 g minimum. Soit 19,37€ le kg. Disponible d partir du Jeudi


Annie CANTONE
Note
Plateau de fruits de mer "Le Ptit Mousse" 12 crevettes roses cuites calibre 30 à 40 pièces au kg élevées en Amérique du Sud, 2 langoustines cuites calibre 16 à 25 pièces au kg pêchées en Atlantique Nord Est, 150 g de bulots cuits pêchés en Atlantique Nord Est, 1 sauce mayonnaise ou cocktail.
Pictos : Elaboré en France + PPNPoissonniers 
Prix : 17,64 la part



Annie CANTONE
Note
allonger l'encart pour que le texte rentre bien dedans (sur tous les encarts accord vin)


PREPARE

gl — PARNOS —

POISSONNIERS
[

SUPERMARCHE

PREPARE

— PARNOS —

Y PREPARE
—— PARNOS —
POISSONNIERS

[

h MA(T CHl
Y PREPARE

— PARNOS —

aaaaaaaaaaa

1. RILLETTES DE SAUMON 160 g - Soit 31.19€ Le kg - ELABOREES EN FRANCE %sQO€ LEPIT
2. COQUILLE SAINT JACQUES PREPAREE  1600-Sut 24.4€ L kg - ELBOREE EN FRANCE 3.99€LA conuiLLE
3. BOUCHEE DE LA MER 214 g - Soit 18.65€ Le kg - ELABOREE EN FRANCE 3.Q0€ LABOUCHEE
%4 ASSIETTE NORDIQUE X 2 - Soit 51.8€ Le kg - ELABOREE EN FRANCE 3.90€ LA conuiLLE
. N 5. BLANQUETTE DA 57 JACQUES Farcies @ la persillade - 103 g - Soit 77.19€ Le kg - ELABOREE EN FRANCE 3.909€ LACOnUILLE
. B )

e
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julie.vere
Note
on va faire une ambiance pleine page avec ces 2 produits + discours pour chacun 

julie.vere
Note
cette page est trop vide, on va mettre des discours à droite de chacun des 3 produits + la tete d'un pro 

Annie CANTONE
Note
on va regrouper tous les pictos en un seul comme les produits sont tous des PPNP : tête du pro + phrase "Tous les produits de cette double page sont" picto PPNPoissonniers

Annie CANTONE
Note
20,00€
Blanquette de Noix de Saint Jacques
450 g
Pictos : Elaboré en France + PPNPoissonniers 

Annie CANTONE
Note
0,00€
Assiette Nordique
250 g
Pictos : Elaboré en France + PPNPoissonniers


NoOS

SAUMON EUME
SUR PLAGE

Mélissa, Poissonniére chez
Supermarché Match

@l‘ill\l}

PARNOS —

Notre saumon fumé, tranché  la main, est réalisé @ partir
de poissons nourris sans antibiotique et avec des exiraifs
d"algues marines naturellement riches en oméga 3, afin
de préserver la biodiversité marine. Les filets sélectionnés
sont dégraissés et désarétés. Ils sont salés au sec, ficelés
pour étre suspendus et fumés au bois de hétre. Plus e soin
sera apporté au salage, au temps de repos et au temps
de fumage, plus lo qualité de notre saumon fumé sera
optimale, avec un godt inégaluble.

Pour les magasins équipés de fumoir

460.,99€ LEKILO

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

2.

Soit 79.9€ Le kg - ELABORE EN FRANCE
Soit 89.9¢ Le kg - ELABORE EN FRANCE
Soit 79.9€ Le kg - FLABORE EN FRANCE

CERTIFI|E

FOIE GRAS
FAIT MAISON

Jerome, Boucher chez Supermarché Mach

Produit de Fétes inconfournable, le foie gras doit &tre
choisi avec le plus grand soin ! Et question foie gras, vous
pouvez nous faire confiance. Car si le foie gras de canard
mi-cuit de nos bouchers-charcutiers est aussi savoureux
et fondant, cest qu'ils le préparent de fagon artisanale
selon une recette traditionnelle, sans aucun conservateur i
colorant. Simplement avec un peu de sel et de poivre. Mais
chut, on ne vous en dira pas plus, secret de « fomille » |

Pour apprécier au mieux foutes les saveurs de son foie gras,
ily a quelques régles d respecter ! Tout d'abord, les tranches
doivent faire environ 1 cm d'épaisseur. Niveau pain, vous
pouvez opter pour du pain de mie fousté, du pain brioché,
du pain de campagne, voire un pain aux fruits. Mais quel
que soit votre choix, le mieux est de ne pas tarfiner votre
foie gras. Déposez-e simplement sur le pain, accompagné
de fleur de sel et de poivre, et pourquoi pas d'un chuiney,
d'une compote ou autre confiture.

' PREPARE |

PARNOS

\ ‘
BOU CER/S/

PRODUIT ELABORE :

FOIE GRAS DE CANARD CUIT __met=. 8
Ne concerne pas les magasins suivants : Bouzonville, Lure,
Longwy, Wambrechies, Wervicq, Calais, Deulemont, Chalons
sur Marnes, Kilstet.

89.,99€ (eks

.

Notre


julie.vere
Note
attention a la fin du mot expert on ne voit pas bien 

Annie CANTONE
Note
on va shooter le saumon sur fond clair >> on fait une reprise de la PLV servicielle ?


magasin minimum 72h & Favance

- Pour commander vos produits, refrouvez le bon de
" commandedan ofierajon boucherie.

'ART DF —
CAFFINAGE _ms £

Jerome, Boucher chez Supermarché Match

De réputation mondiale, lo viande de race Charolaise est
rés tendre. Présentant un fin persillé qui lui confére saveur
et jutosité, c'est une viande de caractére. Elle est affinée
en cave de maturation durant plus de 30 jours. Sous |'effet
du vieillissement, les fibres des muscles vont se détendre,
le gras se répartir, et la chair devenir peu a peu plus souple
et plus juteuse. Ce procédé unique révele toute la noblesse
de ce produit d'exception.

_» ¥

Les avantages de la cave d’affinage

maturer les viandes, notamment la viande de beeuf. Fruit
d'une pratique maitrisée ef sur le long terme, la maturation
des viandes reléve du méme processus que le vieillissement
dans une cave @ vin ou pour I'affinage du fromage. Les
bouchers sélectionnent les plus beaux morceaux issus de
races nobles qui, sous I'effet du vieillissement, vont voir
les fibres de leurs muscles se détendre et leur bon gras se
répartir dans la chair. 'intérét de cette méthode permet le
développement daromes plus marqués, plus complexes et
des textures de chairs plus tendres.

' (ette armoire réfrigérée permet de conserver ef de faire

* S ANy

AR VIANDE
VOLAILLE DE VEAU
FRANCAISE FRANGAISE

N — e ——,
VIANDE BOVINE CHAROLAISE

AFFINEE: COTEALOSY _ mabe, .

A griller, affinée 5 & 6 semaines minimum " . - - i iné inde - :

gtk el o o . ‘v S 3 viandes marinées boeuf, porc, dinde - TRANSFORME EN FRANCE

Catégorie ef type précisés sur le lieu de vente FRANGAISE

W ] » z N
%4/4:99€ LEKG f = A griller, affinée 3 semaines

I/ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC mongRaTioN. [
! POUR VOTRE SANTE, EVITEZ DE GRIGNOTER ENTRE LES BEPAS



julie.vere
Note
possible de retoucher la chromie pour que la viande soit plus rouge ? ici elle est marron

julie.vere
Note
attention c'est préparé par nos bouchers 

julie.vere
Note
on va reshooter ce produit dans un beau plat et dans une petite ambiance comme les autres produits 

julie.vere
Note
on va mettre un espace discours + tete de pro 


Samuel, Fromager chez Supermarché Match

Qui dit repas de fétes dit forcément plateau de fromages ! Et
pas n‘importe quel plateau de fromages. . . Chez Supermarché
Match, nos fromagers composent pour vous de magnifiques
plateaux a partir des meilleurs formages Patrimoine Gourmand
de nos terroirs. Vous profitez d'un assorfiment de brie de Meaux
AOP. morbier AOP, tomme de Savoie GP et beaufort AOP, pour
2 0 4 personnes, servis avec du beurre et de la confiture de
cerise noire. Un régal !

SELECTIONNE
— PARNOS —

Brie de Meaux AOP. Morbier AOP, Tomme de Savoie IGP
et Beaufort AOP. Pour 2 a 4 personnes

1. PIERRE DES BURON A LAIL DES QURS  Avlatu-31% M6 23,25€ LEKG
<2 DUO ROYAL A LAIL DES OURS Au lait cru et créme au lait pasteurisé - 26% MG 21,95€ LEKS
3. PERAIL DE BREBIS LOU PERAC Au luit pasteurisé de brebis - 26% MG - 150 g - Soit 30€ Le kg S 50€
%4+ COURONNE DE TOURAINE Av lait cru de chévre - 21% MG - 170 g - Soit 32,36€ le kg 3.530€
5. MOTHAIS SUR FEUILLE Au lait cru de chévre - 20% MG - 180 g - Soit 36,12€ le kg ().50(

RETROUVEZ TOUS LES DETAILS DU PROGRAMME SUR WWW.MANGERBOUGER.FR


julie.vere
Note
ces 2 produits vont passer sur la page de droite pour qu'elle fasse moins vide  et on va mettre un discours sur l'ail des ours 

julie.vere
Note
on va passer ce plateau en pleine page. 
Est ce que cela nécessite un nouveau shoot ? 
Si possible on va ajouter un accord vin (a venir)


1.

o~ 8

NS

FONDANTE D'AUVERGNE FERMIERE ~ Av laitc - 30% MG 19,95€ LEKG

MUNSTER SIFFERT AOP Au lait cru - 125 g - Soit 18€ le kg 2,25€
CAMEMBERT DE NORMANDIE AQP ~ Auitcu-2509-Soit 22 e g 5.50€
BARISIEN Au lait cru et créme pasteurisée - 39% MG 22,05€ LEKG

5. ROQUEFORT AOP PATRIMOINE GOURMAND vt de breks - Enian 150 g 24.95€ LEKS
6. COMTE AOP JURAFLORE 36 MOIS A ot er 30,95€ LEKS
- EPOISSES AOP PATRIMOINE GOURMAND Ao it pusteuris - 250 - oit 22.66Le kg 5.05€

20

POUR VOTRE SANTE, EVITEZ DE GRIGNOTER ENTRE LES REPAS

RETROUVEZ TOUS LES DETAILS DU PROGRAMME SUR WWW.MANGERBOUGER.FR


julie.vere
Note
on va ajouter du discours pour ce produit 

Annie CANTONE
Note
ils trouvent que cette page est un peu vide/triste. Solution > shooter les 2 produits avec pastille rouge en ambiance pleine page (à gauche) et passer les 2 autres fromages à droite. Ou autres idées ?


PAIN FRAIS
ATOUTE HEURE

Océane, Boulangére chez Supermarché Match

Nos boulangers sont de vrais professionnels qualifiés au

savoirfaire authentique. lls sélectionnent soigneusement

leurs ingrédients, les meilleures farines et n‘ont pas peur

de mettre la'main @ la pdte dans nos ateliers pour élaborer

les recetfes des pains qui accompagneront vos repas de

féte. Des pains classiques aux plus originaux, péfris et cuifs
= sur place tout au long de la journée, faites votre choix !

Et n’hésitez pas & leur demander conseil !

v _
\ BOULANGERS TOUS LES PRODUITS
\ DE LA PAGE SONT

400 g - Soit 0€ Le kg X.XX€ LAPIECE
340 g - Soit 0€ Le kg X, XX€ LAPIECE
300 g - Soit 0€ Le kg X.XX€ LAPIECE
340 g - Soit € Le kg X, XX€ LAPIECE

250 g - Soit 0€ Le kg XoXX€ LAPIECE
250 g - Soit 0€ Le kg X.XX€ LAPIECE
400 g - Soit 0€ Le kg X.XX€ LAPIECE


julie.vere
Note
on va ajouter les mêmes petits discours sur les pains que l'année dernière 

Annie CANTONE
Note
Pain aux noix : Le pain indispensable
pour accompagner tous vos plateaux de fromages.
Pain aux figues : Le pain idéal pour accompagner votre foie gras.
Pain seigle et raisins : Un pain qui accompagnera parfaitement les huîtres, les fruits de mer ou le poisson.
Baguette ail et herbes : Un dosage idéal de l’ail et des fines herbes pour souligner vos repas de fête et apporter une touche gourmande à vos apéritifs.
Baguette poivre et sel : Épicée et croustillante, c’est un véritable accompagnement qui relèvera tous vos repas de fête !
Pain de mie : L’incontournable
pour vos toasts de saumon.
Pavé des régions nature : Un pain traditionnel pour accompagner tous vos plats cuisinés.


Annie CANTONE
Note
Ils aiment bien l'ambiance, mais en vue 3/4 plutôt, comme l'année dernière, en zoomant d'avantage sur les produits (ils ne souhaitent pas voir de pro derrière comme l'année dernière). On peut voir dans les visuels ambiance shootés l'année dernière, sinon on devra reshooter 


TN i, 2, )

FINISSEZ
(FREPAS BN
°N DOUCEUR

Yannick, Pétissier chez Supermarché Match

Ledessert. . . lntouchefinale quidoitclore votrerepas enbeauté |
Pas question de négliger ce moment crucial. Mais pas
d'inquiétude, pour vous aider a régaler vos invités jusqu’a
la derniére bouchée, nos pitissiers vous proposent de
délicieuses biiches, confectionnées par leurs soins ou
slectionnées chez nos meilleurs partenaires. Décorées de
facon traditionnelle ou plus moderne, elles seront parfaites
pour partager un beau moment de convivialité.

Découvrez nos deux recettes exclusives
préparées par nos pros

d'imagination ! La preuve avec ces deux magnifiques
biiches fabriquées sur place par nos meilleurs arfisans. Que

vous soyez plutdt tradifion, gourmandise et chocolat, ou
originalité et citron meringué, vous frouverez forcément I
biiche a votre palais !

BUCHE TROIS CHOCOLATS

500g - pour 8 personnes -
= FABRIQUE EN FRANCE

-

PREPARE

7PRUS BUCHE CITRON MERINGUEE
—

500g - pour 8 personnes -
FABRIQUE EN FRANCE

500g - pour 8 personnes - Soit 0€ Le kg - FABRIQUE EN FRANCE Xo X X/€ LA PIECE

500g - pour 8 personnes - Soit O€ Le kg - FABRIQUE EN FRANCE Xo X X/€ LA PIECE


julie.vere
Note
reshooter ce produit avec même angle de vue de la buche foret noire + mettre un discours sur sa compo

julie.vere
Note
on viendra mettre du discours sur sa compo 


Jean-frangois, Primeur chez Supermarché Match

Vlous avez fait honneur au repas ef vous aimeriez finir sur une
note sucrée foute en légéreté ? Nos professionnels composent
pour vous de magnifiques corbeilles de fruits soigneusement
sélectionnés selon leur degré de maturité ! Parfait pour faire
le plein de saveurs et de vitamines. Et pour rehausser votre
table de 1001 couleurs !

SELECTIONNE
— PARNOS —

PROS

|

N AVANCE !

+ Sélectionnez vos produifs en magasin ef nos
primeurs vous prépareront votre corbeille dans
© nos ateliers. )

: g N
_%EENSEZ A COMMANDER
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julie.vere
Note
ici on va faire une page menu avec des propositions de menus de fêtes (a venir)




