
1.
PLATEAU DE 
FRUITS DE MER
«LE LANGOUSTE»

1 demi langouste cuite pêchée en Atlantique Centre Ouest, 12 crevettes roses cuites 
calibre 30 à 40 pièces au kg élevées en Amérique du Sud, 2 langoustines cuites calibre 
16 à 25 pièces au kg pêchées en Atlantique Nord Est, 1 crevette rose cuite calibre 10 à 
20 pièces au kg élevée à Madagascar, 150 g de bulots cuits pêchés en Atlantique Nord 
Est, 1 pince de tourteau cuite pêchée en Atlantique Nord Est, 1 sauce mayonnaise ou 
cocktail. 1073 g minimum. Soit 33,56€ le kg. Disponible à partir du Jeudi

36€
LA PART

2.
PLATEAU DE 
FRUITS DE MER
"LE PRESTIGE"

1 demi homard cuit pêché en Atlantique Nord Est, 1 demi langouste cuite pêchée en 
Atlantique Centre Ouest, 12 crevettes roses cuites calibre 30 à 40 pièces au kg élevées 
en Amérique du Sud, 2 langoustines cuites calibre 16 à 25 pièces au kg pêchées 
en Atlantique Nord Est, 1 crevette rose cuite calibre 10 à 20 pièces au kg élevée à 
Madagascar, 150 g de bulots cuits pêchés en Atlantique Nord Est, 1 pince  
de tourteau cuite pêché en Atlantique Nord Est, 1 sauce mayonnaise ou cocktail. 1.373 
g minimum. Soit 37,88€ le kg. Disponible à partir du Jeudi

52€
LA PART

3.
PLATEAU DE 
FRUITS DE MER
«L’ÉCAILLER»

6 huîtres fines de Claires Marennes Oléron faciles à ouvrir n°3 élevées en France,  
12 crevettes roses cuites calibre 30 à 40 pièces au kg élevées en Amérique du Sud, 
2 langoustines cuites calibre 16 à 25 pièces au kg pêchées en Atlantique Nord Est,  
150 g de bulots cuits pêchés en Atlantique Nord Est, 1 pince de tourteau cuite pêché en 
Atlantique Nord Est, 1 sauce mayonnaise ou cocktail, 1 demi citron jaune.
1273 g minimum. Soit 17,29€ le kg. Disponible à partir du Jeudi

22€
LA PART

4. PLATEAU DE 
FRUITS DE MER 
«LE DÉGUSTATION»

12 crevettes roses cuites calibre 30 à 40 pièces au kg élevées en Amérique du Sud,
2 langoustines cuites calibre 16 à 25 pièces au kg pêchées en Atlantique Nord Est, 150 
g de bulots cuits pêchés en Atlantique Nord Est, 1 pince de tourteau cuite pêché en 
Atlantique Nord Est, 1 sauce mayonnaise ou cocktail.723 g minimum. Soit 19,37€  
le kg. Disponible à partir du Jeudi

14€
LA PART

5. PLATEAU DE 
FRUITS DE MER 
«LE P’TIT MOUSSE»

12 crevettes roses cuites calibre 30 à 40 pièces au kg élevées en Amérique du Sud,  
2 langoustines cuites calibre 16 à 25 pièces au kg pêchées en Atlantique Nord Est,  
150 g de bulots cuits pêchés en Atlantique Nord Est, 1 pince de tourteau cuite pêché 
 en Atlantique Nord Est, 1 sauce mayonnaise ou cocktail.723 g minimum. Soit 
19,37€ le kg. Disponible à partir du Jeudi

xx€
LA PART

CHOISISSEZ VOUS-MÊME LA COMPOSITION DE 
VOTRE PLATEAU OU DÉCOUVREZ LES PLATEAUX 
DE FRUITS DE MER DE VOTRE POISSONNIER

POISSONNIERS

FRUITS DE MER
Plateau de

JUSQU’AU 31 DÉCEMBRE 2023

POUR NOËL, COMMANDEZ AVANT LECOMMANDEZ AVANT LE 21 DÉCEMBRE
POUR NOUVEL AN, COMMANDEZ AVANT LE COMMANDEZ AVANT LE 28 DÉCEMBRE
VOUS DÉSIREZ UN PRODUIT D’EXCEPTION (BAR DE LIGNE, LANGOUSTE  (BAR DE LIGNE, LANGOUSTE 
VIVANTE...),VIVANTE...),  N’HÉSITEZ PAS À VOUS RAPPROCHER DE L’ÉQUIPE POISSONNERIE !
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