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- Salade estivale
aux tomates cerises.
avocat & pasteque

% oot o 1. Rincez les tomates et coupez-les en deux. Coupez la pastéque
< PREPARATION: 15 minutes en fines tranches. Détaillez 'halloumi en tranches et faites-les
Ingrédievifs 4 pere cuire 2 @ 3 minutes dans 'huile d'olive.
o 1harquette de tomates cerises . Cogpez la ghair de l'avocat en lamelles et arrosez-les
e 1avocat de jus de citron.
* 100 g de halloumi . Versez le vinaigre dans un saladier et délayez avec le sel
* 200gdepasteque etle poivre.
* Tcuillére a soupe de vinaigre . Fouettez avec le reste d'huile d'olive.
EEANIE . Ajoutez les tranches de pasteque et d’halloumi, les tranches
e 3cuilleres a soupe d'huile d'olive , S
« 1 cuillére 2 soupe de jus de citron d'avocat et les tomates. Parsemez de hasilic. Servez !

10 feuilles de basilic
e sel et poivre




