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Couleurs principales Logo de l’opération

Éléments graphiques

Typographie

Exemples

C 81
M 58
J 37
N 25

Fond matière à appliquer sur la double page TRAD secteur poissonnerie, 
qui est mis en avant.

Ensemble indissociable à retrouver en entête de la double trad. Les illustrations légumes seront 
communes à toutes les fête des pros. 

FOND FETE DU PRO
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Les bulles prix Reportage

Encart recette

Design similaire aux bulles prix des pages trad. La couleur des méca-
niques promo ne change pas. Seule la couleur change, appliquer le bleu 
foncé de l’OP.

Encarts identiques aux OP classiques. Seule la couleur de fond change, 
pour le bleu foncé de l’OP.

Bebas neue pro regular 30pt

Bebas neue pro regular 15pt

Bebas neue pro regular 11pt

Magnel regular 18 pt

﻿24,99€
LE KG

Idée recette
FILETS DE MAQUEREAUX EN BEIGNETS

8 filets de maquereaux / 250 g de farine / 2 œufs / ¼ litre de bière / 2 
c. à s. d’huile + huile pour la friture / 1 citron / 1 échalote / Sel

1/ Versez la farine dans un récipient et cassez les œufs entiers au 
milieu, ajoutez une pincée de sel et incorporez lentement les œufs 
à la farine. Versez ensuite peu à peu la bière et l’huile en remuant 

énergiquement
2/ �Pressez le citron et hachez l’échalote, puis enduisez les filets de ce mélange. Trempez les ensuite dans la 

pâte à beignets
3/ �Faites frire les beignets dans de l’huile chaude pendant 5 à 6 minutes

RETROUVEZ LA RECETTE SUR LE SITE INTERNET :
supermarchesmatch.fr
ou en flashant ce code :

+ OFFERT1
2 ACHETÉS

LES 2

SOIT L’UNITÉ :

﻿9,75€

﻿4,88€

﻿11,30€

Estraes conimilis, concesentis efecupio ineris, nostu eo, se tudem int.
Obse pribus, ut potion tampotem it. merem inte, utem, quem simplintudam 
ficulem se remnerium comnesil hore tatabunum, quonvolute clestractuam iac 
tus et dest virmillegeri ego ego vivendit, dicupic re maximore, nos et; etrunul 
egilia o publis cerist? Nihi, nequo conos omnihil icastra machil hocchum te 
accit, face qui iam vitaste mnimus, publius conum.
Cas concerum, quam menatum ponfex suam tam iu con tantemurnium Romnes 
ines condemne abut ellarit. Gra ceredi inunt, nere ium. Ad remus es! Apes et 
re avoliendam halem moraritela revit porum stellego intil teroxim ponlos tarit, 
ductorem ditilibus Ahae ad publis.
Sit, none nicave, nos, Catio us conscerem interti macerum idem hebatura dius? 
inamdice ertemei possoltia virissimus con haessin tientrevicum senatil

RENCONTRE
Jean-Jacques Bulot
Producteur de moules 



L’offre du jour Goûtez au savoir-faire

Date de l’offre.
Bebas neue Pro Bold 18 pt

Encart à adapter en fonction de l’espace disponible. Regrouper les produits PPNP ensemble dans le 
même encart. Voir exemple ci-dessous :

logo

emplacement pour
produit + prix + desi

Afin de réaliser les meilleures entrées et plats, nos pros sélectionnent avec soin 
les morceaux de poisson et les légumes frais qui vont les composer. En fonction de 
l’arrivage du jour et de leur inspiration du moment, nos poissonniers vous proposent 
différentes recettes de poissons préparés par leurs soins et des brochettes pour la 
grillade composées de plusieurs espèces pour varier les goûts.

POISSONNIERS

DE NOS PROS
Goûtez au savoir-faire

OFFRE
du jour

UNIQUEMENT LE VENDREDI 14 FÉVRIER 2025


