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Barjhoux, Tétolle chiorofilante de 1a cuisine responsable embrase
son répertoire a la flamme du barbeuc, pose dans le jardin d'une
bicogque de campagne affichant des poutres traversantes, de
gentilles chineries et un poéle oversize. Dévores par la racine, ce
midi-la : un fumant bouillon de courge bouture d’'un chou tiede
poudré aux ecorces bridlees ; un emballant terreau-mer
- accordant cogues, palourdes et celeri-rave en guartiers rotis au
| @“% & charbon, avec bouillon legumier, caramel et petillante brunoise
et des lles.Daumesnil - x5y : ; ; : ; ;
de poire Comice ; une parfaite triplette d'endives, de pommes et
i QLa G Pagodes de pomelo, acoguinée a des algues et une sauce au pain torrefie
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%o -~ ;. un sulfureux dome de choux blanc, rouge et pointu fermentes
sous guelgues feuilles braisees, planguant une purée de pois
casses lardee de poitrine de porc noir ; avant un galochant
gateau de crépes de riz, sarrasin et froment, qui cumulait ) o
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marmelade au citron, kumaguat confit, caramel au jus d'orange et 46:52
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doudounante glace au blé noir. // Pica Bidon

POUR LA SOIF ? En plus du bar a gins, les compos d'apothicaire
de Benoit dOnofrio [ex- Plaza Athenée et Cave de Belleville]) en
accord hybride alcool et softs (35 €]. Le sobrelier recele aussi
quelques nectars nature, comme ce pet nat’ tourangeau des
Capriades (12 € le verre) ou ce gamay maconnais de Camille
Jozelon (56 € |a bouteille).

LES PRIX : menus 55 € (midi] et 80 € [soir).

Hopopopup ! Parce que faire table rase est parfois la meilleure
maniére de (bien) la remplir, ce lieu accueille des chef-fe:s en
résidence. Il se peut donc que lors de votre visite, une nouvelle
téte soit derriere les fourneaux.
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Barjhoux, Tétolle chiorofilante de 1a cuisine responsable embrase
son répertoire a la flamme du barbeuc, pose dans le jardin d'une
bicogque de campagne affichant des poutres traversantes, de
gentilles chineries et un poéle oversize. Dévores par la racine, ce
midi-la : un fumant bouillon de courge bouture d’'un chou tiede
poudré aux ecorces bridlees ; un emballant terreau-mer
accordant coqgues, palourdes et celeri-rave en quartiers rotis au
charbon, avec bouillon legumier, caramel et petillante brunoise
de poire Comice ; une parfaite triplette d'endives, de pommes et
de pomelo, acoguinee a des algues et une sauce au pain torrefie
;- un sulfureux dome de choux blanc, rouge et pointu fermentes
sous quelgues feuilles braisees, planguant une purée de pois
casses lardee de poitrine de porc noir ; avant un galochant
gateau de crépes de riz, sarrasin et froment, qui cumulait
marmelade au citron, kumquat confit, caramel au jus d'orange et
doudounante glace au blé noir. // Pica Bidon

POUR LA SOIF ? En plus du bar a gins, les compos d'apothicaire
de Benoit dOnofrio [ex- Plaza Athenée et Cave de Belleville]) en
accord hybride alcool et softs (35 €]. Le sobrelier recele aussi
quelques nectars nature, comme ce pet nat’ tourangeau des
Capriades (12 € le verre) ou ce gamay maconnais de Camille
Jozelon (56 € |a bouteille).

LES PRIX : menus 55 € (midi] et 80 € [soir).

Hopopopup ! Parce que faire table rase est parfois la meilleure
maniére de (bien) la remplir, ce lieu accueille des chef-fe:s en
résidence. Il se peut donc que lors de votre visite, une nouvelle
téte soit derriere les fourneaux.
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Les restos préf” de
Kitesy Martin

5

Salade d’asperges antigaspi

Son coup de baguette n'a rien a envier a son coup de
marteau ! La designer de bijoux upcyclés Kitesy Martin a un
gout exquis, y compris pour degoter les meilleurs plans
japonisants a Paris...

LIRE LA SUITE

Une recette d’Amandine Sepulcre, cheffe
d’Early June a Paris ...
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CRUS ET DECOUVERTES PUR VIN SEMELE LE LIEU DU VIN
/ Rue Paul Bert 3 Rue Antoine Vollon /5 Rue Sedaine 3 Av. Gambetta
Paris [7501] Paris (75012) Paris [75011] Paris [75020]
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